
 رقم نشاط

الايزك

 اسم نشاط الايزك

عربى

 اسم نشاط الايزك

انجليزى
وصف النشاط

 المناطق المسموحة

للترخيص
Health Requirement for activityالاشتراطات الصحية للنشاط

المساحة 

المطلوبة 

للنشاط

Cows Raisingتربية الأبقار141001

 ويشمل المنشآت التي

 تعمل في تربية الأبقار

 سواء للإستفادة منها في

 لأغراض التجارية

 بإكثارها  وبيعها أو

 للإستفادة من

 منتجاتها للأغراض

.لصناعية أو التجارية

المناطق الزراعية فقط

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يوص ي بالحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الزراعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

يجب توفير مساحة كافية بالموقع وفق عدد الحيوانات المستهدفة والمرافق المطلوبة بمواقع التربية . 6

ويمكنك الحصول على المتطلبات . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب متطلبات مزارع تربية الأبقار المحددة بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالصحية للنشاط من خلال الرابط  

يجب توفير طبيب بيطري معتمد من الوزارة بالمزرعة بشكل دائم للإشراف والفحوصات البيطرية الدورية بالمنشأة . 8

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة . 11

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to start any veterinary activity in the Emirate without obtaining an 

official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures 

*  The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. It is recommended to obtain a pre-approval from the Public Health Department for the site of the veterinary facility through a site consultation 

inspection service via this website  https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be in the approved agricultural areas in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

6. Adequate space must be provided on the site according to the number of target animals and the facilities required in the breeding sites

7. Provide all activity requirements in accordance with the requirements of cattle breeding farms specified in the approved guide to health requirements 

for veterinary activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. A Veterinarian approved by the ministry should be permanently available on the  farm for veterinary examination and supervision in the facility 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

10. It is prohibited to start production or work in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health 

Department in accordance with the approved procedures

11. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

*  I, the applicant/license owner/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly

مساحة 

ملائمة 

للنشاط

141002
 تربية الأبقار المدرة

للبن

Milk-producing 

Cows Raising, Raw 

Milk and Products 

thereof Production

 ويشمل المنشآت التي

 تعمل في تربية الأبقار

  المدرة للألبان

 للإستفادة منها في

 الأغراض التجارية أو

 للأستفادة منها فى

،منتجات الألبان

المناطق الزراعية فقط

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يوص ي بالحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الزراعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

يجب توفير مساحة كافية بالموقع وفق عدد الحيوانات المستهدفة والمرافق المطلوبة بمواقع التربية . 6

ويمكنك الحصول على المتطلبات . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب متطلبات مزارع تربية الأبقار المحددة بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالصحية للنشاط من خلال الرابط  

يجب توفير طبيب بيطري معتمد من الوزارة بالمزرعة بشكل دائم للإشراف والفحوصات البيطرية الدورية بالمنشأة . 8

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة . 11

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to start any veterinary activity in the Emirate without obtaining an 

official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures 

*  The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. It is recommended to obtain a pre-approval from the Public Health Department for the site of the veterinary facility through a site consultation 

inspection service via this website  https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be in the approved agricultural areas in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

6. Adequate space must be provided on the site according to the number of target animals and the facilities required in the breeding sites

7. Provide all activity requirements in accordance with the requirements of cattle breeding farms specified in the approved guide to health requirements 

for veterinary activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. A Veterinarian approved by the ministry should be permanently available on the  farm for veterinary examination and supervision in the facility 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

10. It is prohibited to start production or work in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health 

Department in accordance with the approved procedures

11. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

*  I, the applicant/license owner/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly

مساحة 

ملائمة 

للنشاط

Camels Raisingتربية الجمال143001

 وهى المنشأت

 المتخصصة التى تقوم

 على تربية واستيلاد

وحيدة )الجمال   

للأستفادة (الصنام   

 منها فى الأغراض

 التجارية أو إعدادها

. للسباقات

المناطق الزراعية فقط

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يوص ي بالحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الزراعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

يجب توفير مساحة كافية بالموقع وفق عدد الحيوانات المستهدفة والمرافق المطلوبة بمواقع التربية . 6

ويمكنك الحصول على المتطلبات . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب متطلبات مزارع تربية الأبقار المحددة بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالصحية للنشاط من خلال الرابط  

يجب توفير طبيب بيطري معتمد من الوزارة بالمزرعة بشكل دائم للإشراف والفحوصات البيطرية الدورية بالمنشأة . 8

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة . 11

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to start any veterinary activity in the Emirate without obtaining an 

official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures 

*  The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. It is recommended to obtain a pre-approval from the Public Health Department for the site of the veterinary facility through a site consultation 

inspection service via this website  https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be in the approved agricultural areas in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

6. Adequate space must be provided on the site according to the number of target animals and the facilities required in the breeding sites

7. Provide all activity requirements in accordance with the requirements of cattle breeding farms specified in the approved guide to health requirements 

for veterinary activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. A Veterinarian approved by the ministry should be permanently available on the  farm for veterinary examination and supervision in the facility 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

10. It is prohibited to start production or work in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health 

Department in accordance with the approved procedures

11. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

*  I, the applicant/license owner/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly

مساحة 

ملائمة 

للنشاط

143002
 تربية النوق المدرة

للبن

Milk-producing She-

Camels Raising, Raw 

Milk and Products 

thereof Production

 ويشمل المنشآت التي

 ) تعمل في تربية النوق

سواء (أناث الجمال  

 للإستفادة منها في

 لأغراض التجارية

 بإكثارها  وبيعها أو

 للإستفادة من

 منتجاتها للأغراض

.لصناعية أو التجارية

المناطق الزراعية فقط

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يوص ي بالحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الزراعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

يجب توفير مساحة كافية بالموقع وفق عدد الحيوانات المستهدفة والمرافق المطلوبة بمواقع التربية . 6

ويمكنك الحصول على المتطلبات . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب متطلبات مزارع تربية الأبقار المحددة بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالصحية للنشاط من خلال الرابط  

يجب توفير طبيب بيطري معتمد من الوزارة بالمزرعة بشكل دائم للإشراف والفحوصات البيطرية الدورية بالمنشأة . 8

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة . 11

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to start any veterinary activity in the Emirate without obtaining an 

official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures 

*  The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. It is recommended to obtain a pre-approval from the Public Health Department for the site of the veterinary facility through a site consultation 

inspection service via this website  https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be in the approved agricultural areas in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

6. Adequate space must be provided on the site according to the number of target animals and the facilities required in the breeding sites

7. Provide all activity requirements in accordance with the requirements of cattle breeding farms specified in the approved guide to health requirements 

for veterinary activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. A Veterinarian approved by the ministry should be permanently available on the  farm for veterinary examination and supervision in the facility 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

10. It is prohibited to start production or work in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health 

Department in accordance with the approved procedures

11. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

*  I, the applicant/license owner/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly

مساحة 

ملائمة 

للنشاط

Sheep Raisingتربية الأغنام144001

 وهى المنِشأت

 المتخصصة التى تعمل

 على تربية الأغنام

 بأنواعها المختلفة فى

 الأماكن المخصصة لها

 للإستفادة منها في

 لأغراض التجارية

 بإكثارها  وبيعها أو

 للإستفادة من

 منتجاتها للأغراض

.لصناعية أو التجارية

المناطق الزراعية فقط

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يوص ي بالحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الزراعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

يجب توفير مساحة كافية بالموقع وفق عدد الحيوانات المستهدفة والمرافق المطلوبة بمواقع التربية . 6

ويمكنك الحصول على المتطلبات . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب متطلبات مزارع تربية الأبقار المحددة بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالصحية للنشاط من خلال الرابط  

يجب توفير طبيب بيطري معتمد من الوزارة بالمزرعة بشكل دائم للإشراف والفحوصات البيطرية الدورية بالمنشأة . 8

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة . 11

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to start any veterinary activity in the Emirate without obtaining an 

official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures 

*  The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. It is recommended to obtain a pre-approval from the Public Health Department for the site of the veterinary facility through a site consultation 

inspection service via this website  https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be in the approved agricultural areas in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

6. Adequate space must be provided on the site according to the number of target animals and the facilities required in the breeding sites

7. Provide all activity requirements in accordance with the requirements of cattle breeding farms specified in the approved guide to health requirements 

for veterinary activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. A Veterinarian approved by the ministry should be permanently available on the  farm for veterinary examination and supervision in the facility 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

10. It is prohibited to start production or work in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health 

Department in accordance with the approved procedures

11. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

*  I, the applicant/license owner/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly

مساحة 

ملائمة 

للنشاط

قائمة الأنشطة الصحية التابعة لإدارة الصحة العامة

Confidential - سرية



Farming of Poultryتربية الدواجن146001

 يشمل  المنشأت التى

 تقوم بتربية الطيور

 الداجنة من فصيلة

 الدواجن المنزلية

 الفراريج والديوك

 والبط والإوز والدجاج

 الرومي والطواويس

 حيث يكون الغرض

 منها الأستفادة من

 لحومها فى تنمية الثروة

. الغذائية

المناطق الزراعية فقط

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يوص ي بالحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الزراعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

يجب توفير مساحة كافية بالموقع وفق عدد الحيوانات المستهدفة والمرافق المطلوبة بمواقع التربية . 6

ويمكنك الحصول على المتطلبات . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب متطلبات مزارع تربية الأبقار المحددة بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالصحية للنشاط من خلال الرابط  

يجب توفير طبيب بيطري معتمد من الوزارة بالمزرعة بشكل دائم للإشراف والفحوصات البيطرية الدورية بالمنشأة . 8

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة . 11

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to start any veterinary activity in the Emirate without obtaining an 

official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures 

*  The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. It is recommended to obtain a pre-approval from the Public Health Department for the site of the veterinary facility through a site consultation 

inspection service via this website  https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be in the approved agricultural areas in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

6. Adequate space must be provided on the site according to the number of target animals and the facilities required in the breeding sites

7. Provide all activity requirements in accordance with the requirements of cattle breeding farms specified in the approved guide to health requirements 

for veterinary activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. A Veterinarian approved by the ministry should be permanently available on the  farm for veterinary examination and supervision in the facility 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

10. It is prohibited to start production or work in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health 

Department in accordance with the approved procedures

11. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

*  I, the applicant/license owner/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly

مساحة 

ملائمة 

للنشاط

Egg Productionإنتاج  البيض146002

 يشمل إنتاج البيض

 الطازج في المداجن

 المتخصصة   في إكثار

 الدواجن وتربيتها

  ويشمل هذا النشاط

 تعبئة البيض وتغليفه

.وتسويقه

المناطق الزراعية فقط

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يوص ي بالحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الزراعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

يجب توفير مساحة كافية بالموقع وفق عدد الحيوانات المستهدفة والمرافق المطلوبة بمواقع التربية . 6

ويمكنك الحصول على المتطلبات . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب متطلبات مزارع تربية الأبقار المحددة بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالصحية للنشاط من خلال الرابط  

يجب توفير طبيب بيطري معتمد من الوزارة بالمزرعة بشكل دائم للإشراف والفحوصات البيطرية الدورية بالمنشأة . 8

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة . 11

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to start any veterinary activity in the Emirate without obtaining an 

official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures 

*  The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. It is recommended to obtain a pre-approval from the Public Health Department for the site of the veterinary facility through a site consultation 

inspection service via this website  https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be in the approved agricultural areas in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

6. Adequate space must be provided on the site according to the number of target animals and the facilities required in the breeding sites

7. Provide all activity requirements in accordance with the requirements of cattle breeding farms specified in the approved guide to health requirements 

for veterinary activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. A Veterinarian approved by the ministry should be permanently available on the  farm for veterinary examination and supervision in the facility 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

10. It is prohibited to start production or work in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health 

Department in accordance with the approved procedures

11. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

*  I, the applicant/license owner/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly

مساحة 

ملائمة 

للنشاط

146003
 تشغيل مفارخ

الدواجن

Poultry Hatchery 

Operation

 هى المنشأت

 المتخصصة فى تشغيل

 مفارخ الدواجن من

 فصيلة الدواجن

 المنزلية وذلك بغرض

. الأكثار

المناطق الزراعية فقط

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يوص ي بالحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الزراعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

يجب توفير مساحة كافية بالموقع وفق عدد الحيوانات المستهدفة والمرافق المطلوبة بمواقع التربية . 6

ويمكنك الحصول على المتطلبات . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب متطلبات مزارع تربية الأبقار المحددة بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالصحية للنشاط من خلال الرابط  

يجب توفير طبيب بيطري معتمد من الوزارة بالمزرعة بشكل دائم للإشراف والفحوصات البيطرية الدورية بالمنشأة . 8

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة . 11

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to start any veterinary activity in the Emirate without obtaining an 

official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures 

*  The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. It is recommended to obtain a pre-approval from the Public Health Department for the site of the veterinary facility through a site consultation 

inspection service via this website  https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be in the approved agricultural areas in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

6. Adequate space must be provided on the site according to the number of target animals and the facilities required in the breeding sites

7. Provide all activity requirements in accordance with the requirements of cattle breeding farms specified in the approved guide to health requirements 

for veterinary activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. A Veterinarian approved by the ministry should be permanently available on the  farm for veterinary examination and supervision in the facility 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

10. It is prohibited to start production or work in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health 

Department in accordance with the approved procedures

11. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

*  I, the applicant/license owner/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly

مساحة 

ملائمة 

للنشاط

149007
 إنتاج العسل وشمع

النحل
Bees Raising

 وهى المنشأت التى تعمل

 على إنتاج  عسل النحل

 وشمع النحل من

 الموارد الطبيعية لها

 دون تدخل اى

. صناعات بها

المناطق الزراعية فقط

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يوص ي بالحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الزراعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

يجب توفير مساحة كافية بالموقع وفق عدد الحيوانات المستهدفة والمرافق المطلوبة بمواقع التربية . 6

ويمكنك الحصول على المتطلبات . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب متطلبات مزارع تربية الأبقار المحددة بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالصحية للنشاط من خلال الرابط  

يجب توفير طبيب بيطري معتمد من الوزارة بالمزرعة بشكل دائم للإشراف والفحوصات البيطرية الدورية بالمنشأة . 8

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة . 11

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to start any veterinary activity in the Emirate without obtaining an 

official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures 

*  The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. It is recommended to obtain a pre-approval from the Public Health Department for the site of the veterinary facility through a site consultation 

inspection service via this website  https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be in the approved agricultural areas in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

6. Adequate space must be provided on the site according to the number of target animals and the facilities required in the breeding sites

7. Provide all activity requirements in accordance with the requirements of cattle breeding farms specified in the approved guide to health requirements 

for veterinary activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. A Veterinarian approved by the ministry should be permanently available on the  farm for veterinary examination and supervision in the facility 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

10. It is prohibited to start production or work in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health 

Department in accordance with the approved procedures

11. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

*  I, the applicant/license owner/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly

مساحة 

ملائمة 

للنشاط

149008
 تربية الحيوانات

الأليفة
animals Pets Raising

 تشمل المنشات التى

  تقوم علي  اساس

 تربية الحيوانات

 الاليفه التي يكثر

 أستعمالها في المنازل

 والقصور  بهدف

 الانتاج واكثارها

 للاغراض التجارية مثل

 القطط والكلاب

وخلافه

المناطق الزراعية فقط

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يوص ي بالحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الزراعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

يجب توفير مساحة كافية بالموقع وفق عدد الحيوانات المستهدفة والمرافق المطلوبة بمواقع التربية . 6

ويمكنك الحصول على المتطلبات . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب متطلبات مزارع تربية الأبقار المحددة بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالصحية للنشاط من خلال الرابط  

يجب توفير طبيب بيطري معتمد من الوزارة بالمزرعة بشكل دائم للإشراف والفحوصات البيطرية الدورية بالمنشأة . 8

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة . 11

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to start any veterinary activity in the Emirate without obtaining an 

official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures 

*  The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. It is recommended to obtain a pre-approval from the Public Health Department for the site of the veterinary facility through a site consultation 

inspection service via this website  https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be in the approved agricultural areas in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

6. Adequate space must be provided on the site according to the number of target animals and the facilities required in the breeding sites

7. Provide all activity requirements in accordance with the requirements of cattle breeding farms specified in the approved guide to health requirements 

for veterinary activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. A Veterinarian approved by the ministry should be permanently available on the  farm for veterinary examination and supervision in the facility 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

10. It is prohibited to start production or work in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health 

Department in accordance with the approved procedures

11. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

*  I, the applicant/license owner/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly

مساحة 

ملائمة 

للنشاط

Fish Farmمزرعة أسماك321002

 هى المنشأت

 المتخصصة فى زراعة

 الأسماك البحرية على

 شكل مزارع سمكية

 لاكثارها للأغراض

التجارية أو الصناعية

المناطق الزراعية فقط

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يوص ي بالحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الزراعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

يجب توفير مساحة كافية بالموقع وفق عدد الحيوانات المستهدفة والمرافق المطلوبة بمواقع التربية . 6

ويمكنك الحصول على المتطلبات . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب متطلبات مزارع تربية الأبقار المحددة بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالصحية للنشاط من خلال الرابط  

يجب توفير طبيب بيطري معتمد من الوزارة بالمزرعة بشكل دائم للإشراف والفحوصات البيطرية الدورية بالمنشأة . 8

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة . 11

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to start any veterinary activity in the Emirate without obtaining an 

official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures 

*  The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. It is recommended to obtain a pre-approval from the Public Health Department for the site of the veterinary facility through a site consultation 

inspection service via this website  https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be in the approved agricultural areas in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

6. Adequate space must be provided on the site according to the number of target animals and the facilities required in the breeding sites

7. Provide all activity requirements in accordance with the requirements of cattle breeding farms specified in the approved guide to health requirements 

for veterinary activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. A Veterinarian approved by the ministry should be permanently available on the  farm for veterinary examination and supervision in the facility 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

10. It is prohibited to start production or work in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health 

Department in accordance with the approved procedures

11. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

*  I, the applicant/license owner/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly

مساحة 

ملائمة 

للنشاط

Confidential - سرية



Crustaceans Farmمزرعة قشريات321003

 هى المنشأت أو

 القطاعات المتخصصة

 فى زراعة القشريات

 والصدفيات

 والرخويات الأخرى

 وغيرها من الحيوانات

 المائية في مياه البحر فى

 المياه المالحة أو العذبة

 وذلك للاغراض

التجارية أو الصناعية

المناطق الزراعية فقط

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يوص ي بالحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الزراعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

يجب توفير مساحة كافية بالموقع وفق عدد الحيوانات المستهدفة والمرافق المطلوبة بمواقع التربية . 6

ويمكنك الحصول على المتطلبات . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب متطلبات مزارع تربية الأبقار المحددة بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالصحية للنشاط من خلال الرابط  

يجب توفير طبيب بيطري معتمد من الوزارة بالمزرعة بشكل دائم للإشراف والفحوصات البيطرية الدورية بالمنشأة . 8

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة . 11

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to start any veterinary activity in the Emirate without obtaining an 

official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures 

*  The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. It is recommended to obtain a pre-approval from the Public Health Department for the site of the veterinary facility through a site consultation 

inspection service via this website  https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be in the approved agricultural areas in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

6. Adequate space must be provided on the site according to the number of target animals and the facilities required in the breeding sites

7. Provide all activity requirements in accordance with the requirements of cattle breeding farms specified in the approved guide to health requirements 

for veterinary activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. A Veterinarian approved by the ministry should be permanently available on the  farm for veterinary examination and supervision in the facility 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

10. It is prohibited to start production or work in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health 

Department in accordance with the approved procedures

11. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

*  I, the applicant/license owner/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly

مساحة 

ملائمة 

للنشاط

1010101
 ذبح الحيوانات

وتهيئة لحومها

Animal Slaughtering 

and Meat Preparing

 يشمل المنشأت أو

 القطاعات الصناعية

 التى تقوم بذبح

 الحيوانات كالماشية من

 أبقار وجمال أو الأغنام

 كالماعز والخراف 

 وتهيئة لحومها بحيث

 تصبح صالحة

 للإستهلاك  ويشمل

 ذلك تقطيعها وتغليفها

.أو تعبئتها

 المناطق الصناعية

المناطق الزراعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

500

1010102
 صناعة منتجات

اللحوم

Meat Products 

Manufacturing

 يشمل  المنشأت التى

 تعمل فى صناعة

 المنتجات الغذائية

 المستخلصة أو

 المصنوعة   من اللحوم

 كالسجق واللحم

 المفروم المعلب وشرائح

 اللحم   المفروم

وغيرها (الهامبورجر)  

 ،مثل  السلامي

أندويت“البودنغ،  ”(، 

 المقانق المتبّلة، لحم

 البولونيا، كعك

ولايشمل هذا. اللحوم،  

 النشاط  صناعة

 أطباق اللحم والدجاج

دة المجهزة، انظر  المجمَّ

 صناعة , 1075

 الحساء الذي يحتوي

1079على لحم، انظر   

 تجارة اللحوم ,

4630بالجملة، انظر   , 

 تعبئة اللحوم، انظر

8292

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

500

1010103
 تبريد اللحوم

وتجميدها

Cooling and freezing 

of meat
المناطق الصناعية3

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

500

1010104
 تجهيز فضلات

الذبائح الحيوانية

processing of animal 

offal
المناطق الصناعية4

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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1010901
 ذبح الدواجن وتهيئتها

وتجميدها

Poultry Slaughtering, 

Preparing and 

Freezing

 يشمل المنشأت

 الصناعية التى تقوم

 بذبح الدواجن

 كالدجاج والحمام

 وغيرها من الطيور

 الداجنة  وتهيئة

 لحومها بحيث تصبح

 صالحة للإستهلاك

  ويشمل ذلك تجهيزها

.وتعبئتها أو تجميدها

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

500

1010902
 صناعة منتجات

لحوم الدواجن

Poultry Products 

Manufacturing

 يشمل  المنشأت

 الصناعية التى تقوم

 بصناعة المنتجات

 الغذائية المستخلصة

  أو المصنوعة من لحوم

 الدواجن كلحوم

 الدواجن المفرومة أو

 الشرائح أو السجق أو

 اللحم  المقطع أو

 الأجزاء المجهزة ويشمل

 ذلك تجهيزها وتتبيلها

 وتعبئتها  في عبوات أو

 علب بحيث تكون

.صالحة للإستهلاك

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

500

1020001
 تعليب الأسماك

والأغذية البحرية

Fish and Seafood 

Canning

 يشمل المنشات

 الصناعية المجهزة

 لتعليب الأسماك

 ومنتجاتها كالبطارخ

  والكافيار وكذلك

 الأغذية البحرية مثل

 الربيان وكركند البحر

والقواقع  (اللوبستر)  

 وغيرها وذلك في عبوات

 محكمة الغلق

 ولايشمل هذا النشاط

 إنتاج الزيوت والدهون

 ،من المواد البحرية

صُنع ، 1040انظر   

د  أطباق السمك المجمَّ

1075المجهزة، انظر   ,  

 ،صُنع حساء السمك

1079انظر   .

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

500

1020002
 تجهيز الأسماك

والأغذية البحرية

Fish and Seafood 

Preparing

 يشمل المنشأت

 الصناعية التى تقوم

 بإعداد وحفظ السمك

 والقشريات والرخويات

 وذلك  باتباع أحدى أو

  كل الطرق الأتية

 التجميد، التجميد

 ،العميق، التجفيف

 ،التدخين، التمليح

 الغمر في محاليل

 ملحية ولايشمل هذا

 النشاط إنتاج الزيوت

 والدهون من المواد

1040البحرية، انظر   ، 

 صُنع أطباق السمك

د المجهزة، انظر  المجمَّ

 صُنع حساء , 1075

1079السمك، انظر 

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

500

1020003

 تصنيع وتجهيز

 الأسماك والأحياء

 المائية على السفن

المتخصصة

Fish and Seafood 

Processing Vessels

 تشمل المنشأت التى

  تملتلك السفن

 العاملة فى تجهيز

 الأسماك والقشريات

 والرخويات في سُفن

 التصنيع أو في المعامل

  على الشواطئ

 ولايشمل هذا النشاط

 إنتاج الزيوت والدهون

 ،من المواد البحرية

صُنع ، 1040انظر   

د  أطباق السمك المجمَّ

1075المجهزة، انظر   , 

 ،صُنع حساء السمك

ولايشمل ، 1079انظر   

 ايضا ولا يدخل من

 ضمنها السفن

 والقوارب المجهزة

 بمعدات الصيد

 لإضافة  إلى معدات

 التجهيز حيث صنفت

0311في الفصل   .

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

500

Confidential - سرية



1020005

 إنتاج مسحوق

 الأسماك الصالح

للاستهلاك

Fit Consumption 

Fishmeal Production

 يشمل المصانع

 المتخصصة فى أنتاج

 مسحوق الاسماك

 سواء للأستهلاك الأدمى

 أو استخدامه كعلف

للحيوانات

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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 تعليب الفواكة

وتعبئته

Fruits Canning and 

Packaging
المناطق الصناعية5

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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and Packaging
المناطق الصناعية6

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

500

1030003
 صناعة صلصة

الطماطم

Tomato Paste 

Manufacturing
المناطق الصناعية7

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

500

1030004
 تقشير وتجهيز

الخضروات

Vegetable Peeling 

and Preparation
المناطق الصناعية8

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

500

Confidential - سرية



1030005
 تجفيف وتعبئة

الفواكه والخضروات

Dry Fruit and 

Vegetable Packaging
المناطق الصناعية9

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

500

1030006
 صناعة رقائق

البطاطس

Potato Chips 

Manufacturing
المناطق الصناعية10

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

500

تجهيز وتعبئة التمور1030007
Dates Preparing and 

Packaging
المناطق الصناعية11

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

500

1030008
 تجميد الفواكه

والخضار

Freezing fruits and 

vegetables
المناطق الصناعية12

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

500

1030009
 صناعة عصير

الفواكة الطبيعي

Natural Fruit Juice 

Manufacturing
المناطق الصناعية13

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

500
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 ) صناعة شراب

الفواكه (مركزات   

الطبيعى

Fruit Flavored Drinks 

Manufacturing

 يشمل المنشأت

  الصناعية التى تقوم

 بإنتاج الخلطات

 المجففة الخاصة

 بتحضير العصائر
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 إنتاج العصائر

 والمثلجات للإستهلاك

.النهائي

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

500

1030011
 صناعة منتجات

التمور

Date Products 

Manufacturing
المناطق الصناعية14

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

500

المناطق الصناعيةJam Manufacturing15صناعة المربى1030012

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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صناعة المخللات1030013
Pickles 

Manufacturing

 يشمل المنشأت

 الصناعية أو المعامل

 التى تقوم  بإنتاج

 المخللات من الثمار

 والخضروات وماإليها

 من   المحاصيل

 الزراعية وتعبئتها في

 عبوات تجارية بحيث

 تصبح  جاهزة للتسويق

 إلى المستهلك مباشرة أو

  تعبئتها في عبوات

 إقتصادية لتسويقها

 إلى المؤسسات التجارية

.والصناعية

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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 ويشمل المنشأت

  الصناعية التى تقوم
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  من خاماتها الأولية من

 الحبوب والبذور كزيت

 الذرة وزيت زهرة دوار

 الشمس وزيت   فول
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 الخضروات كالثوم

   والخس والجرجير
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 ،طحن الذرة المبللة

إنتاج ، 1062انظر   

 الزيوت الحيوية، انظر

 معالجة الزيوت ’ 2029

 والدهون بالعمليات

 الكيميائية، انظر

2029 .

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

500

Confidential - سرية



1040102
 صناعة السمن

النباتي

Vegetable Gee 

Manufacturing

 يشمل المنشأت

  الصناعية التى تقوم

(تجميد)بهدرجة   

 الزيوت والدهون

   النباتية وإنتاج

 السمن النباتي وكذلك

.إنتاج الزبد الصناعي

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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1040201
 صناعة الدهون

والزيوت الحيوانية

Animal Oil and Fat 

Manufacturing

 يشمل إنتاج الزيوت

 والدهون من ألبان

  الحيوانات كما يشمل

 إنتاج الدهون عن

 طريق إستخلاصها من

 الحيوانات  ومن

 منتجاتها كالشحوم

المسلى)والعظام   

يشمل هذا (الصناعي  

 الفرع صُنع الزيوت

 والدهون الخام

 والمكررة من مواد

 حيوانية  ودهون

 حيوانية أخرى صالحة

يشمل هذا صُنع. للأكل  

بة
َّ
 , دهون الطهي المرك

 للأكل ولايشمل هذا

 النشاط  طحن الذرة

1062المبللة، انظر    , 

 ،إنتاج الزيوت الحيوية

معالجة ، 2029انظر   

 الزيوت والدهون

 ،بالعمليات الكيميائية

2029انظر   .

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

500

1040202

 استخراج زيوت

 الأسماك والثدييات

البحرية

Fish and Marine 

Mammal oils 

Extraction

 يشمل المنشأت

  الصناعية التى تقوم

 بإنتاج الزيوت والدهون

 من عن طريق

 إستخلاصها من

 الحيوانات البحرية أو

 الأسماك  ومن

 منتجاتها كالشحوم

. والعظام

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

500

1040901

 صناعة المارجرين

 ومخلفات عصر

الزيوت والدهون

Manufacturing of 

Margarine and Oil 

Extraction Residues

 وهى المنشأت

 الصناعية التى تقوم

المارغرين )بأنتاج زيوت   

 وكذلك أنتاج  وصُنع (

 الزيوت والدهون

 الحيوانية غير

 الصالحة من مخلفات

 عصر الزيوت والدهون

.

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

500

1050002
 صناعة الزبد

الطبيعي
Butter Manufacturing

 وهى المنشأت

 الصناعية التى تقوم

 بصناعة الزبد الطبيعى

 من منتجات الألبان

. الطبيعية

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

500

صناعة الجبن1050003
Cheese 

Manufacturing

 وهى المنشأت

 الصناعية التى تقوم

 بأنتاج الجبن من

 منتجات الألبان

 الطبيعية ولايشمل

 هذا  صُنع بدائل اللبن

. والجبن غير الحيوانية

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

500

1050004
 صناعة اللبن الرائب

(الزبادي)

Yogurt 

Manufacturing
المناطق الصناعية16

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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صناعة القشدة1050005
Cream of Milk 

Manufacturing
المناطق الصناعية17

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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صناعة المثلجات1050006
Ice Cream 

Manufacturing
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 وأنواع الكعك 

 والحلويات المثلجة

 والتي   يستخدم الآيس

  كريم في تحضيرها

 ولايشمل هذا النشاط

 أنشطة محلات

 الكريمة المثلجة

5610انظر  (البوظة)

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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Powdered Milk 
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المناطق الصناعية18

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 200يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 200 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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 صناعة الحليب

المكثف

Condensed Milk 

Manufacturing
المناطق الصناعية19

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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Manufacturing
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 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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 صناعة منتجات

اللبنة

Labnah Products 

Manufacturing

 النشاط معني"

 بصناعة منتجات

 اللبنة وذلك بتكثيف

 اللبن الرائب أو اللبن

 المخفوق أو المخضوض

 من لبن الزبادي أو)

بعد نزع (اللبن الرائب  

 الزبدة منه ووضع

 الإضافات اللازمة مثل

 الملح حيث يوضع هذا

 اللبن في كيس من

 قماش ليسهل نضح

 كافة الماء الوجود في

ويتم. اللبن إلى الخارج  

 تصنيع اللبنة من أنواع

 مختلفة من الحليب

 مثل الحليب السائل

 دون ماء، الحليب

 ،السائل مع ماء

 الحليب المجفف أو

 .اللبن الرائب مباشرة

 وتختلف أنواع اللبنة

 مثل اللبنة العادية بعد

 شبه الصلبة، الكريات

 مع النكهات المختلفة

 لها كالنعناع أو الفلفل

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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1061001
 طحن الحبوب

والغلال

Grinding Grains and 

Crops
المناطق الصناعية21

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 200يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 200 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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خلط وتهيئة الدقيق1061002
Flour Blending and 

Preparing

 يشمل المنشأت

 الصناعية أو المعامل

 التى تقوم  بخلط دقيق

 القمح وتهيئته لإنتاج

   أنواع وأصناف

 مختلفة من المنتجات

 لإستخدامها في إنتاج

 المواد الغذائية أو

.إعداد الأطعمة

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 200يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 200 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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1061003
 صناعة  الأغذية

الجافة من الحبوب

Cereal Food 

Manufacturing

 ويشمل  المنشأت

 الصناعية أو المعامل

 التى تقوم بتهيئة

 الحبوب والغلال

  وتصنيعها لإنتاج مواد

 الأغذية الجافة منها

 كإنتاج حب الهريس

 والجريش   والسميد

 والكورن فلكس

.والكويكر وغيرها

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 200يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 200 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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1061004
 تجهيز وتعبئة

الحبوب والغلال
Grains Packaging

 وهى المنشأت

 الصناعية أو المعامل

  التى تقوم بتعبئة

 الحبوب الغلال فى

 شكلها الأساس ى وذلك

. لغرض تسويقها

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 200يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 200 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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 تقشير الأرز

وتبييضه وتلميعه

Rice Husking and 

Polishing
المناطق الصناعية22

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 200يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 200 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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تنظيف وتعبئة الأرز1061006
Rice Cleaning and 

Packaging
المناطق الصناعية23

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 200يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 200 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 200يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 200 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 200يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 200 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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 النشاط طحن الذرة

1062المبلولة، انظر   .

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 200يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 200 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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1061010
 صناعة الذرة

المنفوخة

Cheese Balls 

Manufacturing
المناطق الصناعية26

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 200يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 200 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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1061011

 صناعة الخلطات

 والعجائن المجهزة

لمنتجات الدقيق

Flour Products’ 

Prepared Mixes and 

Doughs 

Manufacturing

 صُنع خلائط الدقيق

ز  والعجين المجهَّ

 والمخلوط لإنتاج الخبز

 أو الكعك أو

البسكويت أو الفطائر

المحلاة انواعها جميعا

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 200يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 200 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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 صناعة النشا من

الحبوب

Corn, Rice, or Grains 

Starch Manufacturing
المناطق الصناعية27

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

500

صناعة زيت الذرة1062002
Manufacture of corn 

oil
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 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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1062003

 صناعة الجلوكوز

 وشراب الجلوكوز

وسكر الشعير

Manufacture of 

glucose, glucose 

syrup, maltose
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 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 300يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 300 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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1071002
 صناعة الفطائر

والحلويات

Sweets and Pies 

Manufacturing
المناطق الصناعية31

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 200يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 200 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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المناطق الصناعيةCake Manufacturing32صناعة الكعك1071003

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 200يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 200 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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صناعة المتاي1071004
Mixed Canapés 

Manufacturing
المناطق الصناعية33

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 200يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 200 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

200

صناعة البسكويت1071005
Biscuits 

Manufacturing
المناطق الصناعية34

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 200يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 200 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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1071007

 صناعة أصناف

 الفطائر والكعك

المحفوظة

Preserved Pastry 

Goods and Cakes 

Manufacturing

 النشاط معني بصناعة

 أصناف الفطائر

 والكعك المحفوظة مثل

 فطائر ذات ترابيع

(ويفرز)مجوفة  ، 

، غيرها(البيتزا)فطائر   

 من الفطائر، والكعك

 بأنواعه على أن تكون

.محفوظة

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 200يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 200 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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 صناعة منتجات

الوجبات الخفيفة

Snack Products 

Manufacturing

 النشاط معني بصناعة

 ،الوجبات الخفيفة

 وهي كل الأطعمة التي

 نأكلها خارج الوجبات

 الثلاث الرئيسية مثل

 ، الكوكيز ، البسكويت

 ،المعجنات وغيرها

 سواء كانت حلوة أو

مملحة

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 200يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 200 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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 صناعة كعك دقيق

(التورتيلا)الذرة 

Tortillas 

Manufacturing

 النشاط معني بصناعة

 التورتيلا وهو نوع من

 ، الخبز المسطح الرقيق

 وعادة ما يتم تصنيعه

 .من الذرة أو القمح

 وتستخدم رقائق

 التورتيلا في تغليف

 حشوات مختلفة مث

 .الفاهيتا أو ما شابه

 يوجد أنواع مختلفة

 من التورتيلا ذات

 مصدر الدقيق

 المختلف مثل دقيق

.القمح، الذرة، وغيرها

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 200يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 200 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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Sugar Packagingتعبئة السكر1072003

 يشمل  المنشأت

 الصناعية أو المعامل

 التى تقوم إبعادة تعبئة

 السكر المكرر في

  عبوات إستهلاكية

 بحيث يصبح جاهز

 للإستخدام النهائي

   سواء أكان في حالته

 العادية أو على هيئة

 مكعبات أو كان

  مسحوقا وذلك دون

 إدخال أية عمليات

 معالجة أو غيرها عليه

.قبل تعبئته

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 100يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 100 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

500

صناعة الكاكاو1073101
Manufacture of 

Cocoa
المناطق الصناعية38

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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  صناعة الحلويات

 من الكاكاو

والشيكولاته

Confectionery from 

cocoa and chocolate

 يشمل المنشأت

 الصناعية أو المعامل

 التى تقوم  بصناعة

 الحلويات التي يدخل في

 إنتاجها   الكاكاو

 والشيكولاته بما في

  ذلك تكسية أنواع

 المكسرات أو

 البسكويت أو الفواكه

 بالشيكولاته  أو

كما يشمل، الكاكاو  

 هذا النشاط إنتاج

 الحلويات   المحشوة

.بالكاكاو أو الشيكولاته
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 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 200يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 200 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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1073901
 صناعة الحلويات

السكرية

Manufacture of 

Sweets
المناطق الصناعية39

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 200يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 200 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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1073902
 صناعة الحلاوة

الطحينية

Manufacture of 

Tahineya Sweets
المناطق الصناعية40

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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1073903
 صناعة الحلويات

العربية

Manufacture of 

Arabic Sweets
المناطق الصناعية41

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 200يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 200 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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 صناعة اللبان

(العلك)

Manufacture of 

Chewing Gum
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 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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 صناعة الحبوب

والأقراص السكرية

Manufacture of 

confectionery 

lozenges and pastilles

المناطق الصناعية43

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 200يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 200 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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 صناعة المعكرونة

والشعيرية وما يماثلها

Pasta and Macaroni 

Manufacturing
المناطق الصناعية44

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 200يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 200 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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صناعة الكسكس ى1074002
Manufacture of 

couscous
المناطق الصناعية45

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 200يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 200 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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1074003

 صناعة منتجات

 العجائن المعلبة أو

المجمدة

Manufacture of 

canned or frozen 

pasta products

المناطق الصناعية46

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 200يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 200 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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 صناعة المأكولات

 المكسيكية السريعة

(التورتيل)

Mexican Fast Food 

Manufacturing
المناطق الصناعية47

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 200يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 200 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 200يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 200 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

500
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 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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Confidential - سرية



المناطق الصناعيةIce Manufacturing51صناعة الثلج1079003

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 200يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 200 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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خلط الشاي وتعبئته1079004
Tea Blending and 

Packaging

 يشمل المنشات

 الصناعية أو المعامل

 التى تقوم  بخلط

  أصناف الشاي

   المختلفة لإنتاج

 نوعيات ذات نكهات

   معينة وتعبئتها في

 أكياس أو في عبوات

.إستهلاكية

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 200يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 200 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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1079005
 تحميص وطحن البن

وتعبئته

Coffee Grinding, 

Roasting and 

Packaging

 يشمل المنشأت

 الصناعية أو المعامل

 التى تعمل فى تحميص

 وطحن القهوة وتعبئتها

  في عبوات  محكمة

 الغلق أو في أكياس

 بغرض التسويق

.التجاري

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 200يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 200 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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1079006
 تعبئة النباتات

العشبية
Herbs Packaging

 يشمل المنشأت

 الصناعية أو المعامل

 التى تقوم  بتعبئة

 النباتات العشبية

 المستخدمة لتحضير

 المشروبات  والنكهات

 أو كمواد غذائية

 كالزعتر والينسون

 والكركدية  والليمون

 المجفف والزعفران

.الخ في عبوات تجارية..

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 100يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 100 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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1079007
 تحميص المكسرات

وتمليحها وتعبئتها

Nuts Roasting and 

Packaging

 يشمل المنشأت

 الصناعية أو المعامل

 التى تقوم  بتحميص

 المكسرات كالفول

 السوداني والفستق

 والكاشو  واللوز وغيرها

 وتمليحها وتعبئتها في

 عبوات محكمة الغلق

 أو في أكياس بغرض

 التسويق التجاري

  ولايشمل هذا النشاط

.محمصة

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 200يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 200 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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المناطق الصناعيةSalt Packaging52تعبئة الملح1079008

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 100يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 100 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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1079009
 تعبئة البهارات

والتوابل
Spices Packaging

 يشمل المنشات

 الصناعية او المعامل

 التى تقوم  بإعادة

 تعبئة البهارات والتوابل

  المجففة أو المسحوقة

 سواء أكانت بحالتها

 الأصلية أو مخلوطة

   وذلك في أكياس أو

 عبوات إستهلاكية

 محكمة الغلق بحيث

 تكون صالحة

للإستخدام  النهائي

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 100يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 100 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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المناطق الصناعيةRose Water Bottling53تعبئة ماء الورد1079010

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 100يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 100 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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1079011
 صناعة أغذية

الأطفال

Baby Food 

Manufacturing

 يشمل المنشأت

 الصناعية التى تقوم

 بصناعة أغذية

 الأطفال الرضع

 كالحليب السائل   أو

 المجفف والأشربة

 والعصائر وأنواع

 البسكويت   ومعجون

 الفاكهة وغيرها من

.الأغذية

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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1079012

 صناعة المنكهات

 ومكسبات الطعم

والرائحة

Flavors and 

Fragrances 

Manufacturing (Food 

Additions)

 يشمل المنشأت

  الصناعية التى تقوم

 بصناعة المواد

 والمنكهات ومكسبات

  الطعم وخلاصات

 الفواكه التي تستخدم

 في صناعة المنتجات

 الغذائية كما  يشمل

زات ِ
ّ
 صناعة   المرك

 الاصطناعية و

 مكسبات الرائحة التي

 تستخدم في صناعة

 المواد  العطرية

..والمنظفات

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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صناعة المايونيز1079013
Mayonnaise 

Manufacturing
المناطق الصناعية54

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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إنتاج  ســائل البيض1079014

Egg Products 

Manufacturing 

(Liquid Pasteurized )

 يشمل المنشأت

  الصناعية التى تقوم

 بإنتاج سائل البيض

 ومعالجته وتحضيره

  وتعبئته في عبوات

 بأحجام إقتصادية

 لإستخدامه من قبل

   المستهلكين كالمطاعم

 والفنادق وشركات

 تحضير الوجبات

.الغذائية الجاهزة

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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1079015
 صناعة الصلصة

الحــارة

Hot Sauce 

Manufacturing
المناطق الصناعية55

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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صناعة الكاتشب1079016
Catchup 

Manufacturing
المناطق الصناعية56

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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صناعة الخل وتعبئته1079017

Vinegar 

Manufacturing and 

Bottling

 يشمل المنشأت

 الصناعية أو المعامل

 التى تقوم  بإنتاج الخل

 بأنواعه من الملح أو من

   الفواكه أو من

 المركبات الكيماوية

 الأخرى ويشمل هذا

  النشاط إنتاج الخل

.وإعادة تعبئته

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 200يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 200 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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1079021
 صناعة العسل

الصناعي

Manufacture of 

artificial honey
المناطق الصناعية60

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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1079022
 صناعة الحساء

والمرق
Soup Manufacturing

 يشمل المنشأت

  الصناعية التى تقوم

 بصناعة الحساء

من اللحوم (الشوربة)  

 أو الخضار  والمعبأ في

 عبوات معدنية أو

  بلاستيكية للإستخدام

 الفوري كما يشمل 

 صناعة مسحوق

 الحساء المحضر للطهي

 وكذلك صناعة 

 منكهات الحساء

 والكريما المستخدمة في

 صناعته أو طهيه 

.وتحضيره

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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1079023

 صناعة بدائل

 الحليب والأجبان

الغير حيوانية

Non-Dairy Milk and 

Cheese Substitutes 

Manufacturing

بدائل الحليب

  هي منتجات تصنع

 كبديل للحليب وعادة

 ما يكون المنتج من

 أصل نباتي مثل حليب

 ،اللوز، حليب القنب

 حليب الأرز، حليب

 الكاشو، حليب

 الشوفان، حليب

السمسم)البذور  ، 

 ،(بذور دوار الشمس

 مبيض القهوة، وكل

 بدائل الألبان الخالية

.من اللاكتوز

 و مثال على ذلك

مبيض ا

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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1079032
 صناعة مساحيق

المنتجات الغذائية

Powdered Food 

Products 

manufacturing

 يشمل المنشآت التي

 تقوم بصناعة

 مساحيق المنتجات

 الغذائية وتعبئتها في

 عبوات أو أكياس

 وذلك لتحضير

 الحلويات والفطائر

 منها بعد ذلك بعد

 طبخها مع المكونات

 الأخرى، ويشمل ذلك

 ،مسحوق الكاسترد

 الجيلي، الكريم

 ،كراميل، الفانيليا

 ،الكريمة المخفوقة

 البان كيك وغيرها، كما

 يشمل المساحيق

 الأخرى التي تستخدم

 في تجهيز منتجات

 المخابز مثل الباكينغ

 بودر وبيكربونات

.الصوديوم وغيرها

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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1080001
 صناعة أعلاف

الماشية

Fodder 

Manufacturing

 يشمل المنشأت

 الصناعية المتخصصة

 فى  إنتاج الأعلاف

 المحضرة للحيوانات

 سواء أكانت  هذه

 الأعلاف  وغيرها  من

 أصل  حيواني

 كمسحوق السمك

 والمخلفات الحيوانية

 المجففة   أو من

 مخلفات المجازر لإنتاج

.أعلاف حيوانية

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة من . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

 متر مربع200توفير مساحة كافية لعمليات التصنيع والتخزين ولا تقل المساحة عن ، يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

يجب توفير مساحة كافية بالموقع وفق حجم الإنتاج والطاقة التشغيلية للمصنع . 6

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب متطلبات النشاط بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesخلال الرابط  

يجب أن تكون جميع منتجات الأعلاف مطابقة للمواصفات واللوائح المعمول بها بالدولة ولا يسمح بإضافة أي مدخلات غير مصرح بها . 8

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة . 11

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to start any veterinary activity in the Emirate without obtaining an 

official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures 

*  The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2.  Pre-approval must be obtained from the Public Health Department for the site of the veterinary facility through a site consultation inspection service via 

this website  https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be in the approved industrial areas in the Emirate only , provide adequate area for processing and storage not less than 200 square meter

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

6. Adequate space must be provided on the site according to the number of target animals and the facilities required in the breeding sites

7. Provide all activity requirements in accordance with the requirements of cattle breeding farms specified in the approved guide to health requirements 

for veterinary activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. All feed products must conform to the specifications and regulations in force in the country and it is not allowed to add any unauthorized inputs 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

10. It is prohibited to start production or work in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health 

Department in accordance with the approved procedures

11. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

*  I, the applicant/license owner/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly

200

1080002
 صناعة أعلاف

الدواجن والطيور

Industry, poultry feed 

and birds

 يشمل المنشات

 الصناعية المتخصصة

 فى  إنتاج الأعلاف

 المحضرة للدواجن

 سواء أكانت  هذه

 الأعلاف من أصل نباتي

 كالتبن والنخالة وغيرها

 أو من أصل  حيواني

 كمسحوق السمك

 والمخلفات الحيوانية

.المجففة

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة من . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

 متر مربع200توفير مساحة كافية لعمليات التصنيع والتخزين ولا تقل المساحة عن ، يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

يجب توفير مساحة كافية بالموقع وفق حجم الإنتاج والطاقة التشغيلية للمصنع . 6

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب متطلبات النشاط بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesخلال الرابط  

يجب أن تكون جميع منتجات الأعلاف مطابقة للمواصفات واللوائح المعمول بها بالدولة ولا يسمح بإضافة أي مدخلات غير مصرح بها . 8

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة . 11

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to start any veterinary activity in the Emirate without obtaining an 

official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures 

*  The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2.  Pre-approval must be obtained from the Public Health Department for the site of the veterinary facility through a site consultation inspection service via 

this website  https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be in the approved industrial areas in the Emirate only , provide adequate area for processing and storage not less than 200 square meter

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

6. Adequate space must be provided on the site according to the number of target animals and the facilities required in the breeding sites

7. Provide all activity requirements in accordance with the requirements of cattle breeding farms specified in the approved guide to health requirements 

for veterinary activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. All feed products must conform to the specifications and regulations in force in the country and it is not allowed to add any unauthorized inputs 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

10. It is prohibited to start production or work in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health 

Department in accordance with the approved procedures

11. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

*  I, the applicant/license owner/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly
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1080003
 صناعة أغذية

الحيوانات

Animal Feed 

Manufacturing

 يشمل  المنشأت

  الصناعية  التى تقوم

 بأنتاج الأغذية

 المخصصة للحيوانات

 أو الطيور  التي تربى

 داخل المنازل بما فيها

  الأغذية المعلبة

 والمحفوظة والمجففة

 كالحبوب والبذور

  والفاكهة واللحوم

كما يشمل، بأنواعها  

 ذلك الأغذية الصحية

  التي تقدم لها

 كالفيتامينات

 والمقويات والأملاح

 بخلاف الأدوية

.البيطرية

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة من . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

 متر مربع200توفير مساحة كافية لعمليات التصنيع والتخزين ولا تقل المساحة عن ، يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

يجب توفير مساحة كافية بالموقع وفق حجم الإنتاج والطاقة التشغيلية للمصنع . 6

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب متطلبات النشاط بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesخلال الرابط  

يجب أن تكون جميع منتجات الأعلاف مطابقة للمواصفات واللوائح المعمول بها بالدولة ولا يسمح بإضافة أي مدخلات غير مصرح بها . 8

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة . 11

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to start any veterinary activity in the Emirate without obtaining an 

official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures 

*  The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2.  Pre-approval must be obtained from the Public Health Department for the site of the veterinary facility through a site consultation inspection service via 

this website  https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be in the approved industrial areas in the Emirate only , provide adequate area for processing and storage not less than 200 square meter

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

6. Adequate space must be provided on the site according to the number of target animals and the facilities required in the breeding sites

7. Provide all activity requirements in accordance with the requirements of cattle breeding farms specified in the approved guide to health requirements 

for veterinary activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. All feed products must conform to the specifications and regulations in force in the country and it is not allowed to add any unauthorized inputs 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

10. It is prohibited to start production or work in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health 

Department in accordance with the approved procedures

11. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

*  I, the applicant/license owner/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly
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1080004

 صناعة بدائل اللبن

 لرضاعة صغار

الحيوانات

Milk Alternatives for 

Feeding Baby 

Animals 

Manufacturing

المناطق الصناعية61

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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 - إعداد أعلاف

غير-  وحيدة   

 مخلوطة لحيوانات

المزارع

Farm Animals 

Unmixed (Single) 

Feeds Preparation

المناطق الصناعية62

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة من . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

 متر مربع200توفير مساحة كافية لعمليات التصنيع والتخزين ولا تقل المساحة عن ، يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

يجب توفير مساحة كافية بالموقع وفق حجم الإنتاج والطاقة التشغيلية للمصنع . 6

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب متطلبات النشاط بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesخلال الرابط  

يجب أن تكون جميع منتجات الأعلاف مطابقة للمواصفات واللوائح المعمول بها بالدولة ولا يسمح بإضافة أي مدخلات غير مصرح بها . 8

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة . 11

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to start any veterinary activity in the Emirate without obtaining an 

official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures 

*  The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2.  Pre-approval must be obtained from the Public Health Department for the site of the veterinary facility through a site consultation inspection service via 

this website  https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be in the approved industrial areas in the Emirate only , provide adequate area for processing and storage not less than 200 square meter

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

6. Adequate space must be provided on the site according to the number of target animals and the facilities required in the breeding sites

7. Provide all activity requirements in accordance with the requirements of cattle breeding farms specified in the approved guide to health requirements 

for veterinary activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. All feed products must conform to the specifications and regulations in force in the country and it is not allowed to add any unauthorized inputs 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

10. It is prohibited to start production or work in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health 

Department in accordance with the approved procedures

11. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

*  I, the applicant/license owner/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly
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1102901

 صناعة نبيذ عصير

 العنب والفواكه

الغير كحولي

Manufacture of Wine  

 grape juice and non-

alcoholic fruit .

المناطق الصناعية64

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 300يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 300 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 300يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 300 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 200يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 200 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 200يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 200 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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جمع وتوزيع المياه3600001
Water Collection and 

Distribution

 يشمل المنشآت التي

 يقوم نشاطها الاساس ي

 على العمليات المتعلقة

 بالمياة كتجميع المياة

 من مصادرها في

 الطبيعة مثل مياة

 الآبار الجوفية أو

 الأمطار أو عن طريق

 إزالة ملوحتها بالطرق

 الصناعية كمحلات

 التناضح العكس ي، كما

 يشمل ذلك عمليات

 تنقيتها من الشوائب

 ومعالجتها كيماويا من

 ،التلوث أو التأسن

 وكذلك توزيعها

 للاستهلاك المنزلي

 والصناعي والتجاري

 وتعتبر هذة الأنشطة

 في مجملها من

 اختصاصات الهيئات

 والمؤسسات الحكومية

 ولايسمح للمنشآت

 التجاري بمزاولة

 مجتمعه على أنة

 يسمح لها بمزاولة

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 300يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 300 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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(Desalination Plant)

 يشمل المحطات

 والمصافي التي تقوم

 بعمليات   التبخير

 والتكثيف وغيرها من

 العمليات بغرض  إزالة

 الملوحة من مياه البحر

 أو غيرها من   المياه

 المالحة بطريقة

 التناضح العكس ي
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 للشرب أو الري أو

   لغيرها من

 الإستخدامات التجارية

ويشمل، والصناعية  

 ذلك   تجميع المياه
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   خطوط لربطها

.بشبكة توزيع المياه

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 300يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 300 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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 تشمل المصافي التي

 تعمل في مجال تنقية

 مياه الشرب من

 الشوائب والرواسب

 المتعلقة بها وذلك
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 بالبيع أو التوزيع

 لاستخدامها في

. المشروعات التنموية

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 300يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 300 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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4620101

 تجارة الغلال و

 - الحبوب و البقول

بالجملة

Wholesale of Crops, 

Cereals and Greens 

Trading

 هي المنشأت التجارية

 المتخصصة في الاتجار

 بالجملة في الاسواق

 المحلية أو عن طريق

 الاستيراد من الخارج

 لجميع انواع الحبوب

   والقمح والشعير

 والذرة وغيرها من

   الثمار  والحمضيات

 وماإليها وكذلك البقول

   كالفول والحمص

 والفاصوليا وغيرها كما

 يشمل ذلك إعادة بيع

 غير   ذلك من الغلال

 والمحاصيل الحقلية

 قبل القيام   بعمليات

 تقشيرها أو ضربها أو

   تبييضها لجعلها

.صالحة للإستهلاك

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 8

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظم إدارة سلامة الغذاء المستندة على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأة  الغذائية للتحكم بمخاطر سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة . 10

العامة

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

تسجيل المنتجات ،لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي . 17

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، الغذائية بنظام زاد الاتحادي 

قبل الاستيراد والتصدير 

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the site of the food facility through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services according to type of activity

6. The required area for the activity should be minimum 60 square meters according to the storage or display capacity, numbers of section on the facility 

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance to approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/   

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the food safety system based on hazards analysis is mandatory for food  facilities to manage and control food safety in the facility in 

accordance with the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

13. Proper food safety Training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity with approved training  companies 

on Ajman Public Health Program
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4620108
 -  تجارة الأعلاف

بالجملة

Wholesale of Fodder 

Trading

 تشمل المنشأت

 التجارية المتخصصة

 فى تجارة الاعلاف

 النباتية التي تصلح

 لغذاء  الماشية والأغنام

 والخيول والحيوانات

  الأخرى وغيرها من

 لطيورالداجنة فى

 الاسواق المحلية سواء

 ن طريق الأستيراد أو

. من خلال الناتج المحلى

 المناطق الزراعية وأسواق

المواش ي المعتمدة بالإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة من . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الزراعية المعتمدة وأسواق المواش ي بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة المناسبة لنوع النشاط. 5

يجب توفير مساحة كافية بالموقع وفق طاقة التخزين والعرض للأعلاف وعدد الأقسام بالمنشأة . 6

ويمكنك الحصول على المتطلبات . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب متطلبات نشاط تجارة الأعلاف  المحددة بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 9

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة . 10

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any veterinary activity in the Emirate except 

after obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the website of the veterinary facility through a site consultation inspection service 

for the initial approval on the site and space from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The site must be located in the approved agricultural areas and livestock markets in the Emirate only

4. The building must be designed according to the regulations and specifications approved by the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services suitable for the type of activity

6. Adequate space must be provided on the site according to storage, display capacity and facility sections 

7. Provide all requirements of the activity in accordance with the requirements of the activity of trade and transport of animal feeds specified in the 

approved guide to health requirements for veterinary activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

10. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

* I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.
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4620201
 - تجارة الأبقار

بالجملة

Wholesale of Cows 

Trading

 هي المنشأت التجارية

 المتخصصة بالأتجار فى

 المواش ي كالأبقار

 والجواميس فى الأسواق

 المحلية بالجملة وذلك

 بغرض بيعها وإعدادها

 للذبح والإنتاج المحلى

 للحوم أو تخصيصها

 للمزارع للإستفادة من

 البانها  سواء غن طريق

 الإستيراد أو الناتج

. المحلى

 المناطق الزراعية وأسواق

المواش ي المعتمدة بالإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة من . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الزراعية المعتمدة وأسواق المواش ي بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

يجب توفير مساحة كافية بالموقع وفق عدد الحيوانات المستهدفة والمرافق المطلوبة بمواقع التربية . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب متطلبات نشاط تجارة ونقل المواش ي المحددة بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

يجب توفير شهادات بيطرية لجميع المواش ي الموردة للمنشأة من المزارع أو شركات الاستيراد لضمان سلامة المواش ي من الأمراض الحيوانية المشتركة  . 8

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة . 11

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any veterinary activity in the Emirate except 

after obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the website of the veterinary facility through a site consultation inspection service 

for the initial approval on the site and space from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The site must be located in the approved agricultural areas and livestock markets in the Emirate only

4. The building must be designed according to the regulations and specifications approved by the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

6. Adequate space must be provided on the site according to the number of target animals and the facilities required in the breeding sites

7. Provide all requirements of the activity in accordance with the requirements of the activity of trade and transport of livestock specified in the approved 

guide to health requirements for veterinary activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Veterinary certificates must be provided for all livestock supplied to the facility from farms or import companies to ensure the safety of livestock from 

common animal diseases.

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

10. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

11. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

* I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.

60

4620202
 - تجارة الأغنام

بالجملة

Wholesale of Sheep 

Trading

 هي المنشأت التجارية

 المتخصصة بالإتجار فى

 الأغنام  كالماعز

 والضأن الأسواق

 المحلية بالجملة وذلك

 بغرض بيعها وإعدادها

 للذبح والإنتاج المحلى

 للحوم أو تخصيصها

 للمزارع للأستفادة من

 تربيتها وذلك عن  طريق

 الأستيراد أو الناتج

. المحلى

 المناطق الزراعية وأسواق

المواش ي المعتمدة بالإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة من . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الزراعية المعتمدة وأسواق المواش ي بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

يجب توفير مساحة كافية بالموقع وفق عدد الحيوانات المستهدفة والمرافق المطلوبة بمواقع التربية . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب متطلبات نشاط تجارة ونقل المواش ي المحددة بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

يجب توفير شهادات بيطرية لجميع المواش ي الموردة للمنشأة من المزارع أو شركات الاستيراد لضمان سلامة المواش ي من الأمراض الحيوانية المشتركة  . 8

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة . 11

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any veterinary activity in the Emirate except 

after obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the website of the veterinary facility through a site consultation inspection service 

for the initial approval on the site and space from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The site must be located in the approved agricultural areas and livestock markets in the Emirate only

4. The building must be designed according to the regulations and specifications approved by the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

6. Adequate space must be provided on the site according to the number of target animals and the facilities required in the breeding sites

7. Provide all requirements of the activity in accordance with the requirements of the activity of trade and transport of livestock specified in the approved 

guide to health requirements for veterinary activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Veterinary certificates must be provided for all livestock supplied to the facility from farms or import companies to ensure the safety of livestock from 

common animal diseases.

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

10. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

11. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

* I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.

60

بالجملة- تجارة الأبل 4620203
Wholesale of Camels 

Trading

 هي المنشأت التجارية

 المتخصصة بالأتجار فى

(الجمال  )الأبل   

 بالأسواق المحلية

 بالجملة وذلك بغرض

 بيعها وإعدادها للذبح

 والأنتاج المحلى للحوم

 أو تخصيصها

 للسباقات أو الأغراض

. الأخرى

 المناطق الزراعية وأسواق

المواش ي المعتمدة بالإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة من . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الزراعية المعتمدة وأسواق المواش ي بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

يجب توفير مساحة كافية بالموقع وفق عدد الحيوانات المستهدفة والمرافق المطلوبة بمواقع التربية . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب متطلبات نشاط تجارة ونقل المواش ي المحددة بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

يجب توفير شهادات بيطرية لجميع المواش ي الموردة للمنشأة من المزارع أو شركات الاستيراد لضمان سلامة المواش ي من الأمراض الحيوانية المشتركة  . 8

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة . 11

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any veterinary activity in the Emirate except 

after obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the website of the veterinary facility through a site consultation inspection service 

for the initial approval on the site and space from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The site must be located in the approved agricultural areas and livestock markets in the Emirate only

4. The building must be designed according to the regulations and specifications approved by the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

6. Adequate space must be provided on the site according to the number of target animals and the facilities required in the breeding sites

7. Provide all requirements of the activity in accordance with the requirements of the activity of trade and transport of livestock specified in the approved 

guide to health requirements for veterinary activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Veterinary certificates must be provided for all livestock supplied to the facility from farms or import companies to ensure the safety of livestock from 

common animal diseases.

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

10. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

11. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

* I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.

60

Confidential - سرية



4620901
 تجارة الدواجن

بالجملة- الحية 

Wholesale of Living 

Poultry Trading

 وهى المنشأت التجارية

 التى تعمل على نطاق

 تجارى واسع فى تجارة

 الدواجن الحية

 كالدجاج والحمام

 والبط والأرانب وغيرها

 من الطيور الداجنة

 المنزلية الصالحة للأكل

 وذلك اما باستيرادها

 من الخارج أو من خلال

 المزارع المحلية ولايشمل

 هذا النوع الذبح

. والتنظيف

 المناطق الزراعية وأسواق

الطيور المعتمدة بالإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة من . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الزراعية المعتمدة وأسواق المواش ي بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

يجب توفير مساحة كافية بالموقع وفق عدد الحيوانات المستهدفة والمرافق المطلوبة بمواقع التربية . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب متطلبات نشاط تجارة ونقل المواش ي المحددة بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

يجب توفير شهادات بيطرية لجميع الطيور الموردة للمنشأة من المزارع أو شركات الاستيراد لضمان سلامتها من الأمراض الحيوانية المشتركة  . 8

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة . 11

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any veterinary activity in the Emirate except 

after obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the website of the veterinary facility through a site consultation inspection service 

for the initial approval on the site and space from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The site must be located in the approved agricultural areas and livestock markets in the Emirate only

4. The building must be designed according to the regulations and specifications approved by the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

6. Adequate space must be provided on the site according to the number of target animals and the facilities required in the breeding sites

7. Provide all requirements of the activity in accordance with the requirements of the activity of trade and transport of livestock specified in the approved 

guide to health requirements for veterinary activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Veterinary certificates must be provided for all birds supplied to the facility from farms or import companies to ensure the safety of birds from common 

animal diseases.

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

10. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

11. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

* I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.

60

4620903
 - تجارة طيور الزينة

بالجملة

Ornamental Birds 

Trading - Wholesale

 تشمل المنشأت

 التجارية المتخصصة

  في الأتجار بالجملة

  بجميع مختلف أنواع

 الطيور التي تستخدم

 في الزينة سواء النادر

 منها والمستورد مثل

 أنواع نادرة من

 االعصافير والبغبغاء

. وخلافة

 المناطق الزراعية وأسواق

الطيور المعتمدة بالإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة من . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الزراعية المعتمدة وأسواق الطيور بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

يجب توفير مساحة كافية بالموقع وفق عدد الحيوانات المستهدفة والمرافق المطلوبة بمواقع التربية . 6

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب متطلبات النشاط المحددة بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesللنشاط من خلال الرابط  

يجب توفير شهادات بيطرية لجميع الطيور الموردة للمنشأة من المزارع أو شركات الاستيراد لضمان سلامتها من الأمراض الحيوانية المشتركة  . 8

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة . 11

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any veterinary activity in the Emirate except 

after obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the website of the veterinary facility through a site consultation inspection service 

for the initial approval on the site and space from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The site must be located in the approved agricultural areas and birds markets in the Emirate only

4. The building must be designed according to the regulations and specifications approved by the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

6. Adequate space must be provided on the site according to the number of target animals and the facilities required in the breeding sites

7. Provide all requirements of the activity in accordance with the requirements of the activity specified in the approved guide to health requirements for 

veterinary activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Veterinary certificates must be provided for all birds supplied to the facility from farms or import companies to ensure the safety of birds from common 

animal diseases.

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

10. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

11. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

* I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.

60

4620904
 تجارة الحيونات

بالجملة- االأليفة 

Wholesale of Pets 

Trading

 تشمل المنشآت

 المتخصصة في الاتجار

 بالجملة في جميع أنواع

 الحيوانات التي يتم

 تربيتها داخل المنازل أو

 بيعها في محلات بيع

 ،الحيوانات بالتجزئة

 والتي يغلب عليها صفة

 الأليفة أي التي يمكن

 تربيتها في تلك الأماكن

.مثل القطط والكلاب

 المناطق الزراعية وأسواق

الطيور المعتمدة بالإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة من . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الزراعية المعتمدة وأسواق الطيور والحيوانات بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

يجب توفير مساحة كافية بالموقع وفق عدد الحيوانات المستهدفة والمرافق المطلوبة بمواقع التربية . 6

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب متطلبات النشاط المحددة بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesللنشاط من خلال الرابط  

يجب توفير شهادات بيطرية لجميع الحيوانات الموردة للمنشأة من المزارع أو شركات الاستيراد لضمان سلامة الحيوانات من الأمراض الحيوانية المشتركة  . 8

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة . 11

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any veterinary activity in the Emirate except 

after obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the website of the veterinary facility through a site consultation inspection service 

for the initial approval on the site and space from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The site must be located in the approved agricultural areas and birds or animals markets in the Emirate only

4. The building must be designed according to the regulations and specifications approved by the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

6. Adequate space must be provided on the site according to the number of target animals and the facilities required in the breeding sites

7. Provide all requirements of the activity in accordance with the requirements of the activity specified in the approved guide to health requirements for 

veterinary activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Veterinary certificates must be provided for all animals supplied to the facility from farms or import companies to ensure the safety of animals from 

common animal diseases.

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

10. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

11. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

* I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.

60

4620906

 تجارة الأسماك و

 الحيوانات البحرية

بالجملة- للزينة 

Wholesale of Décor 

Fish and Marine 

Animals Trading

 يشمل إعادة بيع

 أسماك الزينة

 والحيوانات البحرية

 ,الأخرى مثل الدلافين

ثعالب، أسود البحر  

السلاحف، البحر  

البطاريق، البحرية  

ويدخل في هذا، وغيرها  

 النشاط المعدات

 المتعلقة بتربيتها

 والعناية بها مثل

 الأحواض  ومعدات

 وماكينات الهواء

 للأحواض وكذلك

الأغذية الخاصة بها

 المناطق الزراعية وأسواق

الطيور المعتمدة بالإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة من . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية أو أسواق الطيور أو الحيوانات بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

يجب توفير مساحة كافية بالموقع وفق عدد الحيوانات المستهدفة والمرافق المطلوبة بمواقع التربية . 6

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب متطلبات النشاط المحددة بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesللنشاط من خلال الرابط  

يجب توفير شهادات بيطرية لجميع الأسماك الموردة للمنشأة من المزارع أو شركات الاستيراد لضمان سلامة الأسماك من الأمراض الحيوانية المشتركة  . 8

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة . 11

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any veterinary activity in the Emirate except 

after obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the website of the veterinary facility through a site consultation inspection service 

for the initial approval on the site and space from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The site must be located in the approved industrial areas and birds or animals markets in the Emirate only

4. The building must be designed according to the regulations and specifications approved by the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

6. Adequate space must be provided on the site according to the number of target animals and the facilities required in the breeding sites

7. Provide all requirements of the activity in accordance with the requirements of the activity specified in the approved guide to health requirements for 

veterinary activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Veterinary certificates must be provided for all animals supplied to the facility from farms or import companies to ensure the safety of fish from common 

animal diseases.

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

10. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

11. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

* I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.

60

4630101

 تجارة المواد الغذائية

 - المعلبة و المحفوظة

بالجملة

Wholesale of Canned 

and Preserved 

Foodstuff Trading

 تشمل المنشأت

 التجارية  التي تقوم

 بالأتجار بالجملة

 والمتخصصة  في بيع

 الاغذية المعلبة

 والمحفوظة بالجملة و

 الصالحة للاستهلاك

 من فواكه وخضار

 ولحوم وغيرها من

 المنتجات  الغذائية

 النباتية والحيوانية

 والمحفوظة في علب

 معدنية محكمة الغلق

 او مجمدة او محفوظة

 في عبوات بلاستيكية

 او خشبية او ورقية او

 زجاجية وتستثني منها

 الاغذية المكورة في بنود

. اخري

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 8

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظم إدارة سلامة الغذاء المستندة على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأة  الغذائية للتحكم بمخاطر سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة . 10

العامة

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

تسجيل المنتجات ،لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي . 17

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، الغذائية بنظام زاد الاتحادي 

قبل الاستيراد والتصدير 

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the site of the food facility through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services according to type of activity

6. The required area for the activity should be minimum 60 square meters according to the storage or display capacity, numbers of section on the facility 

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance to approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/   

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the food safety system based on hazards analysis is mandatory for food  facilities to manage and control food safety in the facility in 

accordance with the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

13. Proper food safety Training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity with approved training  companies 

on Ajman Public Health Program
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Confidential - سرية



4630102
 تجارة المواد الغذائية

بالجملة- الطازجة 

Wholesale of Fresh 

Foodstuff Trading

 تشمل المنشات

 التجارية المتخصصة

 في الاتجار بالجملة

 لجميع المواد الغذائية

التي لاتحتاج )الطازجة   

 الي  ولايشمل هذا

 النشاط الاتجار في

  الخضروات والفواكه

 واي نشاط اخر مذكور

 صراحة في دليل

. الأنشطة

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 8

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظم إدارة سلامة الغذاء المستندة على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأة  الغذائية للتحكم بمخاطر سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة . 10

العامة

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

تسجيل المنتجات ،لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي . 17

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، الغذائية بنظام زاد الاتحادي 

قبل الاستيراد والتصدير 

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the site of the food facility through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services according to type of activity

6. The required area for the activity should be minimum 60 square meters according to the storage or display capacity, numbers of section on the facility 

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance to approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/   

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the food safety system based on hazards analysis is mandatory for food  facilities to manage and control food safety in the facility in 

accordance with the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

13. Proper food safety Training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity with approved training  companies 

on Ajman Public Health Program
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4630103
 تجارة المواد الغذائية

بالجملة- الصحية 

Wholesale of Healthy 

Foodstuff Trading

 هى المنشأت التجارية

 المتخصصة فى تجارة

  جميع أنواع الاغذية

 الصحية بالجملة

 والمخصصة لبعض

 الحالات المرضية

 وكذلك الاغذية

 المصنوعة من المواد

 الغذائية الطبيعية

 الخالية من المواد

 الصناعية أو المنكهات

 او الالوان التي تضاف

 عادة علي الاغذية

 المعلبة والمحفوظة كما

 يشمل بدائل الاغذية

 للرياضيين او لوصفات

 الحمية الغذائية

 كالفيتامينات والاملاح

.والمشروبات المنعشة

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 8

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظم إدارة سلامة الغذاء المستندة على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأة  الغذائية للتحكم بمخاطر سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة . 10

العامة

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

تسجيل المنتجات ،لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي . 17

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، الغذائية بنظام زاد الاتحادي 

قبل الاستيراد والتصدير 

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the site of the food facility through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services according to type of activity

6. The required area for the activity should be minimum 60 square meters according to the storage or display capacity, numbers of section on the facility 

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance to approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/   

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the food safety system based on hazards analysis is mandatory for food  facilities to manage and control food safety in the facility in 

accordance with the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

13. Proper food safety Training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity with approved training  companies 

on Ajman Public Health Program
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4630104
 تجارة المواد الغذائية

بالجملة- العضوية 

Wholesale of organic 

food Trading

 تمشل المنشات

 التجارية المتخصصه

 بالبيع بالجمله للمواد

 الغذائية العضوية من

 الفواكه والخضروات

 الطازجة أو المحفوظة

 دون ادخال اى مواد

 كيميائية علي المنتجات

 الطازجه من الأغذية 

 والمشروبات للاستهلاك

 في مكان البيع أو البيع

 اللاطعمة الجاهزالتى

تحمل الى خارج المتجرة

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 8

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظم إدارة سلامة الغذاء المستندة على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأة  الغذائية للتحكم بمخاطر سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة . 10

العامة

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

تسجيل المنتجات ،لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي . 17

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، الغذائية بنظام زاد الاتحادي 

قبل الاستيراد والتصدير 

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the site of the food facility through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services according to type of activity

6. The required area for the activity should be minimum 60 square meters according to the storage or display capacity, numbers of section on the facility 

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance to approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/   

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the food safety system based on hazards analysis is mandatory for food  facilities to manage and control food safety in the facility in 

accordance with the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

13. Proper food safety Training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity with approved training  companies 

on Ajman Public Health Program

60

4630105
 تجارة أغذية الأطفال

بالجملة -

Wholesale of 

Children Foodstuff 

Trading

 تشمل المنشأت

 التجارية التى تقوم

 بالأتجار بالجملة فى

 أغذية الأطفال بالجملة

   كالحليب السائل أو

 المجفف وغير ذلك من

 الأشربة والعصائر

 والمواد   الغذائية سواء

 أكانت مجففة أو

.سائلة

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 8

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظم إدارة سلامة الغذاء المستندة على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأة  الغذائية للتحكم بمخاطر سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة . 10

العامة

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

تسجيل المنتجات ،لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي . 17

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، الغذائية بنظام زاد الاتحادي 

قبل الاستيراد والتصدير 

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the site of the food facility through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services according to type of activity

6. The required area for the activity should be minimum 60 square meters according to the storage or display capacity, numbers of section on the facility 

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance to approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/   

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the food safety system based on hazards analysis is mandatory for food  facilities to manage and control food safety in the facility in 

accordance with the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

13. Proper food safety Training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity with approved training  companies 

on Ajman Public Health Program
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4630106

 تجارة الفواكه

 والخضروات

بالجملة- الطازجة 

Wholesale of Fresh 

Fruits and Vegetables 

Trading

 ويشمل المنشأت

 التجارية التى تقوم

 بتجارة الخضار

 والفواكة الطازجة

 بالجملة  قبل القيام

 بأية عمليات تحويلية

 عليها من تعليب أو

  تجفيف أو غير ذلك

 سواء ذلك عن طريق

 أستيرادها أو من الناتج

.. المحلى

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 8

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظم إدارة سلامة الغذاء المستندة على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأة  الغذائية للتحكم بمخاطر سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة . 10

العامة

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

تسجيل المنتجات ،لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي . 17

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، الغذائية بنظام زاد الاتحادي 

قبل الاستيراد والتصدير 

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the site of the food facility through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services according to type of activity

6. The required area for the activity should be minimum 60 square meters according to the storage or display capacity, numbers of section on the facility 

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance to approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/   

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the food safety system based on hazards analysis is mandatory for food  facilities to manage and control food safety in the facility in 

accordance with the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

13. Proper food safety Training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity with approved training  companies 

on Ajman Public Health Program
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Confidential - سرية



4630107
 تجارة الألبان و

بالجملة- منتجاتها 

Wholesale of Diary 

and its Products 

Trading

 تشمل المنشأت

 التجارية التى تقوم

 بالأتجار بالجملة فى

 الالبان الطازجة

 والمحفوظة   سواء

 كانت سائلة أو مجففة

 أو مكثفة وكذلك

 منتجاتها من الاجبان

 بانواعها والزبدة

 والقشدة وغيرها من

 المنتجات التي تباع

 عادة بحالتها الاصلية

أو معلبة او محفوظة

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 8

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظم إدارة سلامة الغذاء المستندة على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأة  الغذائية للتحكم بمخاطر سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة . 10

العامة

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

تسجيل المنتجات ،لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي . 17

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، الغذائية بنظام زاد الاتحادي 

قبل الاستيراد والتصدير 

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the site of the food facility through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services according to type of activity

6. The required area for the activity should be minimum 60 square meters according to the storage or display capacity, numbers of section on the facility 

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance to approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/   

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the food safety system based on hazards analysis is mandatory for food  facilities to manage and control food safety in the facility in 

accordance with the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

13. Proper food safety Training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity with approved training  companies 

on Ajman Public Health Program

60

4630108
 - تجارة البيض

بالجملة

Wholesale of Egg 

Trading

 تشمل المنشأت

 التجارية التى تقوم

  بالأتجار بالجملة فى

 جميع أنواع البيض

 سواء كان بيض

 الدجاج أو النعام أو

 أي انواع أخري من

. بيض الطيور الداجنة

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 8

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظم إدارة سلامة الغذاء المستندة على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأة  الغذائية للتحكم بمخاطر سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة . 10

العامة

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

تسجيل المنتجات ،لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي . 17

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، الغذائية بنظام زاد الاتحادي 

قبل الاستيراد والتصدير 

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the site of the food facility through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services according to type of activity

6. The required area for the activity should be minimum 60 square meters according to the storage or display capacity, numbers of section on the facility 

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance to approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/   

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the food safety system based on hazards analysis is mandatory for food  facilities to manage and control food safety in the facility in 

accordance with the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

13. Proper food safety Training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity with approved training  companies 

on Ajman Public Health Program

60

4630109

 تجارة السمن

 - والزيوت النباتية

بالجملة

Wholesale of Food 

Oil and Animal and 

Plant Fat Trading

 وتشمل المنشأت

 التجارية التى تقوم

  بالتجارة بالجملة

 الدهون والسمن

 الطبيعي والصناعي

 المعبأ بأنواعه سواء

 أمانت من أصل

 حيواني أو نباتي

 وكذلك الزيوت النباتية

 المعبأة كزيت الذرة

 وزيت الزيتون وزيت

 زهرة دوار الشمس

 وزيت فول الصوبا

 وزيوت الخضار

 الاخضر وغيرها من

 ..أنواع الزيوت  النباتية

 بالجملة سواء تم ذلك

 عن طريق أستيرادها أو

. من الناتج المحلى

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 8

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظم إدارة سلامة الغذاء المستندة على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأة  الغذائية للتحكم بمخاطر سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة . 10

العامة

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

تسجيل المنتجات ،لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي . 17

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، الغذائية بنظام زاد الاتحادي 

قبل الاستيراد والتصدير 

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the site of the food facility through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services according to type of activity

6. The required area for the activity should be minimum 60 square meters according to the storage or display capacity, numbers of section on the facility 

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance to approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/   

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the food safety system based on hazards analysis is mandatory for food  facilities to manage and control food safety in the facility in 

accordance with the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

13. Proper food safety Training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity with approved training  companies 

on Ajman Public Health Program

60

4630111
 تجارة اللحوم

بالجملة- الطازجة 

Wholesale of Fresh 

Meat Trading

 تشمل الشركات

 التجارية المتخصصة

 فى تجارة اللحوم

 الطازجة فى الأسواق

 المحلية عن طريق بيع

 لحوم الأبقار والأغنام

 وغيرها من

 الماشيةاولايشمل هذا

 الفرع  تجارة لحوم

 الدواجن الطازجة

، وان لا(4630أنظر   

 يكون قد تم إجراء أية

 عمليات تحويلية أخرى

 على هذه اللحوم

 لحفظها أو تعليبها

 سواء تم ذلك عن

 طريق الأستيراد أو من

. الناتج المحلى

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 8

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظم إدارة سلامة الغذاء المستندة على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأة  الغذائية للتحكم بمخاطر سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة . 10

العامة

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

تسجيل المنتجات ،لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي . 17

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، الغذائية بنظام زاد الاتحادي 

قبل الاستيراد والتصدير 

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the site of the food facility through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services according to type of activity

6. The required area for the activity should be minimum 60 square meters according to the storage or display capacity, numbers of section on the facility 

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance to approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/   

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the food safety system based on hazards analysis is mandatory for food  facilities to manage and control food safety in the facility in 

accordance with the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

13. Proper food safety Training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity with approved training  companies 

on Ajman Public Health Program

60

4630112
 تجارة اللحوم المبردة

بالجملة- والمثلجة 

Wholesale of 

Refrigerated and 

Frozen Meat Trading

 يشمل  الشركات

 التجارية المتخصصة

 فى تجارة اللحوم

 االمبردة أو المثلجة وهى

 أعادة تهيئتها للبيع  فى

 الأسواق المحلية دون

 أن يتم التدخل

 بتحويلها الى منتجات

 لحوم أخري مثل

 التعليب وحفظ

ويتم ذلك أما.اللحوم   

 باستيرادها من الخارج

 أو من خلال الناتج

. المحلى

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 8

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظم إدارة سلامة الغذاء المستندة على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأة  الغذائية للتحكم بمخاطر سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة . 10

العامة

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

تسجيل المنتجات ،لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي . 17

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، الغذائية بنظام زاد الاتحادي 

قبل الاستيراد والتصدير 

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the site of the food facility through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services according to type of activity

6. The required area for the activity should be minimum 60 square meters according to the storage or display capacity, numbers of section on the facility 

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance to approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/   

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the food safety system based on hazards analysis is mandatory for food  facilities to manage and control food safety in the facility in 

accordance with the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

13. Proper food safety Training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity with approved training  companies 

on Ajman Public Health Program
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4630113
 تجارة الدواجن

بالجملة- المجمدة 

Wholesale of Frozen 

Poultry Trading

 تشمل المنشأت

  الغذائية التى تقوم

 بالأتجار في الدواجن

 المجمدة كالدجاج

 والحمام والبط

 والأرانب وغيرها من

 الطيور الداجنة

 المنزلية الصالحة للأكل

 وذلك اما باستيرادها

 من الخارج أو من خلال

 تجميدها محليا

 ولايشمل هذا النوع

أو.  الذبح والتنظيف   

وأن لايكون، مجمدة   

   قد تم إجراء أية

 عمليات تحويلية أخرى

 على هذه اللحوم

.لحفظها أو   تعليبها

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 8

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظم إدارة سلامة الغذاء المستندة على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأة  الغذائية للتحكم بمخاطر سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة . 10

العامة

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

تسجيل المنتجات ،لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي . 17

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، الغذائية بنظام زاد الاتحادي 

قبل الاستيراد والتصدير 

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the site of the food facility through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services according to type of activity

6. The required area for the activity should be minimum 60 square meters according to the storage or display capacity, numbers of section on the facility 

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance to approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/   

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the food safety system based on hazards analysis is mandatory for food  facilities to manage and control food safety in the facility in 

accordance with the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

13. Proper food safety Training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity with approved training  companies 

on Ajman Public Health Program

60

4630114

 تجارة الدواجن

 - المذبوحة الطازجة

بالجملة

Wholesale of 

Slaughtered Fresh 

Poultry Trading

 شمل المنشأت

  الغذائية التى تقوم

 بالأتجار على نطاق

 واسع في الدواجن

 الطازجة والمبردة

 كالدجاج والحمام

 والبط والأرانب وغيرها

 من الطيور الداجنة

 المنزلية الصالحة للأكل

 وذلك اما باستيرادها

 من الخارج أو من خلال

 الأتفاق مع المزارع

 المحلية للدواجن

 ولايشمل هذا النوع

أو.  الذبح والتنظيف   

وأن لايكون، مجمدة   

   قد تم إجراء أية

 عمليات تحويلية أخرى

 على هذه اللحوم

.لحفظها أو   تعليبها

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة من . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

 متر مربع وفق الطاقة الاستيعابية للمنشأة60يجب أن يكون الموقع بالمناطق الزراعية المعتمدة وأسواق الطيور بالإمارة فقط وألا تقل المساحة عن . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

يجب توفير مساحة كافية بالموقع وفق عدد الحيوانات المستهدفة والمرافق المطلوبة بمواقع التربية . 6

توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب متطلبات النشاط المحددة بالقرار الوزاري بشأن منشأت بيع الدواجن المذبوحة وعرضها ودليل الاشتراطات الصحية للأنشطة . 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . البيطرية المعتمد

يجب توفير شهادات بيطرية لجميع الطيور الموردة للمنشأة من المزارع أو شركات الاستيراد لضمان سلامتها من الأمراض الحيوانية المشتركة  . 8

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة . 11

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any veterinary activity in the Emirate except 

after obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the website of the veterinary facility through a site consultation inspection service 

for the initial approval on the site and space from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The site must be located in the approved agricultural areas and birds markets in the Emirate only , area for activity should be suitable according to the 

capacity not less than 60 square meter

4. The building must be designed according to the regulations and specifications approved by the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

6. Adequate space must be provided on the site according to the number of target animals and the facilities required in the breeding sites

7. Provide all requirements of the activity in accordance with the requirements of the activity specified in the ministerial decree for the slaughtered birds 

display and selling the approved guide to health requirements for veterinary activities. You can obtain the health requirements for the activity through the 

link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Veterinary certificates must be provided for all birds supplied to the facility from farms or import companies to ensure the safety of birds from common 

animal diseases.

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

10. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

11. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

* I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.
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4630115

 تجارة الأسماك و

 الحيوانات البحرية

بالجملة- الطازجة 

Wholesale of Fresh 

Fish and Marine 

Animals Trading

 وهى المنشأت التجارية

 التى تقوم بالأتجار فى

 الأسماك والحيوانات

 البحرية الطازجة

 الأخري أما من الأنتاج

 المحلي من خلال

 الشراء من الصيادين

 او الجمعيات السمكية

 المتخصصة أو من

 الأستيراد من الخارج

 شريطة أن لاتكون قد

 أجري عليها أي عملية

 تحويلية أو معالجة

. لحفظها

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 8

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظم إدارة سلامة الغذاء المستندة على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأة  الغذائية للتحكم بمخاطر سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة . 10

العامة

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

تسجيل المنتجات ،لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي . 17

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، الغذائية بنظام زاد الاتحادي 

قبل الاستيراد والتصدير 

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the site of the food facility through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services according to type of activity

6. The required area for the activity should be minimum 60 square meters according to the storage or display capacity, numbers of section on the facility 

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance to approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/   

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the food safety system based on hazards analysis is mandatory for food  facilities to manage and control food safety in the facility in 

accordance with the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

13. Proper food safety Training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity with approved training  companies 

on Ajman Public Health Program
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 تجارة الأسماك و

 الأغذية البحرية

بالجملة- المجمدة 

Wholesale of Frozen 

Fish and Marine 

Animals Trading

 هي المنشأت التجارية

 التى تقوم بالأتجار فى

 الأسماك  بأنواعها

   ومنتجاتها كالبطارخ

 والكافيار والأغذية

 البحرية كالقواقع

 والربيان   والسلاحف

 البحرية وغيرها من

   الأغذية البحرية

 الصالحة للإستهلاك

 بعد تجميدها أو بعد

 تعبئتها   في عبوات أو

 أكياس بلاستيكية

 بحيث تحفظ مجمدة

 شريطة أن لاتكون قد

 أجري عليها أية عمليات

 تحوبلية أو معالجة

صنفت)لحفظها   

 الأسماك والأغذية

 البحرية المجمدة

 والمحفوظة تحت

07النشطين أرقام  -

5122-08و 5122 .

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 8

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظم إدارة سلامة الغذاء المستندة على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأة  الغذائية للتحكم بمخاطر سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة . 10

العامة

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

تسجيل المنتجات ،لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي . 17

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، الغذائية بنظام زاد الاتحادي 

قبل الاستيراد والتصدير 

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the site of the food facility through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services according to type of activity

6. The required area for the activity should be minimum 60 square meters according to the storage or display capacity, numbers of section on the facility 

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance to approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/   

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the food safety system based on hazards analysis is mandatory for food  facilities to manage and control food safety in the facility in 

accordance with the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

13. Proper food safety Training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity with approved training  companies 

on Ajman Public Health Program
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 تجارة الأسماك و

 الأغذية البحرية

- المملحة و المحفوظة

بالجملة 

Wholesale of Corned 

and Preserved Fish 

and Marine Animals 

Trading

 تشمل المنشأت

 الغذائية التى تقوم

  بالأتجار في الأسماك

 والأغذية البحرية

 المملحة أو المدخنة

 والمحفوظة بطريقة

 غذائية جيدة حتى

 يصلح بيعها مستقبلا

 شريطة أن لاتكون قد

 أجري عليها أية عمليات

 تحوبلية أو معالجة

صنفت)لحفظها   

 الأسماك والأغذية

 البحرية المجمدة

 والمحفوظة تحت

07النشطين أرقام  -

5122-08و 5122 .

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 8

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظم إدارة سلامة الغذاء المستندة على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأة  الغذائية للتحكم بمخاطر سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة . 10

العامة

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

تسجيل المنتجات ،لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي . 17

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، الغذائية بنظام زاد الاتحادي 

قبل الاستيراد والتصدير 

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the site of the food facility through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services according to type of activity

6. The required area for the activity should be minimum 60 square meters according to the storage or display capacity, numbers of section on the facility 

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance to approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/   

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the food safety system based on hazards analysis is mandatory for food  facilities to manage and control food safety in the facility in 

accordance with the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

13. Proper food safety Training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity with approved training  companies 

on Ajman Public Health Program

60

Confidential - سرية



4630118

 تجارة العسل و

 - منتجات المناحل

بالجملة

Wholesale of Honey 

and Apiaries 

Products Trading

 تشمل المنشأت

 التجارية التى تقوم

 ببيع عسل النحل

 بحالته الاصلية او بعد

  تنقيته او تكريره

 بالجملة فى الأسواق

 المحلية و يشمل بيع

 غذاء الملكات وحبوب

(العكبر  )الزهور   

. وشمع الاساس

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 8

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظم إدارة سلامة الغذاء المستندة على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأة  الغذائية للتحكم بمخاطر سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة . 10

العامة

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

تسجيل المنتجات ،لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي . 17

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، الغذائية بنظام زاد الاتحادي 

قبل الاستيراد والتصدير 

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the site of the food facility through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services according to type of activity

6. The required area for the activity should be minimum 60 square meters according to the storage or display capacity, numbers of section on the facility 

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance to approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/   

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the food safety system based on hazards analysis is mandatory for food  facilities to manage and control food safety in the facility in 

accordance with the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

13. Proper food safety Training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity with approved training  companies 

on Ajman Public Health Program

60

4630119
 - تجارة التمور

بالجملة

Wholesale of Dates 

Trading

 هى المنشات التجارية

 التى تعمل فى تجارة

 التمور على نطاق

 تجارى واسع فى

 الأسواق الشعبية

 وذلك عن طريق البيع

 بالجملة وذلك إما عن

 طريق أستيراد تلك

 التمور أو المتاجرة فى

. الناتج المحلى

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 8

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظم إدارة سلامة الغذاء المستندة على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأة  الغذائية للتحكم بمخاطر سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة . 10

العامة

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

تسجيل المنتجات ،لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي . 17

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، الغذائية بنظام زاد الاتحادي 

قبل الاستيراد والتصدير 

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the site of the food facility through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services according to type of activity

6. The required area for the activity should be minimum 60 square meters according to the storage or display capacity, numbers of section on the facility 

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance to approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/   

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the food safety system based on hazards analysis is mandatory for food  facilities to manage and control food safety in the facility in 

accordance with the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

13. Proper food safety Training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity with approved training  companies 

on Ajman Public Health Program

60

4630120
 - تجارة السكر

بالجملة

Wholesale of Sugar 

Trading

 تشمل المنشات

 التجارية التجارية

 الغذايئة التى تقوم

 بالتجارة  بالجملة فى

 السكر  بأنواعه وسواء

 أكان سائبا   أو معبأ في

 أكياس بأحجام تجارية

 أو عبوات صغيرة   أو

 على هيئة مكعبات أو

 غير ذلك فى الأسواق

. المحلية

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 8

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظم إدارة سلامة الغذاء المستندة على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأة  الغذائية للتحكم بمخاطر سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة . 10

العامة

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

تسجيل المنتجات ،لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي . 17

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، الغذائية بنظام زاد الاتحادي 

قبل الاستيراد والتصدير 

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the site of the food facility through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services according to type of activity

6. The required area for the activity should be minimum 60 square meters according to the storage or display capacity, numbers of section on the facility 

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance to approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/   

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the food safety system based on hazards analysis is mandatory for food  facilities to manage and control food safety in the facility in 

accordance with the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

13. Proper food safety Training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity with approved training  companies 

on Ajman Public Health Program

60

4630121
 تجارة الزيتون

بالجملة- والمخللات  

Wholesale of Olive 

and Pickles Trading

 هى المنشات التجارية

 التى تعمل فى تجارة

 التمور على نطاق

 تجارى واسع فى

 الأسواق الشعبية

 وذلك عن طريق البيع

 بالجملة وذلك إما عن

 طريق أستيراد تلك

. الزيتون والمخللات

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 8

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظم إدارة سلامة الغذاء المستندة على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأة  الغذائية للتحكم بمخاطر سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة . 10

العامة

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

تسجيل المنتجات ،لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي . 17

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، الغذائية بنظام زاد الاتحادي 

قبل الاستيراد والتصدير 

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the site of the food facility through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services according to type of activity

6. The required area for the activity should be minimum 60 square meters according to the storage or display capacity, numbers of section on the facility 

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance to approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/   

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the food safety system based on hazards analysis is mandatory for food  facilities to manage and control food safety in the facility in 

accordance with the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

13. Proper food safety Training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity with approved training  companies 

on Ajman Public Health Program
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4630122

 تجارة البهارات و

 التوابل ومواد

بالجملة- العطارة 

Wholesale of Spice 

and Pepper Trading

 تشمل المنشأت

 التجارية التي تقوم

 بالأتجار بالجملة في

 جميع ثل جميع انواع

 البهارات  والتوابل

 ومواد العطارة مثل

 مشروبات الكركديه

 واليانسون وأنواع

 النباتات التي تستخدم

. في المشروبات وخلافه

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 8

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظم إدارة سلامة الغذاء المستندة على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأة  الغذائية للتحكم بمخاطر سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة . 10

العامة

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

تسجيل المنتجات ،لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي . 17

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، الغذائية بنظام زاد الاتحادي 

قبل الاستيراد والتصدير 

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the site of the food facility through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services according to type of activity

6. The required area for the activity should be minimum 60 square meters according to the storage or display capacity, numbers of section on the facility 

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance to approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/   

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the food safety system based on hazards analysis is mandatory for food  facilities to manage and control food safety in the facility in 

accordance with the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

13. Proper food safety Training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity with approved training  companies 

on Ajman Public Health Program

60

Confidential - سرية



4630123

 تجارة الخبز

 - ومنتجات المخابز

بالجملة

Wholesale of Bread 

and Bakeries 

Products Trading

 تشمل المنشأت التي

 تقوم بالأتجار بالجملة

 في الخبز و منتجات

 المخابز بجميع أنواعها

 سواء أن تم ذلك عن

 طريق امتلاكها

 للمخابز أو الأتفاق مع

 المخابز علي التصنيع

. لها تلك المنتجات

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 8

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظم إدارة سلامة الغذاء المستندة على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأة  الغذائية للتحكم بمخاطر سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة . 10

العامة

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

تسجيل المنتجات ،لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي . 17

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، الغذائية بنظام زاد الاتحادي 

قبل الاستيراد والتصدير 

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the site of the food facility through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services according to type of activity

6. The required area for the activity should be minimum 60 square meters according to the storage or display capacity, numbers of section on the facility 

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance to approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/   

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the food safety system based on hazards analysis is mandatory for food  facilities to manage and control food safety in the facility in 

accordance with the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

13. Proper food safety Training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity with approved training  companies 

on Ajman Public Health Program
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4630124

 تجارة الحلويات

 - والشوكولاته

بالجملة

Confectionery & 

Chocolate Wholesale

 تشمل المنشأت

 التجارية المتخصصة

 في الأتجار بالجملة في

 جميع أنواع

 الشوكولاته سواء

. السائبة منها أو المغلفة

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 8

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظم إدارة سلامة الغذاء المستندة على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأة  الغذائية للتحكم بمخاطر سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة . 10

العامة

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

تسجيل المنتجات ،لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي . 17

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، الغذائية بنظام زاد الاتحادي 

قبل الاستيراد والتصدير 

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the site of the food facility through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services according to type of activity

6. The required area for the activity should be minimum 60 square meters according to the storage or display capacity, numbers of section on the facility 

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance to approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/   

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the food safety system based on hazards analysis is mandatory for food  facilities to manage and control food safety in the facility in 

accordance with the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

13. Proper food safety Training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity with approved training  companies 

on Ajman Public Health Program
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4630125
 - تجارة الدقيق

بالجملة

Wholesale of Flour 

Trading

 تشمل المنشأت

 التجارية التي تقوم

 بالأتجار بالجملة في

 الأسواق المحلية لجميع

 أنواع الدقيق المطحون

 المعبأ في عبوات

 مختلفة  اللأزم لاعداد

. المخبوزات

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 8

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظم إدارة سلامة الغذاء المستندة على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأة  الغذائية للتحكم بمخاطر سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة . 10

العامة

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

تسجيل المنتجات ،لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي . 17

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، الغذائية بنظام زاد الاتحادي 

قبل الاستيراد والتصدير 

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the site of the food facility through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services according to type of activity

6. The required area for the activity should be minimum 60 square meters according to the storage or display capacity, numbers of section on the facility 

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance to approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/   

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the food safety system based on hazards analysis is mandatory for food  facilities to manage and control food safety in the facility in 

accordance with the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

13. Proper food safety Training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity with approved training  companies 

on Ajman Public Health Program

60

4630126
 تجارة  الحلويات

بالجملة- الشرقية 

Wholesale of Eastern 

Sweets Trading

 تشمل المنشات

 التجارية المتخصصة

 في الأتجار بالجملة في

 جميع أنواع الحلويات

 الشرقية مثل

 الشعبيات والرواني

والكنافة والبسبوسة

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 8

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظم إدارة سلامة الغذاء المستندة على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأة  الغذائية للتحكم بمخاطر سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة . 10

العامة

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

تسجيل المنتجات ،لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي . 17

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، الغذائية بنظام زاد الاتحادي 

قبل الاستيراد والتصدير 

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the site of the food facility through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services according to type of activity

6. The required area for the activity should be minimum 60 square meters according to the storage or display capacity, numbers of section on the facility 

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance to approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/   

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the food safety system based on hazards analysis is mandatory for food  facilities to manage and control food safety in the facility in 

accordance with the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

13. Proper food safety Training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity with approved training  companies 

on Ajman Public Health Program
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4630127
 - تجارة المثلجات

بالجملة

Wholesale of Iced 

Beverages Trading

 تشمل المنشأت

 التجارية التي تقوم

 بالأتجار بالجملة في

  الأسواق المحلية

 لجميع المنتجات التي

 لاتباع الا مثلجة مثل

 الحلويات السكرية

 المثلجة والايس كريم

. وكيك الايس كريم

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 8

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظم إدارة سلامة الغذاء المستندة على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأة  الغذائية للتحكم بمخاطر سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة . 10

العامة

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

تسجيل المنتجات ،لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي . 17

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، الغذائية بنظام زاد الاتحادي 

قبل الاستيراد والتصدير 

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the site of the food facility through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services according to type of activity

6. The required area for the activity should be minimum 60 square meters according to the storage or display capacity, numbers of section on the facility 

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance to approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/   

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the food safety system based on hazards analysis is mandatory for food  facilities to manage and control food safety in the facility in 

accordance with the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

13. Proper food safety Training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity with approved training  companies 

on Ajman Public Health Program
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Confidential - سرية



4630128
 - تجارة المكسرات

بالجملة

Wholesale of Nuts 

Trading

 تشمل المنشأت

 التجارية المتخصصة

 فى تجارة جميع أنواع

 المكسرات كالفستق

 واللوز والفول

 السوداني سواء أكانت

 بحالتها اللأصلية بعد

 .تقشيرها وتجهيزها

 وبيعها بالوزن فى

 الاسواق المحلية سواء

 تم ذلك عن طريق

 الأستيراد لتلك المواد أو

. من الناتج المحلى

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 8

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظم إدارة سلامة الغذاء المستندة على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأة  الغذائية للتحكم بمخاطر سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة . 10

العامة

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

تسجيل المنتجات ،لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي . 17

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، الغذائية بنظام زاد الاتحادي 

قبل الاستيراد والتصدير 

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the site of the food facility through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services according to type of activity

6. The required area for the activity should be minimum 60 square meters according to the storage or display capacity, numbers of section on the facility 

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance to approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/   

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the food safety system based on hazards analysis is mandatory for food  facilities to manage and control food safety in the facility in 

accordance with the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

13. Proper food safety Training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity with approved training  companies 

on Ajman Public Health Program

60

بالجملة- تجارة الملح 4630129
Wholesale of Salt 

Trading
المناطق الصناعية30

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 8

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظم إدارة سلامة الغذاء المستندة على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأة  الغذائية للتحكم بمخاطر سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة . 10

العامة

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

تسجيل المنتجات ،لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي . 17

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، الغذائية بنظام زاد الاتحادي 

قبل الاستيراد والتصدير 

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the site of the food facility through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services according to type of activity

6. The required area for the activity should be minimum 60 square meters according to the storage or display capacity, numbers of section on the facility 

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance to approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/   

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the food safety system based on hazards analysis is mandatory for food  facilities to manage and control food safety in the facility in 

accordance with the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

13. Proper food safety Training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity with approved training  companies 

on Ajman Public Health Program
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4630130
 تجارة الاغذية

بالجملة- المجففة 

Wholesale of Dried 

Food Trading
المناطق الصناعية31

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 8

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظم إدارة سلامة الغذاء المستندة على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأة  الغذائية للتحكم بمخاطر سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة . 10

العامة

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

تسجيل المنتجات ،لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي . 17

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، الغذائية بنظام زاد الاتحادي 

قبل الاستيراد والتصدير 

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the site of the food facility through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services according to type of activity

6. The required area for the activity should be minimum 60 square meters according to the storage or display capacity, numbers of section on the facility 

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance to approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/   

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the food safety system based on hazards analysis is mandatory for food  facilities to manage and control food safety in the facility in 

accordance with the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

13. Proper food safety Training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity with approved training  companies 

on Ajman Public Health Program
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4630131

 تجارة اغذية

 - الحيوانات والطيور

بالجملة

Wholesale of Animal 

and Poultry Food 

Trading

 تشمل المنشأت

 التجارية المتخصصة

 فى تجارة الأغذية

 المخصصة للحيوانات

 أو الطيور  بالجملة و

 التي تربى داخل المنازل

  بما فيها الأغذية المعلبة

 والمحفوظة والمجففة 

 كالحبوب والبذور

   والفاكهة واللحوم

كما يشمل، بأنواعها  

 ذلك الأغذية الصحية

   التي تقدم لها

 كالفيتامينات

 والمقويات والأملاح

 بخلاف الأدوية

.البيطرية

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة من . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة المناسبة لنوع النشاط. 5

يجب توفير مساحة كافية بالموقع وفق طاقة التخزين والعرض للأعلاف وعدد الأقسام بالمنشأة . 6

ويمكنك الحصول على المتطلبات . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب متطلبات نشاط تجارة الأعلاف  المحددة بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 9

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة . 10

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any veterinary activity in the Emirate except 

after obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the website of the veterinary facility through a site consultation inspection service 

for the initial approval on the site and space from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The site must be located in the approved industrial areas in the Emirate only

4. The building must be designed according to the regulations and specifications approved by the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services suitable for the type of activity

6. Adequate space must be provided on the site according to storage, display capacity and facility sections 

7. Provide all requirements of the activity in accordance with the requirements of the activity of trade and transport of animal feeds specified in the 

approved guide to health requirements for veterinary activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

10. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

* I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.
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4630132

 تجارة الخضار و

 - الفواكه المجففة

بالجملة

Wholesale of Dried 

Vegetables and Fruits 

Trading

 تشمل المنشأت

 التجارية المتخصصة

 التي تقوم بالأتجار

 بالجملة في جميع أنواع

 الخضار والفواكهة

 المجففة والتي تم

 معالجتها وتصنيعها

 ليتم الأحتفاظ بها مدد

 طويلة لتصبح صالحة

للأستعمال

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 8

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظم إدارة سلامة الغذاء المستندة على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأة  الغذائية للتحكم بمخاطر سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة . 10

العامة

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

تسجيل المنتجات ،لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي . 17

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، الغذائية بنظام زاد الاتحادي 

قبل الاستيراد والتصدير 

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the site of the food facility through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services according to type of activity

6. The required area for the activity should be minimum 60 square meters according to the storage or display capacity, numbers of section on the facility 

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance to approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/   

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the food safety system based on hazards analysis is mandatory for food  facilities to manage and control food safety in the facility in 

accordance with the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

13. Proper food safety Training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity with approved training  companies 

on Ajman Public Health Program

60

Confidential - سرية



بالجملة- تجارة الارز 4630133
Wholesale of Rice 

Trading

 تشمل المنشأت

 التجارية التي تقوم

 بالأتجار بالجملة في

 الأسواق المحلية لجميع

 أنواع الأرز علي أختلاف

 حباته  مثل الأرز

 المقشور  الأرز البسمتي

 أو الهندي  أرز ذو حبة

 متوسطة الطول  أرز

ذو حبة قصيرة

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 8

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظم إدارة سلامة الغذاء المستندة على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأة  الغذائية للتحكم بمخاطر سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة . 10

العامة

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

تسجيل المنتجات ،لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي . 17

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، الغذائية بنظام زاد الاتحادي 

قبل الاستيراد والتصدير 

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the site of the food facility through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services according to type of activity

6. The required area for the activity should be minimum 60 square meters according to the storage or display capacity, numbers of section on the facility 

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance to approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/   

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the food safety system based on hazards analysis is mandatory for food  facilities to manage and control food safety in the facility in 

accordance with the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

13. Proper food safety Training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity with approved training  companies 

on Ajman Public Health Program
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4630134
 تجارة المواد الغذائية

بالجملة- المجمدة 

Wholesale of Frozen 

Foodstuff Trading

 تشمل المنشأت

 التجارية المتخصصة

 في الاتجار بالجملة عن

 طريق الاستيراد او

 الناتج المحلي في جميع

المواد الغذائية المجمدة

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 8

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظم إدارة سلامة الغذاء المستندة على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأة  الغذائية للتحكم بمخاطر سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة . 10

العامة

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

تسجيل المنتجات ،لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي . 17

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، الغذائية بنظام زاد الاتحادي 

قبل الاستيراد والتصدير 

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the site of the food facility through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services according to type of activity

6. The required area for the activity should be minimum 60 square meters according to the storage or display capacity, numbers of section on the facility 

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance to approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/   

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the food safety system based on hazards analysis is mandatory for food  facilities to manage and control food safety in the facility in 

accordance with the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

13. Proper food safety Training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity with approved training  companies 

on Ajman Public Health Program

60

4630135

 تجارة النباتات و

 - الاعشاب العطريه

بالجملة

Wholesale of 

aromatic herbs and 

plants

 هي المنشاه التى تقوم

 بالاتجار بالجملة في

 الاسواق المحلية او

 الاستيراد من الخارج فى

 جميع انواع  النباتات و

 الاعشاب العطرية

 ) مثال على ذلك

زعتر بانواعه– النعناع   

الخروب– البابونج  –  - 

كزبره– كركديه    – 

 -بقدونس بانواعه

المريميه– ريحان   – 

اكليل الجبل و ما يما

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 8

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظم إدارة سلامة الغذاء المستندة على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأة  الغذائية للتحكم بمخاطر سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة . 10

العامة

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

تسجيل المنتجات ،لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي . 17

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، الغذائية بنظام زاد الاتحادي 

قبل الاستيراد والتصدير 

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the site of the food facility through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services according to type of activity

6. The required area for the activity should be minimum 60 square meters according to the storage or display capacity, numbers of section on the facility 

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance to approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/   

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the food safety system based on hazards analysis is mandatory for food  facilities to manage and control food safety in the facility in 

accordance with the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

13. Proper food safety Training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity with approved training  companies 

on Ajman Public Health Program
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4630201
 - تجارة الشاي

بالجملة

Wholesale of Tea 

Trading

 تشمل المنشات

 التجارية المتخصصة

 فى  تجارة الشاي

   المجفف سواء أكان

 سائبا أو بعد تعبئته في

 عبوات مختلفة

 ولايشمل هذا الفرع

. خلط وتعبيئة الشاي

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 8

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظم إدارة سلامة الغذاء المستندة على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأة  الغذائية للتحكم بمخاطر سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة . 10

العامة

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

تسجيل المنتجات ،لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي . 17

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، الغذائية بنظام زاد الاتحادي 

قبل الاستيراد والتصدير 

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the site of the food facility through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services according to type of activity

6. The required area for the activity should be minimum 60 square meters according to the storage or display capacity, numbers of section on the facility 

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance to approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/   

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the food safety system based on hazards analysis is mandatory for food  facilities to manage and control food safety in the facility in 

accordance with the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

13. Proper food safety Training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity with approved training  companies 

on Ajman Public Health Program
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بالجملة- تجارة البن 4630202
Wholesale of Coffee 

Trading

 يشمل المنشأت

 التجارية المتخصصة

 فى تجارة البن المجفف

 دون معالجته

 بالتحميص فى الأسواق

 المحلية وذلك عن

 طريق الأستيراد

 الخارجى أو المحلى

 ولايشمل هذا الفرع

. نشاط محمصة

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 8

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظم إدارة سلامة الغذاء المستندة على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأة  الغذائية للتحكم بمخاطر سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة . 10

العامة

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

تسجيل المنتجات ،لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي . 17

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، الغذائية بنظام زاد الاتحادي 

قبل الاستيراد والتصدير 

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the site of the food facility through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services according to type of activity

6. The required area for the activity should be minimum 60 square meters according to the storage or display capacity, numbers of section on the facility 

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance to approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/   

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the food safety system based on hazards analysis is mandatory for food  facilities to manage and control food safety in the facility in 

accordance with the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

13. Proper food safety Training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity with approved training  companies 

on Ajman Public Health Program

60

Confidential - سرية



4630203
 - تجارة الكاكاو

بالجملة

Wholesale of Cocoa 

Trading

 تشمل المنشأت

 التجارية المتخصصة

 فى تجارة الكاكاو بجميع

 ) انواع تعبيئته

 مسحوق أو معبأ في

فى   (معلبات أو اكياس   

 الأسواق المحلية وذلك

 عن طريق الأستيراد

  الخارجى أو المحلى

 ولايشمل هذا النشاط

. بيع الشوكولاته

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 8

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظم إدارة سلامة الغذاء المستندة على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأة  الغذائية للتحكم بمخاطر سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة . 10

العامة

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

تسجيل المنتجات ،لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي . 17

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، الغذائية بنظام زاد الاتحادي 

قبل الاستيراد والتصدير 

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the site of the food facility through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services according to type of activity

6. The required area for the activity should be minimum 60 square meters according to the storage or display capacity, numbers of section on the facility 

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance to approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/   

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the food safety system based on hazards analysis is mandatory for food  facilities to manage and control food safety in the facility in 

accordance with the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

13. Proper food safety Training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity with approved training  companies 

on Ajman Public Health Program
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4630204
- تجارة المياه المعدنية

بالجملة 

Wholesale of Mineral 

Water Trading

 يشمل المنشأت

 التجارية المتخصصة

 في الاتجار بالجملة في

 الاسواق المحلية وذلك

 عن طريق الاستيراد

 الخارجي أو الناتج

 المحلي لجميع أنواع

المعالجة.المياه المعدنية 

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 8

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظم إدارة سلامة الغذاء المستندة على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأة  الغذائية للتحكم بمخاطر سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة . 10

العامة

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

مياه الشرب المعبأة يجب أن تكون مسجلة وحاصلة على علامة الجودة الإماراتية ،  اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

قبل بدء التسويق 

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

تسجيل المنتجات ،لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي . 17

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، الغذائية بنظام زاد الاتحادي 

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the site of the food facility through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services according to type of activity

6. The required area for the activity should be minimum 60 square meters according to the storage or display capacity, numbers of section on the facility 

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance to approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/   

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the food safety system based on hazards analysis is mandatory for food  facilities to manage and control food safety in the facility in 

accordance with the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

13. Proper food safety Training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity with approved training  companies 

on Ajman Public Health Program
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4630205
 تجارة المياه النقية

بالجملة- الطبيعية 

Wholesale of Natural 

Pure Water Trading

 يشمل المنشأت

 التجارية المتخصصة

 في الاتجار بالجملة في

 الاسواق المحلية وذلك

 عن طريق الاستيراد

 الخارجي أو الناتج

 المحلي لجميع أنواع

 المياه النقية الطبيعية

 والتي تعبأ من المنابع

. الطبيعية بالدولة

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 8

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظم إدارة سلامة الغذاء المستندة على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأة  الغذائية للتحكم بمخاطر سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة . 10

العامة

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

مياه الشرب المعبأة يجب أن تكون مسجلة وحاصلة على علامة الجودة الإماراتية ،  اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

قبل بدء التسويق 

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

تسجيل المنتجات ،لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي . 17

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، الغذائية بنظام زاد الاتحادي 

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the site of the food facility through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services according to type of activity

6. The required area for the activity should be minimum 60 square meters according to the storage or display capacity, numbers of section on the facility 

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance to approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/   

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the food safety system based on hazards analysis is mandatory for food  facilities to manage and control food safety in the facility in 

accordance with the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

13. Proper food safety Training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity with approved training  companies 

on Ajman Public Health Program

60

4630206

 تجارة المرطبات

 - والمياه الغازية

بالجملة

Wholesale of 

Carbonated 

Beverages Trading

 يشمل المنشأت

 التجارية المتخصصة

 في الاتجار بالجملة في

 الاسواق المحلية وذلك

 عن طريق الاستيراد

 الخارجي أو الناتج

 المحلي لجميع  أنواع

المرطبات والمياه الغازية

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 8

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظم إدارة سلامة الغذاء المستندة على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأة  الغذائية للتحكم بمخاطر سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة . 10

العامة

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

تسجيل المنتجات ،لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي . 17

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، الغذائية بنظام زاد الاتحادي 

قبل الاستيراد والتصدير 

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the site of the food facility through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services according to type of activity

6. The required area for the activity should be minimum 60 square meters according to the storage or display capacity, numbers of section on the facility 

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance to approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/   

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the food safety system based on hazards analysis is mandatory for food  facilities to manage and control food safety in the facility in 

accordance with the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

13. Proper food safety Training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity with approved training  companies 

on Ajman Public Health Program
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4630207
 - تجارة العصائر

بالجملة

Wholesale of Juice 

Trading

 هي إعادة بيع عصائر

 الفواكة والخضار

 بأنواعها سواء أكانت في

 حالتها السائبة أو

 المجففة أو المكثفة فى

 الأسواق المحلية

 بالجملة  ولايشمل هذا

 الفرع  المحال التي

 يقتصر نشاطها علي

 اعداد العصائر من

  أنواع الفواكه

 وتقديمها للعملاء

..للاستهلاك الفوري

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 8

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظم إدارة سلامة الغذاء المستندة على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأة  الغذائية للتحكم بمخاطر سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة . 10

العامة

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

تسجيل المنتجات ،لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي . 17

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، الغذائية بنظام زاد الاتحادي 

قبل الاستيراد والتصدير 

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the site of the food facility through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services according to type of activity

6. The required area for the activity should be minimum 60 square meters according to the storage or display capacity, numbers of section on the facility 

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance to approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/   

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the food safety system based on hazards analysis is mandatory for food  facilities to manage and control food safety in the facility in 

accordance with the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

13. Proper food safety Training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity with approved training  companies 

on Ajman Public Health Program
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Confidential - سرية



Ice Tradingبالجملة- تجارة الثلج 4630209

 هي المنشأت التجارية

 المتخصصة في الاتجار

 بالجملة في الاسواق

 المحلية أو المراكز

 التجارية التي تقوم

 المصانع بأنشائها وذلك

 لتسويق منتجاتها من

. الثلج

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 8

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظم إدارة سلامة الغذاء المستندة على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأة  الغذائية للتحكم بمخاطر سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة . 10

العامة

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

تسجيل المنتجات ،لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي . 17

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، الغذائية بنظام زاد الاتحادي 

قبل الاستيراد والتصدير 

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the site of the food facility through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services according to type of activity

6. The required area for the activity should be minimum 60 square meters according to the storage or display capacity, numbers of section on the facility 

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance to approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/   

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the food safety system based on hazards analysis is mandatory for food  facilities to manage and control food safety in the facility in 

accordance with the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

13. Proper food safety Training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity with approved training  companies 

on Ajman Public Health Program

60

4630210
 تجارة مشروبات

بالجملة– الطاقة 

Trade Energy Drinks- 

Wholesale

 هي المنشآت التجارية

 المتخصصة في الاتجار

 بالجملة في الاسواق

 المحلية أو عن طريق

 الاستيراد من الخارج

 لجميع  أنواع

 مشروبات الطاقة وهي

 المشروبات التي تعمل

 على رفع مستويات

 النشاط الذهني

 والجسدي ويشمل

 النشاط المشروبات

.   الرياضية

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 8

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظم إدارة سلامة الغذاء المستندة على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأة  الغذائية للتحكم بمخاطر سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة . 10

العامة

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

مشروبات الطاقة يجب أن تكون مسجلة وحاصلة على علامة الجودة الإماراتية ، اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق . 14

قبل بدء التسويق 

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

تسجيل المنتجات ،لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي . 17

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، الغذائية بنظام زاد الاتحادي 

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the site of the food facility through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services according to type of activity

6. The required area for the activity should be minimum 60 square meters according to the storage or display capacity, numbers of section on the facility 

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance to approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/   

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the food safety system based on hazards analysis is mandatory for food  facilities to manage and control food safety in the facility in 

accordance with the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

13. Proper food safety Training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity with approved training  companies 

on Ajman Public Health Program
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4630901

 تجارة السجائر

 - والتبغ ومنتجاته

بالجملة

Cigarettes and 

Tobacco and its 

Products Trading

 هي المنشأت التجارية

 المتخصصة في الاتجار

 بالجملة في الاسواق

 المحلية أو عن طريق

 الاستيراد من الخارج

 لجميع انواع  التبغ

 المعالج والمهيأ

  للإستخدام في

 التدخين وكذلك

 السجائر والسيجار

(السعوط)والنشوق     

 والتبغ المهروم والتبغ

.المصنع وغيرها

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط ذات صلة بالصحة العامة بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع منشأت بيع وتجارة التبغ  من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني   (والمساحة 

 متر  100يجب أن يكون موقع المنشأة ملائم لحجم النشاط وبعيد عن المناطق السكنية بمسافة لا تقل عن . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة. 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة المناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية للموقع 60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة  .  8

يجب أن تكون جميع أنواع التبغ وأدوات التدخين الإلكترونية معتمدة ومسجلة بالدولة قبل تداولها أو استخدامها بالمنشأة . 9

يمنع مباشرة النشاط بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب *  

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to engage in any activity related to public health in the 

Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the procedures adopted in this

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the Tobacco trading and it's tools  through a site consultation 

inspection service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The location of the facility must be appropriate to the size of the activity and far from residential areas not less than 100 M

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

5. The site must be and paved that is easily accessible and has public services appropriate to the type of activity

6. The area allocated for the activity should not be less than 60 square meters according to the site's capacity

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. All types of tobacco and electronic smoking devices must be approved and registered in the country before they are traded or used in the facility

10. It is prohibited to start the activity in the facility without obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

* I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.
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4630902

 تجارة السجائر

 الالكترونية ولوازمها

بالجملة -

Electronic cigarettes 

trade and their 

supplies – wholesale

 هي المنشآت التجارية

 المتخصصة في الاتجار

 بالجملة في الاسواق

 المحلية أو عن طريق

 الاستيراد من الخارج

 لجميع انواع  السجائر

 الإلكترونية  وكذلك

 النكهات الخاصة بها

.ولوازمها

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط ذات صلة بالصحة العامة بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون موقع المنشأة ملائم لحجم النشاط وبعيد عن المناطق السكنية . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة. 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة المناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية للموقع 60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة  .  8

يجب أن تكون جميع أنواع التبغ وأدوات التدخين الإلكترونية معتمدة ومسجلة بالدولة قبل تداولها أو استخدامها بالمنشأة . 9

يمنع مباشرة النشاط بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب *  

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to engage in any activity related to public health in the 

Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the procedures adopted in this

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The location of the facility must be appropriate to the size of the activity and far from residential areas

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

5. The site must be and paved that is easily accessible and has public services appropriate to the type of activity

6. The area allocated for the activity should not be less than 60 square meters according to the site's capacity

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. All types of tobacco and electronic smoking devices must be approved and registered in the country before they are traded or used in the facility

10. It is prohibited to start the activity in the facility without obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

* I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.
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4649040
 تجارة أدوات ولوازم

بالجملة- التدخين 

Wholesale of 

Smoking Equipment 

Trading

 يشمل المنشأت

 التجارية التى تقوم

 بالأتجار بالجملة فى

 السوق المحلية فى

  تجارة جميع أنواع

 لوازم التدخين من

   غلايين وحمالات

 الغلايين وأرجيلة

 وولاعات ومنافض رماد

 السجائر   وعلب

 الثقاب وعلب حفظ

 السجائر وعلب ترطيب

 التبغ   وسائر الأدوات

 التي يستخدمها

.المدخنون

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط ذات صلة بالصحة العامة بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون موقع المنشأة ملائم لحجم النشاط وبعيد عن المناطق السكنية . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة. 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة المناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية للموقع 60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة  .  8

يجب أن تكون جميع أنواع التبغ وأدوات التدخين الإلكترونية معتمدة ومسجلة بالدولة قبل تداولها أو استخدامها بالمنشأة . 9

يمنع مباشرة النشاط بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب *  

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to engage in any activity related to public health in the 

Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the procedures adopted in this

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The location of the facility must be appropriate to the size of the activity and far from residential areas

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

5. The site must be and paved that is easily accessible and has public services appropriate to the type of activity

6. The area allocated for the activity should not be less than 60 square meters according to the site's capacity

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. All types of tobacco and electronic smoking devices must be approved and registered in the country before they are traded or used in the facility

10. It is prohibited to start the activity in the facility without obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

* I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.
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4649064
 تجارة الأدوية

بالجملة- البيطيرية 

Wholesale of 

Veterinary Pharmacy

 تشمل المنشات

 التجارية المتخصصة

 في الاتجار بالجملة في

 جميع انواع الادوية

  الطبية البيطرية

 العلاجية  للحيوانات أو

 المستخدمة في الابحاث

العلمية

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة من . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة المناسبة لنوع النشاط. 5

يجب توفير مساحة كافية بالموقع وفق طاقة التخزين والعرض للأدوية البيطرية وعدد الأقسام بالمنشأة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب متطلبات نشاط تجارة الأدوية البيطرية  المحددة بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 9

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة . 10

يجب أن تكون جميع الأدوية البيطرية مسجلة ومعتمدة من وزارة التغير المناخي والبيئة قبل البدء بالاستيراد أو التسويق بالدولة . 11

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any veterinary activity in the Emirate except 

after obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the website of the veterinary facility through a site consultation inspection service 

for the initial approval on the site and space from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The site must be located in the approved industrial areas and livestock markets in the Emirate only

4. The building must be designed according to the regulations and specifications approved by the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services suitable for the type of activity

6. Adequate space must be provided on the site according to storage, display capacity and facility sections 

7. Provide all requirements of the activity in accordance with the requirements of the activity of veterinary medicines specified in the approved guide to 

health requirements for veterinary activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

10. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

11.  All veterinary medicines must be registered and approved by the Ministry of Climate Change and Environment before starting to import or market in 

the country

* I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.
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4659927

 تجارة معدات

 مكافحة الحشرات و

بالجملة- القوارض 

Wholesale of Insects 

and Rodents 

Pesticides Equipment 

Trading

 تشمل المنشأت

 التجارية التي تقوم

 بالاتجار بالجملة في بيع

 المعدات المستخدمة في

  مكافحة الحشرات

 والحيوانات الضارة

 وإبادتها ولاتدخل من

   ضمنها تلك

 المستخدمة في مكافحة

 الآفات والأمراض

 الزراعية حيث  صنفت

 في مكان آخر، كما

 يشمل هذا النشاط

 القيام   بتركيب تلك

 المعدات وتجهيزها

.لتصبح صالحة للعمل

المناطق الصناعية

 يحظر 2015 لعام 01 بشأن تنظيم تداول مبيدات مكافحة آفات الصحة العامة والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2012 لعام 24وفق قرار الوزراء رقم  * 

ممارسة أي نشاط ذات صلة بتداول واستخدام مبيدات الصحة العامة وشركات المكافحة بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق 

الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة   * 

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون موقع منشأة المكافحة عبارة عن محلا تجاريا غير مجاور لأي أنشطة غذائية أو أنشطة قد تتأثر من أنشطة النشاط، ولا يسمح بترخيص شركات المكافحة . 1

داخل شقق أو وحدات سكنية

من  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع شركة المكافحة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

 متر مربع 60يجب أن تكون مساحة المحل التجاري مناسبة لحجم عمليات الشركة وفق عدد الأدوات والمعدات والطاقة التخزينية، على ألا تقل عن . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

يجب توفير كافة أدوات السلامة المهنية اللازمة وفق نشاط وعمليات الشركة ونوع المبيدات المستخدمة . 6

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . توفير كافة مستلزمات النشاط ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

https://www.am.gov.ae/ar/files/   

يجب أن تكون جميع معدات المكافحة من مصادر مرخصة ومعتمدة ويحظر بيع مبيدات وكيماويات المكافحة أو أي أدوات تحتوي على كيماويات أو مبيدات ضمن فئة . 8

النشاط 

يمنع مباشرة النشاط بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 9

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to Ministerial Resolution No. 24 of 2012 regulating the circulation of pesticides for controlling public health pests and the local public health 

order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 prohibiting any activity related to the circulation and use of public health pesticides and control companies 

in the emirate except after obtaining an official approval from the Health Department public, according to the procedures adopted in this regard

  * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location of the control facility must be a commercial store that is not adjacent to any food activities or activities that may be affected by the activities 

of the activity, and it is not allowed to license the control companies inside apartments or housing units.

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the site of the control company through a site consultation inspection service for 

initial approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The area of the commercial shop must be suitable for the size of the company's operations according to the number of tools, equipment and storage 

capacity, provided that it is not less than 60 square meters

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

6. All necessary occupational safety tools must be provided according to the activity and operations of the company and the type of pesticides used

7. Provide all activity requirements and health requirements of the activity in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the 

health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. All control equipment must be from licensed and approved sources. It is prohibited to sell pesticides and control chemicals or any tools containing 

chemicals or pesticides within the activity category.

9. It is prohibited to start the activity in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

  I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.
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4669224

 تجارة مبيدات

 - الافات المنزلية

بالجملة

Wholesale of House 

Pesticides Trading

 تشمل المنشأت

  التجارية المتخصصة

 أو منافذ البيع

 التجارية للمصانع في

 الأتجار بالجملة   في

 تجارة  المبيدات

  المستخدمة في مقاومة

 الافات المنزلية مثل

 مبيدات الحشرات

المنزلية

المناطق الصناعية

 يحظر 2015 لعام 01 بشأن تنظيم تداول مبيدات مكافحة آفات الصحة العامة والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2012 لعام 24وفق قرار الوزراء رقم  * 

ممارسة أي نشاط ذات صلة بتداول واستخدام مبيدات الصحة العامة وشركات المكافحة بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق 

الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة   * 

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون موقع منشأة المكافحة عبارة عن محلا تجاريا غير مجاور لأي أنشطة غذائية أو أنشطة قد تتأثر من أنشطة النشاط، ولا يسمح بترخيص شركات المكافحة . 1

داخل شقق أو وحدات سكنية

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع شركة المكافحة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

 متر مربع 60يجب أن تكون مساحة المحل التجاري مناسبة لحجم عمليات الشركة وفق عدد الأدوات والمعدات والطاقة التخزينية للمبيدات، على ألا تقل عن. 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 وللأمر المحلى 2012 لعام 27يجب توفير تعيين مهندس بدوام كامل علي مهنة مهندس بكفالة الشركة مشرف على النشاط مطابق لقانون وزارة التغير المناخي والبيئة رقم . 6

الدراسات – الصحة العامة - الهندسة الزراعية :  والخاصين بتنظيم أعمال مكافحة آفات الصحة العامة ويكون بدرجة البكالوريوس فى أحد المجالات التالية2011 لعام 1رقم 

)تخصص حشرات  (علوم الأحياء- البيئية 

يجب اجتياز المهندس لاختبارات تقييم إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل لضمان كفاءته لتنفيذ عمليات المكافحة وفق القوانين واللوائح المعتمدة . 7

  قبل طلب الموافقة النهائية للعمل https://phe.am.gov.aeيجب الحصول على اعتماد شركات المكافحة والمبيدات المستخدمة من خلال الموقع الإلكتروني . 8

يجب أن تكون مركبة نقل المبيدات مطابقة للمتطلبات الصحية المعتمدة بالدليل أدناه. 9

يجب توفير كافة أدوات السلامة المهنية اللازمة وفق نشاط وعمليات الشركة ونوع المبيدات المستخدمة . 10

يجب توفير مستودع مبيدات صحة عامة مطابق للمتطلبات الصحية المعتمدة بالدليل أدناه . 11

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . توفير كافة مستلزمات النشاط ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 12

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

معتمدة من الدائرة  - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 13

يجب أن تكون جميع مبيدات الصحة العامة المستخدمة مسجلة ومعتمدة بوزارة التغير المناخي والبيئة ويحظر استخدام أو تخزين أو عرض أي مبيدات غير مسجلة أو . 14

معتمدة لعمليات مكافحة آفات الصحة العامة 

يمنع مباشرة النشاط بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

* According to Ministerial Resolution No. 24 of 2012 regulating the circulation of pesticides for controlling public health pests and public health local 

order in Ajman No. 01 of 2015 prohibiting  start any activities related to use of public health pesticides and control companies in the emirate except after 

obtaining an official approval from the Health Department public, according to the procedures adopted in this regard

  * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location of the pest control company must be a commercial shop that is not adjacent to any food activities or activities that may be affected by the 

pest control activities , and it is not allowed to license the pest control companies inside apartments or housing units.

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the pest control company through a site consultation inspection service 

for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The area of the commercial shop must be suitable for the size of the company’s operations according to the number of tools, equipment and storage 

capacity for pesticides, provided that it is not less than 60 square meters.

4. The building must be designed according to the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a permit 

or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

5. The site must be paved that is easily accessible and has an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of 

activity

6. The appointment of a full-time engineer must be provided for the professional engineer under the company’s sponsorship, supervising the activity in 

accordance with the Law of the Ministry of Climate Change and Environment No. 27 of 2012 and Local Order No. 1 of 2011 concerning the organization 

of public health pest control work, with a bachelor’s degree in one of the following fields: Agricultural Engineering - Public Health - Environmental Studies - 

 Biology (specializing in insects)

7. The engineer must pass Public Health Department assessment tests before starting work to ensure his efficiency to implement pest control operations 

in accordance with approved laws and regulations

8. The approval of the control companies and the pesticides used must be obtained through the website https://phe.am.gov.ae before requesting the final 

approval to work

9. A transport vehicle for pesticides must be  meets the health requirements approved in the guide below

10. All necessary occupational safety tools must be provided according to the activity and operations of the company and the type of pesticides used

11. A public health pesticide warehouse that conforms to the health requirements approved in the guide below must be provided
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4669228
 تجارة مكملات علف

بالجملة- الحيوان 

Wholesale of Animal 

Fodder 

Complementary 

Material Trading

 تشمل المنشأت

 التجارية المتخصصة

 في تجارة مكملات

 العلف الحيوانية

  بالجملة ويشمل ذلك

 المكملات التي تضاف

 للأعلاف عند صناعتها

 سواء كانت أعلافا

 نباتية أو حيوانية مثل

 الفيتامينات و

 الأحماض الأمينية

والأملاح

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة من . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة المناسبة لنوع النشاط. 5

يجب توفير مساحة كافية بالموقع وفق طاقة التخزين والعرض للأعلاف وعدد الأقسام بالمنشأة . 6

ويمكنك الحصول على المتطلبات . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب متطلبات نشاط تجارة الأعلاف  المحددة بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 9

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة . 10

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any veterinary activity in the Emirate except 

after obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the website of the veterinary facility through a site consultation inspection service 

for the initial approval on the site and space from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The site must be located in the approved industrial areas in the Emirate only

4. The building must be designed according to the regulations and specifications approved by the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services suitable for the type of activity

6. Adequate space must be provided on the site according to storage, display capacity and facility sections 

7. Provide all requirements of the activity in accordance with the requirements of the activity of trade and transport of animal feeds specified in the 

approved guide to health requirements for veterinary activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

10. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

* I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.
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بالجملة
Dry Ice Tradingالمناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 8

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظم إدارة سلامة الغذاء المستندة على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأة  الغذائية للتحكم بمخاطر سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة . 10

العامة

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

تسجيل المنتجات ،لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي . 17

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، الغذائية بنظام زاد الاتحادي 

قبل الاستيراد والتصدير 

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the site of the food facility through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services according to type of activity

6. The required area for the activity should be minimum 60 square meters according to the storage or display capacity, numbers of section on the facility 

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance to approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/   

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the food safety system based on hazards analysis is mandatory for food  facilities to manage and control food safety in the facility in 

accordance with the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

13. Proper food safety Training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity with approved training  companies 

on Ajman Public Health Program
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Cooperative Societiesالجمعيات التعاونية4711001

 ويشمل المنشأت التي

 يكون هدفها الأساس ي

 إعادة بيع السلع

 الإستهلاكية من مواد

 غذائية وملابس جاهزة

 وأدوات كهربائية

 ومنزلية ومستلزمات

 ،شخصية وغيرها

 بحيث يشمل جميع

 الخدمات الأخرى التي

 يمكن ممارستها ضمن

 نفس الموقع المرخص

 مثل وجود مخبز أو بيع

 الخضار والفواكه

 والمقاهي والمحال

 المتخصصة كبيع

 العطور والأشرطة

 والمصبغة والصيدلية

 وجميع الأنشطة

 المكملة للمستلزمات

 الشخصية والأسرية

.الأساسية

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

 متر مربع وفق عدد الأقسام والطاقة الاستيعابية بالمنشأة 200يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 7

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 9

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 10

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 12

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  13

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 14

 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible  and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 200 square meters according to the number of sections and the facility’s capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Implementation of a food safety system based on risk analysis is mandatory for food establishments to control food risks in accordance with the 

requirements of the Ajman Public Health Program

10. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

11. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

12. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

13. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 
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 التجارية التي تسوق

 السلع والمنتجات

 الاستهلاكية كالمواد

 الغذائية الطازجة

 والمحوظة والمعلبة
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 ذات الاستخدام

 الشخص ي والمنزلي

 وذلك بمساحات أقل

 من الجمعيات

. التعاونية

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

 متر مربع وفق عدد الأقسام والطاقة الاستيعابية بالمنشأة 60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 7

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 9

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 10

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 12

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  13

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 14

 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible  and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 60 square meters according to the number of sections and the facility’s capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Implementation of a food safety system based on risk analysis is mandatory for food establishments to control food risks in accordance with the 

requirements of the Ajman Public Health Program

10. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

11. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

12. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

13. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 
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Groceryبقالة4711003

 يشمل المحال التجارية

 التي يقوم نشاطها على

 تسويق بعض المنتجات

 والسلع الاستهلاكية

 كالمواد الغذائية

 الطازجة والمحفوظة

 والمعلبة والأواني المنزلية

 ولوازم التنظيف وذلك

 بمساحات اقل من

. المجمع الأستهلاكى

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

 متر مربع وفق الطاقة الاستيعابية بالمنشأة 20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 6

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة  .  7

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 8

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 9

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  10

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 11

 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible  and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the facility’s capacity

6. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

7. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

8. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

9. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

10. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

11. All food transportation and delivery vehicles must be approved by the Public Health Department before starting work with food transportation and 

handling

  I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 
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Mini Marketمتجر إستهلاكي4711004

 يشمل المحال

الصغيرة (الدكاكين)  

 التي تنشأ في   المرافق

 العامة كفنادق الدرجة

   الأولى ومحطات

 الوقود أو المطارات

 وماإليها والتي يقوم

 نشاطها  على تسويق

 بعض المواد

 الإستهلاكية

 كالمشروبات   والأغذية

 الخفيفة والهدايا

   والصحف والمجلات

 وبعض البضائع

.واللوازم الشخصية

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

 متر مربع وفق عدد الأقسام والطاقة الاستيعابية بالمنشأة 40يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 7

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 9

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 10

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 12

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  13

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 14

 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible  and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 40 square meters according to the number of sections and the facility’s capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Implementation of a food safety system based on risk analysis is mandatory for food establishments to control food risks in accordance with the 

requirements of the Ajman Public Health Program

10. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

11. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

12. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

13. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 
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Millمطحنة4711005

 يشمل المحال او

 المنشأت التجارية  التي

 تقوم بطحن بعض

 أنواع المواد الغذائية

 كالحبوب والتوابل

 والبن وغيرها للغير

 بمقابل أو تقوم بطحنها

 وتعبئتها في عبوات ذات

 أحجام استهلاك

 وتجهيزها بشكل مسبق

 وتكون هذه المحال

 صغيرة بحيث لايمكن

 تصنيعها مع المنشآت

 الصناعية ضمن

(د)الفئة .

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 100يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 100 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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Confidential - سرية



Roasting Shopمحمصة4711006

 يشمل المحال او

  المنشأت التجارية

 تقوم بتحميص بعض

 أنواع  المواد الغذائية

 كالمكسرات أو البن أو

 التوابل أو  الحبوب أو

 غيرها وتجهيزها

 للإستخدام النهائي

 وبيعها  بالوزن في

 عبوات ذات حجم

 استهلاكي أو التي تقوم

 بخدمة  التحميص

 للغير بمقابل وتكون

 هذه المحال صغيرة

 الحجم   بحيث لايمكن

 تصنيفها ضمن

 المنشآت التي تزاول

 النشاط   الصناعي في

(د)الفئة 

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 100يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 100 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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4711011
 متجر استهلاكي

متنقل

Mobile Consumer 

Store

 يشمل تسويق بعض

 المواد الاستهلاكية

 كالمشروبات والأغذية

 الخفيفة والهدايا

 وبعض البضائع

 واللوازم الشخصية من

 خلال سيارة متنقلة

 مطابقة للمواصفات

 المطلوبة من جهات

الاختصاص

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

 متر مربع وفق عدد الأقسام والطاقة الاستيعابية بالمنشأة 20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 7

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 9

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 10

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 12

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  13

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 14

 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible  and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the number of sections and the facility’s capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Implementation of a food safety system based on risk analysis is mandatory for food establishments to control food risks in accordance with the 

requirements of the Ajman Public Health Program

10. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

11. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

12. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

13. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 
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4719001
 متجر متعدد

الأقسام
Multi-section Store

 يشمل المنشآت

 التجارية التي يقوم

 نشاطها على تسويق

 أصناف متنوعه من

 السلع والمنتجات سواء

 أكانت استهلاكية أو

 رأسمالية بحيث تكون

 موزعة في أقسام

 مختلفة يشمل عليها

 مكان مزاولة العمل

 لتسهيل عمليات البيع

 كبيع الاثاث

 والمفروشات المنزلية

 والملابس الجاهزة

 والاحذية والأجهزة

 الكهربائية والأواني

 والأجهزة المنزللية

 والعطور والأدوية

 والهدايا ولعب الاطفال

 وكذلك المواد الغذائية

 وقد تحتوي على مطعم

 لتقديم الوجبات

 الغذائية الى غير ذلك

.من الأقسام

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

 متر مربع وفق عدد الأقسام والطاقة الاستيعابية بالمنشأة 200يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 7

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 9

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 10

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 12

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  13

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 14

 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible  and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 200 square meters according to the number of sections and the facility’s capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Implementation of a food safety system based on risk analysis is mandatory for food establishments to control food risks in accordance with the 

requirements of the Ajman Public Health Program

10. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

11. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

12. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

13. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 
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4721001

 بيع الفواكه

 والخضروات

بالتجزئة- الطازجة 

Retail sale of Fresh 

Fruits and Vegetables

 ويشمل المحال

 المتخصصة لبيع

 الخضار والفواكه

 الطازجة قبل القيام

 بأية عمليات تحويلية

 عليها من تعليب أو

 تجفيف أو غير ذلك

. للمستهلك مباشرة

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures
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4721002
 بيع الألبان و

بالتجزئة- منتجاتها  

Retail sale of Diary 

and its Products

 هي إعادة  البيع في

 المتاجر المتخصصة

 بالتجزئة للألبان

   الطازجة والمحفوظة

 بالتجزئة سواء كانت

 سائلة أو مجففة أو

 مكثفة وكذلك

 منتجاتها من الاجبان

 بانواعها والزبدة

 والقشدة وغيرها من

 المنتجات التي تباع

 عادة بحالتها الاصلية

 أو معلبة او محفوظة

 للمستهلك  ولايحق لهذا

 الفرع الأستيراد من

. الخارج

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures
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4721003
 - بيع البيض

بالتجزئة
Retai  sale of  Egg

 هي إعادة  البيع في

 المتاجر المتخصصة

 بالتجزئة لجميع أنواع

 البيض الطازج المحلي

أو المستورد

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

20

4721004
  بيع اللحوم الطازجة

بالتجزئة -

Retai sale of Fresh 

Meat

 هي إعادة  البيع في

 المتاجر المتخصصة

 بالتجزئة  للحوم

 الطازجة والمعروضة

 سواء في محلات اللحم

 المتخصصة  الملاحم أو

 الجمعيات التعاونية

والمتاجر المتنوعة البيع

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

25

4721005
 بيع اللحوم المبردة

بالتجزئة- والمثلجة  

Retai sale of 

Refrigerated and 

Frozen Meat

 هي إعادة  البيع في

 المتاجر المتخصصة

 بالتجزئة  للحوم المبردة

 أو المثلجة سواء المحلي

 منها أو المستورد وفي

 الأماكن المخصصة

لحفظ اللحوم

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

25

4721006

 بيع الأسماك و

 الحيوانات البحرية

بالتجزئة- الطازجة 

Retai sale of Fresh 

Fish and Marine 

Animals

 هي إعادة  البيع في

 المتاجر المتخصصة

 بالتجزئة للأسماك

 والمنتجات البحرية

 الطازجة فى الأسواق

 الشعبية سواء بيعت

 بالكامل أو مقطعة من

 خلال البسطات أو

 الأماكن  أو المحلات

 المجهزة لذلك ولايحق

 لهذا الفرع الأستيراد

. . من الخارج

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures
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4721007

 بيع الأسماك و

 الأغذية البحرية

بالتجزئة- المجمدة 

Retail sale of Frozen 

Fish and Marine 

Animals

 هي إعادة  البيع في

 المتاجر المتخصصة

 بالتجزئة للأسماك

 والمنتجات البحرية

 المجمدة فى الأسواق

 الشعبية سواء بيعت

 بالكامل أو مقطعة من

 خلال البسطات أو

 الأماكن  أو المحلات

 المجهزة لذلك ولايحق

 لهذا الفرع الأستيراد

. . من الخارج

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures
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4721008

 بيع الأسماك و

 الأغذية البحرية

- المملحة و المحفوظة

بالتجزئة 

Retai sale of  Corned 

and Preserved Fish 

and Marine Animals

 هي إعادة  البيع في

 المتاجر المتخصصة

 بالتجزئة للأسماك

 والمنتجات البحرية

 المملحة أو المحفوظة

 سواء بالتعليب أو

 التغليف فى الأسواق

 الشعبية سواء بيعت

 بالكامل أو مقطعة من

 خلال البسطات أو

 الأماكن  أو المحلات

 المجهزة لذلك ولايحق

 لهذا الفرع الأستيراد

. . من الخارج

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures
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4721009
 - بيع الدواجن الحية

بالتجزئة

Retai sale of Living 

Poultry

 هي إعادة  البيع في

 المتاجر المتخصصة

 بالتجزئة  للدواجن

 الحية كالدجاج

 والحمام والبط

 والأرانب وغيرها من

 الطيور الداجنة

 المنزلية الصالحة للأكل

 وذلك من الناتج المحلى

 أو المستورد ويمكن أن

 يشمل هذا النشاط

 القيام بعملية الذبح

 والتنظيف والتهيئة

 للمستهلك فى حالة

  إعداد المحل لذلك

 ولايحق لهذا الفرع

.. الأستيراد من الخارج

سوق الطيور

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة من . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

 متر مربع60يجب توفير مساحة كافية للنشاط لا تقل عن ، يجب أن يكون الموقع بالمناطق الزراعية المعتمدة وأسواق الطيور بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

يجب توفير مساحة كافية بالموقع وفق عدد الحيوانات المستهدفة والمرافق المطلوبة بمواقع التربية . 6

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب متطلبات النشاط المحددة بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesللنشاط من خلال الرابط  

يجب توفير شهادات بيطرية لجميع الطيور الموردة للمنشأة من المزارع أو شركات الاستيراد لضمان سلامتها من الأمراض الحيوانية المشتركة  . 8

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة . 11

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any veterinary activity in the Emirate except 

after obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the website of the veterinary facility through a site consultation inspection service 

for the initial approval on the site and space from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The site must be located in the approved agricultural areas and birds markets in the Emirate only , provide adequate area for activity not less than 60 

square meter 

4. The building must be designed according to the regulations and specifications approved by the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

6. Adequate space must be provided on the site according to the number of target animals and the facilities required in the breeding sites

7. Provide all requirements of the activity in accordance with the requirements of the activity specified in the approved guide to health requirements for 

veterinary activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Veterinary certificates must be provided for all birds supplied to the facility from farms or import companies to ensure the safety of birds from common 

animal diseases.

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

10. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

11. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

* I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.
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4721010

 بيع الدواجن

 - المذبوحة الطازجة

بالتجزئة

Retai sale of 

Slaughtered Fresh 

Poultry

 هي إعادة  البيع في

 المتاجر المتخصصة

 بالتجزئة  للدواجن

  الطازجة المذبوحة

 كالدجاج والحمام

 والبط والأرانب وغيرها

 من الطيور الداجنة

 المنزلية الصالحة للأكل

 وذلك من الناتج المحلى

 أو المستورد ويمكن أن

 يشمل هذا النشاط

 القيام بعملية الذبح

 والتنظيف والتهيئة

 للمستهلك فى حالة

  إعداد المحل لذلك

 ولايحق لهذا الفرع

.. الأستيراد من الخارج

سوق الطيور

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة من . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

 متر مربع وفق الطاقة الاستيعابية للمنشأة60يجب أن يكون الموقع بالمناطق الزراعية المعتمدة وأسواق الطيور بالإمارة فقط وألا تقل المساحة عن . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

يجب توفير مساحة كافية بالموقع وفق عدد الحيوانات المستهدفة والمرافق المطلوبة بمواقع التربية . 6

توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب متطلبات النشاط المحددة بالقرار الوزاري بشأن منشأت بيع الدواجن المذبوحة وعرضها ودليل الاشتراطات الصحية للأنشطة . 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . البيطرية المعتمد

يجب توفير شهادات بيطرية لجميع الطيور الموردة للمنشأة من المزارع أو شركات الاستيراد لضمان سلامتها من الأمراض الحيوانية المشتركة  . 8

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة . 11

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any veterinary activity in the Emirate except 

after obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the website of the veterinary facility through a site consultation inspection service 

for the initial approval on the site and space from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The site must be located in the approved agricultural areas and birds markets in the Emirate only , area for activity should be suitable according to the 

capacity not less than 60 square meter

4. The building must be designed according to the regulations and specifications approved by the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

6. Adequate space must be provided on the site according to the number of target animals and the facilities required in the breeding sites

7. Provide all requirements of the activity in accordance with the requirements of the activity specified in the ministerial decree for the slaughtered birds 

display and selling the approved guide to health requirements for veterinary activities. You can obtain the health requirements for the activity through the 

link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Veterinary certificates must be provided for all birds supplied to the facility from farms or import companies to ensure the safety of birds from common 

animal diseases.

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

10. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

11. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

* I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.
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4721011
 بيع  الدواجن

بالتجزئة- المجمدة 

Retai sale of Frozen 

Poultry

 هي إعادة  البيع في

 المتاجر المتخصصة

 بالتجزئة  للدواجن

 المجمدة كالدجاج

 والحمام والبط

 والأرانب وغيرها من

 الطيور الداجنة

 المنزلية الصالحة للأكل

 وذلك من الناتج المحلى

 أو المستورد  ولايحق

 لهذا الفرع الأستيراد

.. من الخارج

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures
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Retai sale of Sellingبالتجزئة- بيع البن  4721012

 هي إعادة  البيع في

 المتاجر المتخصصة

 بالتجزئة في بيع البن

 ) المجفف أو المحمص

أو المعالج (القهوة   

  بالهيل والمواد الأخرى

 سواء كانت بشكل

 سائب أو بعد تعبئتها في

 عبوات ذات أوزان  

وذلك. مختلفة  

 باستخدام ماكينات

 التحميص ولايشمل

 هذا النشاط بيع

 المكسرات والمملحات

 والمواد الغذايئة الأخرى

 ولايحق لهذا الفرع

. . الأستيراد من الخارج

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

20

Confidential - سرية



4721013
 بيع  الخبز ومنتجات

بالتجزئة- المخابز 

Retai sale of Bread 

and Bakeries Products

 هي إعادة  البيع في

 المتاجر المتخصصة

 بالتجزئة  للخبز

 بأنواعه وكذلك غيره

 من منتجات   المخابز

 كالكعك والبسكويت

وذلك.والخبز المجفف   

  دون وجود مخبز للفرع

 الممارس فيه النشاط و

 يشمل اعداد الخبز

 بالطريقة اليدوية

البسيطة

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures
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4721014
 -  بيع الشوكولاته

بالتجزئة

Sale of chocolate - 

retail

 هي إعادة  البيع في

 المتاجر المتخصصة

 بالتجزئة وذلك لجميع

  منتجات الشوكولاته

 بمختلف و بجميع

  أنواعها بما فيها

 السائبة و المعبأة أو

المغلفة

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

20

4721015
 - بيع الحلويات

بالتجزئة
Retail sale of Sweets

 هي إعادة  البيع في

 المتاجر المتخصصة

 بالتجزئة  وذلك لجميع

 أنواع الحلويات

 الشرقية مثل الكنافة

النابلسية والبسبوسة

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

20

4721016
 بيع  المواد الغذائية

بالتجزئة- الصحية  

Retai sale of Health 

Foodstuff

 هي إعادة  البيع في

 المتاجر المتخصصة

 بالتجزئة للمواد

 الغذائية الصحية

 للمستهلكين مباشرة

 مثل يشمل بدائل

 الاغذية للرياضيين او

 لوصفات الحمية

 الغذائية كالفيتامينات

 والاملاح والمشروبات

 المنعشة ولايحق لهذا

 الفرع الأستيراد من

.. الخارج

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

20

4721017
 - بيع  أغذية الأطفال

بالتجزئة

Retai sale of Baby 

Foodretail

 هي إعادة  البيع في

 المتاجر المتخصصة

 بالتجزئة لآغذية

 الاطفال كالحليب

 السائل او المجفف

 وغير ذلك من الاشربة

 والعصائر والمواد

 الغذائية سواء كانت

 مجففة او سائلة

 ولايحق لهذا الفرع

. الأستيراد من الخارج

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures
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Confidential - سرية



4721018

 بيع  العسل و

 - منتجات المناحل

بالتجزئة

Retail sale of Honey 

and Apiaries Products

 هي إعادة  البيع في

 المتاجر المتخصصة

 بالتجزئة لعسل النحل

 بحالته الاصلية او بعد

 تنقيته او تكريره

 وتعبئته في عبوات

 محكمة الاغلاق كما

 يشمل بيع غذاء

 الملكات وحبوب الزهور

وشمع (العكبر  )  

  الاساس  للمستهلك

 ولايحق لهذا الفرع

. الأستيراد من الخارج

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

20

Retail sale of Iceبالتجزئة- بيع الثلج 4721019

 ي إعادة  البيع في

 المتاجر المتخصصة

 بالتجزئة للثلج بجميع

  أنواعه وعبواته

 ولايحق لهذا الفرع

. الأستيراد من الخارج

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

20

4721020

 بيع الخضار و

 -  الفواكه المجففة

بالتجزئة

Retai sale of Dried 

Fruits and Vegetables

 هي إعادة  البيع في

 المتاجر المتخصصة

 بالتجزئة  لجميع أنواع

 الخضروات والفواكه

 المجففة المعبأ منها في

أكياس أو السائبة

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures
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4721021
 بيع الاغذية المجففة

بالتجزئة -

Retai sale of Dried 

Food

 هي إعادة  البيع في

 المتاجر المتخصصة

 بالتجزئة  لجميع أنواع

 الأغذية  المجففة المعبأ

 منها في أكياس أو

 السائبة   ولايشمل هذا

 النشاط بيع الخضار

والفاكه المجففة

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures
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Retai sale of Palmsبالتجزئة- بيع التمور 4721022

 هي إعادة  البيع في

 المتاجر المتخصصة

 بالتجزئة للتمور من

 قبل الباعة الذين

 يمارسون بيع التمور

 على نطاق تجارى

 بسيط فى الأسواق

 الشعبية عن طريق

 المحلات المخصصة

 لذلك  ولايحق لهذا

 الفرع الأستيراد من

.. الخارج

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures
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Confidential - سرية



4721023
 بيع الغلال والحبوب

بالتجزئة- والبقول 

Retai sale of Crops, 

Cereals and Greens

 هي إعادة  البيع في

 المتاجر المتخصصة

  بالتجزئة  للحبوب

   والقمح والشعير

 والذرة وغيرها من

   الثمار والحمضيات

 وماإليها وكذلك البقول

   كالفول والحمص

 والفاصوليا وغيرها كما

 يشمل ذلك إعادة بيع

 غير   ذلك من الغلال

 والمحاصيل الحقلية

 قبل القيام   بعمليات

 تقشيرها أو ضربها أو

   تبييضها لجعلها

 صالحة للإستهلاك

 ولايحق لهذا الفرع

.. الأستيراد من الخارج

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures
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4721024
 بيع الزيتون

بالتجزئة- والمخللات 

Retai sale of Olive 

and Pickles

 هي إعادة  البيع في

 المتاجر المتخصصة

 بالتجزئة  لجميع أنواع

  الزيتون والمخللات

 سواء تم ذلك في صورة

سائبة أو معبأه

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures
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4721025
 - بيع الاعلاف

بالتجزئة
Retai sale of Fodder

 هي إعادة  البيع في

 المتاجر المتخصصة

 بالتجزئة للأعلاف

 الماشية والأغنام

 والخيول وغيرها من

 طيور الدواجن سواء

 أكانت هذة الأعلاف من

 اصل نباتي كالتبن

 والنخالة وغيرها أو من

 أصل حيواني مثل

 مسحوق السمك

 ولايحق لهذا الفرع

. الأستيراد من الخارج

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة من . 2

  https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة المناسبة لنوع النشاط. 4

يجب توفير مساحة كافية بالموقع وفق طاقة التخزين والعرض للأعلاف وعدد الأقسام بالمنشأة . 5

ويمكنك الحصول على المتطلبات . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب متطلبات نشاط تجارة الأعلاف  المحددة بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 6

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  7

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 8

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة . 9

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any veterinary activity in the Emirate except 

after obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the website of the veterinary facility through a site consultation inspection service 

for the initial approval on the site and space from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed according to the regulations and specifications approved by the department

4. The site must be an accessible and paved with an adequate public services suitable for the type of activity

5. Adequate space must be provided on the site according to storage, display capacity and facility sections 

6. Provide all requirements of the activity in accordance with the requirements of the activity of trade and transport of animal feeds specified in the 

approved guide to health requirements for veterinary activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

7. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

8. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

9. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

* I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.
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Retai sale of Cowsبالتجزئة- بيع الابقار 4721026

 هي الحظائر

 المتخصصة في إعادة

 البيع بالتجزئة لجميع

 أنواع الأبقار مثل

 الجاموس والأبقار

 المحلية منها أو

.المستوردة

سوق المواش ي فقط

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة من . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الزراعية المعتمدة وأسواق المواش ي بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

يجب توفير مساحة كافية بالموقع وفق عدد الحيوانات المستهدفة والمرافق المطلوبة بمواقع التربية . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب متطلبات نشاط تجارة ونقل المواش ي المحددة بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

يجب توفير شهادات بيطرية لجميع المواش ي الموردة للمنشأة من المزارع أو شركات الاستيراد لضمان سلامة المواش ي من الأمراض الحيوانية المشتركة  . 8

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة . 11

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any veterinary activity in the Emirate except 

after obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the website of the veterinary facility through a site consultation inspection service 

for the initial approval on the site and space from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The site must be located in the approved agricultural areas and livestock markets in the Emirate only

4. The building must be designed according to the regulations and specifications approved by the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

6. Adequate space must be provided on the site according to the number of target animals and the facilities required in the breeding sites

7. Provide all requirements of the activity in accordance with the requirements of the activity of trade and transport of livestock specified in the approved 

guide to health requirements for veterinary activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Veterinary certificates must be provided for all livestock supplied to the facility from farms or import companies to ensure the safety of livestock from 

common animal diseases.

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

10. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

11. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

* I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.

20

4721027
 - بيع الأغنام

بالتجزئة
Retai sale of Sheep

 هي الحظائر

 المتخصصة في إعادة

 البيع بالتجزئة للضأن

 والماعز على مختلف

 أنواعها وسلالاتها

 المحلية منها أو

.المستوردة

سوق المواش ي فقط

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة من . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الزراعية المعتمدة وأسواق المواش ي بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

يجب توفير مساحة كافية بالموقع وفق عدد الحيوانات المستهدفة والمرافق المطلوبة بمواقع التربية . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب متطلبات نشاط تجارة ونقل المواش ي المحددة بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

يجب توفير شهادات بيطرية لجميع المواش ي الموردة للمنشأة من المزارع أو شركات الاستيراد لضمان سلامة المواش ي من الأمراض الحيوانية المشتركة  . 8

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة . 11

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any veterinary activity in the Emirate except 

after obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the website of the veterinary facility through a site consultation inspection service 

for the initial approval on the site and space from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The site must be located in the approved agricultural areas and livestock markets in the Emirate only

4. The building must be designed according to the regulations and specifications approved by the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

6. Adequate space must be provided on the site according to the number of target animals and the facilities required in the breeding sites

7. Provide all requirements of the activity in accordance with the requirements of the activity of trade and transport of livestock specified in the approved 

guide to health requirements for veterinary activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Veterinary certificates must be provided for all livestock supplied to the facility from farms or import companies to ensure the safety of livestock from 

common animal diseases.

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

10. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

11. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

* I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.

20

Confidential - سرية



Retai sale of Camelsبالتجزئة- بيع الأبل 4721028

 هي الحظائر

 المتخصصة في إعادة

 البيع بالتجزئة للأبل

 على مختلف أنواعها

 وسلالاتها سواء المحلية

.منها أو المستوردة

سوق المواش ي فقط

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة من . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الزراعية المعتمدة وأسواق المواش ي بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

يجب توفير مساحة كافية بالموقع وفق عدد الحيوانات المستهدفة والمرافق المطلوبة بمواقع التربية . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب متطلبات نشاط تجارة ونقل المواش ي المحددة بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

يجب توفير شهادات بيطرية لجميع المواش ي الموردة للمنشأة من المزارع أو شركات الاستيراد لضمان سلامة المواش ي من الأمراض الحيوانية المشتركة  . 8

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة . 11

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any veterinary activity in the Emirate except 

after obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the website of the veterinary facility through a site consultation inspection service 

for the initial approval on the site and space from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The site must be located in the approved agricultural areas and livestock markets in the Emirate only

4. The building must be designed according to the regulations and specifications approved by the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

6. Adequate space must be provided on the site according to the number of target animals and the facilities required in the breeding sites

7. Provide all requirements of the activity in accordance with the requirements of the activity of trade and transport of livestock specified in the approved 

guide to health requirements for veterinary activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Veterinary certificates must be provided for all livestock supplied to the facility from farms or import companies to ensure the safety of livestock from 

common animal diseases.

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

10. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

11. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

* I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.
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4721029
 بيع  السمن والزيوت

بالتجزئة- النباتية 

Retai sale of Food Oil 

and Animal and Plant 

Fat

 هي إعادة  البيع في

 المتاجر المتخصصة

 بالتجزئة للدهون

 والسمن الصناعى

 سواء من أصل نباتي أو

 حيوانى وكذلك بيع

 جميع أنواع الزيوت

 النباتية مثل زيت الذرة

 ودوار الشمس

 للمستهلك المحلى

 مباشرة  ولايحق لهذا

 الفرع الأستيراد من

. الخارج

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures
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4721030

 بيع التوابل و

 البهارات ومواد

بالتجزئة- العطارة 

Retail sale of Spice 

and Pepper

 هي إعادة  البيع في

 المتاجر المتخصصة

 بالتجزئة  للتوابل

 والبهارات أو مواد

 العطارة سواء فى صورة

 سائبة أو معبأة فى

 أكياس  ولايحق لهذا

 الفرع الأستيراد من

. الخارج

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures
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Retai sale of Riceبالتجزئة- بيع الأرز 4721031

 هي إعادة  البيع في

 المتاجر المتخصصة

 بالتجزئة للأرز السائب

 أو المعبأ فى أكياس

 ولايحق لهذا الفرع

. الأستيراد من الخارج

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

20

4721032

 بيع المواد الغذائية

 - المعلبة و المحفوظة

بالتجزئة

Retai sale of Canned 

and Preserved 

Foodstuff

 هي إعادة  البيع في

 المتاجر المتخصصة

 بالتجزئة لجميع انواع

 المواد الغذائية المعلبة

 والمحفوظة مثل

 البقوليات المعبأه في

  معلبات  الفواكه

. والخضروات

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures
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Confidential - سرية



4721033
 بيع المواد الغذائية

بالتجزئة- المجمدة 

Retai sale of Retai 

sale of Frozen 

Foodstuff

 هي إعادة  البيع في

 المتاجر المتخصصة

 بالتجزئة  لجميع المواد

  الغذائية المجمدة

 ولايشمل هذا النشاط

 علي الأسماك واللحوم

 والدواجن المجمدة

 وذلك لوجود أنشطة

. منفصله لها

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures
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4721034
 بيع المواد الغذائية

بالتجزئة- العضوية 

Retail sale of organic 

food

 هي إعادة  البيع في

 المتاجر المتخصصة

 بالتجزئة  للمواد

 الغذائية العضوية وهي

 المواد المنتجة زراعيا

 دون أضافة اي نوع من

 الأسمدة الصناعية في

 زراعتها وتعتمد علي

الأسمدة الطبيعية

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures
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4721035

 بيع المنكهات

 ) ومكسبات الطعام

 - (المركزات الغذائية

بالتجزئة

Retai sale of Food 

Additions

 تشمل إعادة  البيع في

 المتاجر المتخصصة

 بالتجزئة  للمنكهات

 ومكسبات الطعام مثل

 جميع انواع السوس

 والكاتشب والزعفران

. وخلافة

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures
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Retai  sale of  Teaبالتجزئة- بيع الشاي4721036

 ويشمل إعادة البيع في

 المتاجر المتخصصة

 والمحلات لجميع انواع

 الشاي سواء السائب

 او المعبأ في اكياس

ومعد البيع للمستهلك

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures
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4721037
 بيع الأغذية الخفيفة

بالتجزئة -
Retail sale of Snacks

 هي أعادة البيع في

  المحلات التجارية

 لجميع أنواع الاغذية

 الخفيفة سواء المعبأة

 في أكياس  مثل اكياس

 كرات الجبن والبوذو

 والكاراتية  والبطاطش

  بجميع اشكالها

 وانواعها ومنتجات

 الذرة المخلوطة مع

  مركبات غذائية أخري

 أو تقدم مباشرة الي

 العملاء مثل إعداد

 وبيع الذرة والفوشار

 ) وغزل البنات

 السكريات ذات

التي تعد (الاشكال   

 بماكينات كهربائية

بسيطة لصنعها

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures
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Confidential - سرية



Retai  sale of  Sugarبالتجزئة- بيع السكر 4721038

البيع في  هي إعادة  

 المتاجر المتخصصة

فى السكر  بالتجزئة   

 بأنواعه وسواء أكان

أو معبأ في   سائبا  

 أكياس بأحجام تجارية

أو   أو عبوات صغيرة  

 على هيئة مكعبات أو

 غير ذلك ولايحق لهذا

 الفرع الاستيراد من

.الخارج

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures
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4721039
 – بيع المكسرات

بالتجزئة
Retail sales of nuts

البيع في  هي إعادة  

 المتاجر المتخصصة

 بالتجزئة لجميع أنواع

 المكسرات كالفستق

 واللوز والفول

 السوداني سواء أكانت

 بحالتها اللأصلية بعد

تقشيرها وتجهيزها

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures
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4721040
 بيع الطيور الغير

بالتجزئة- داجنة 

Sale of non-poultry 

birds - Retail

 تشمل إعادة  البيع في

 المتاجر المتخصصة

 بالتجزئة  في مختلف

 أنواع الطيور مثل

 ,الأنواع  النادرة

 الجوارح مثل والنسور

 والعقبان وهي الطيور

 التي تربي من اجل

 التدريب علي الصيد

 ويندرج تحت هذا

الاسم الطيور المهاجرة

سوق الطيور

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة من . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بأسواق الطيور بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

يجب توفير مساحة كافية بالموقع وفق عدد الحيوانات المستهدفة والمرافق المطلوبة بمواقع التربية . 6

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب متطلبات النشاط بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesخلال الرابط  

يجب توفير شهادات بيطرية لجميع الطيور الموردة للمنشأة من المزارع أو شركات الاستيراد لضمان سلامتها من الأمراض الحيوانية المشتركة  . 8

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة . 11

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any veterinary activity in the Emirate except 

after obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the website of the veterinary facility through a site consultation inspection service 

for the initial approval on the site and space from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The site must be located in the approved agricultural areas and birds markets in the Emirate only

4. The building must be designed according to the regulations and specifications approved by the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

6. Adequate space must be provided on the site according to the number of target animals and the facilities required in the breeding sites

7. Provide all requirements of the activity in accordance with the requirements of the activity  specified in the approved guide to health requirements for 

veterinary activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Veterinary certificates must be provided for all birds supplied to the facility from farms or import companies to ensure the safety of birds from common 

animal diseases.

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

10. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

11. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

* I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.
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4721041

 بيع النباتات و

 - الاعشاب العطريه

بالتجزئه

Retail sales of 

aromatic herbs and 

plants

 تشمل إعادة البيع في

 المحلات والمتاجر

 المتخصصة بالتجزئه

  فى جميع انواع

 النباتات و الاعشاب

 العطرية مثال على ذلك

زعتر– النعناع  )  

البابونج– بانواعه   – 

كركديه-  الخروب   – 

بقدونس– كزبره   

ريحان- بانواعه  – 

اكليل الجبل– المريميه   

 و ما يماثلها كانت

مطحونه/ مجففه 

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures
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4721043
 بيع المواد الغذائية

بالتجزئة- الطازجة 

Retail of Fresh 

Foodstuff Sale

 تشمل المنشات

 التجارية المتخصصة

 في الاتجار بالتجزئة

 الجميع المواد الغذائية

التي لاتحتاج )الطازجة   

 الي  ولايشمل هذا

 النشاط الاتجار في

  الخضروات والفواكه

 واي نشاط اخر مذكور

 صراحة في دليل

. الأنشطة

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures
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Confidential - سرية



4722001
 بيع  المرطبات والمياه

بالتجزئة- الغازية  

Retai sale of Soft 

Beverages

 تشمل المحلات أو

 المراكز التجارية في

 المولات التجارية التي

 تقوم باعادة بيع

 المشروبات الغازية

. بجميع أنواعها

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

20

4722002
 - بيع العصائر

بالتجزئة
Ratail Of sale Juice

 هي إعادة  البيع في

 المتاجر المتخصصة

 بالتجزئة للعصائر

 الفواكة والخضار

 بأنواعها سواء أكانت في

 حالتها السائبة أو

 . المجففة أو المكثفة

 ولايشمل هذا أعداد

 وبيع العصائر الطازجة

 ولايحق لهذا الفرع

. الأستيراد من الخارج

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

20

4722004
 - بيع المياه المعدنية

بالتجزئة

Retai sale of Mineral 

Water

 هي إعادة  البيع في

 المتاجر المتخصصة

 بالتجزئة لجميع أنواع

 المياه المعدنية المعالجة

 والغير معالجة سواء

 من الانتاج المحلي او

الخارجي

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

20

4722005
 بيع مشروبات

بالتجزئة– الطاقة 

Sale Of Energy 

Drinks -Retali

 هي إعادة  البيع في

 المتاجر المتخصصة

  بالتجزئة لجميع أنواع

  مشروبات الطاقة

 لجميع  أنواع

 مشروبات الطاقة وهي

 المشروبات التي تعمل

 على رفع مستويات

 النشاط الذهني

 والجسدي ويشمل

 النشاط المشروبات

 الرياضية  ولايحق لهذ

 النشاط الاستيراد من

. الخارج

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures
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4723001
 بيع السجائر والتبغ

بالتجزئة- ومنتجاته 

Retai sale of 

Cigarettes and 

Tobacco and its 

Products

 هي إعادة  البيع في

 المتاجر المتخصصة

  بالتجزئة لجميع انواع

 التبغ المعالج والمهيأ

  للإستخدام في

 التدخين وكذلك

 السجائر والسيجار

(السعوط)والنشوق     

 والتبغ المهروم والتبغ

.المصنع وغيرها

مناطق محددة بالإمارة 

وفق دليل الإشتراطات 

التنظيمية والفنية 

لمنشأت بيع التبغ وأدواته

 يحظر ممارسة أي نشاط ذات صلة بالصحة العامة بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع منشأت ابيع وتجارة التبغ  من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني   (والمساحة 

 متر  100يجب أن يكون موقع المنشأة ملائم لحجم النشاط وبعيد عن المناطق السكنية بمسافة لا تقل عن . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة. 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة المناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية للموقع 40يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة  .  8

يجب أن تكون جميع أنواع التبغ وأدوات التدخين الإلكترونية معتمدة ومسجلة بالدولة قبل تداولها أو استخدامها بالمنشأة . 9

يمنع مباشرة النشاط بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب *  

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to engage in any activity related to public health in the 

Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the procedures adopted in this

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the Tobacco trading and it's tools  through a site consultation 

inspection service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The location of the facility must be appropriate to the size of the activity and far from residential areas not less than 100 M

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

5. The site must be and paved that is easily accessible and has public services appropriate to the type of activity

6. The area allocated for the activity should not be less than 40 square meters according to the site's capacity

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. All types of tobacco and electronic smoking devices must be approved and registered in the country before they are traded or used in the facility

10. It is prohibited to start the activity in the facility without obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

* I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.
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Confidential - سرية



4723002

 بيع لوازم التدخين

 وأدوات تسخين

بالتجزئة- التبغ 

Retail sale of 

Smoking & Tobacco 

Heating Devices

 هي إعادة بيع لوازم

 التدخين من غلايين

 وحمالات الغلايين

 ونارجيلات وولاعات

 ومنافض رماد

 السجائر وعلب الثقاب

 وعلب حفظ السجائر

 وعلب ترطيب التبغ

 وسائر الأدوات التي

 ،يستخدمها المدخنون

 كما يشمل تأجير النوع

 الفاخر من

 النارجيلات، كما يشمل

 الأجهزة الإلكترونية

 التي تستخدم لتسخين

 لفائف ومسحوق التبغ

 بالتلامس الحراري دن

 الإحتراق ليتم

 إستنشاقه وإخراجه

.كمحاكاة للتدخين

مناطق محددة بالإمارة 

 02وفق الأمر المحلي رقم 

 بشأن حظر 2012لعام 

بيع التبغ ومنتجاته 

بالمناطق السكنية

 يحظر ممارسة أي نشاط ذات صلة بالصحة العامة بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع منشأت بيع التبغ وادواته من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني   (والمساحة 

يجب أن يكون موقع المنشأة ملائم لحجم النشاط وبعيد عن المناطق السكنية . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة. 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة المناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية للموقع 40يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة  .  8

يجب أن تكون جميع أنواع التبغ وأدوات التدخين الإلكترونية معتمدة ومسجلة بالدولة قبل تداولها أو استخدامها بالمنشأة . 9

يمنع مباشرة النشاط بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب *  

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to engage in any activity related to public health in the 

Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the procedures adopted in this

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the Tobacco trading and it's tools  through a site consultation 

inspection service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The location of the facility must be appropriate to the size of the activity and far from residential areas

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

5. The site must be and paved that is easily accessible and has public services appropriate to the type of activity

6. The area allocated for the activity should not be less than 40 square meters according to the site's capacity

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. All types of tobacco and electronic smoking devices must be approved and registered in the country before they are traded or used in the facility

10. It is prohibited to start the activity in the facility without obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

* I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.
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4723003

 بيع لوازم التدخين

 وأدوات تسخين

بالتجزئة- التبغ 

Retail sale of 

Smoking & Tobacco 

Heating Devices

 هي إعادة بيع لوازم

 التدخين من غلايين

 وحمالات الغلايين

 ونارجيلات وولاعات

 ومنافض رماد

 السجائر وعلب الثقاب

 وعلب حفظ السجائر

 وعلب ترطيب التبغ

 وسائر الأدوات التي

 ،يستخدمها المدخنون

 كما يشمل تأجير النوع

 الفاخر من

 النارجيلات، كما يشمل

 الأجهزة الإلكترونية

 التي تستخدم لتسخين

 لفائف ومسحوق التبغ

 بالتلامس الحراري دن

 الإحتراق ليتم

 إستنشاقه وإخراجه

.كمحاكاة للتدخين

مناطق محددة بالإمارة 

وفق دليل الإشتراطات 

التنظيمية والفنية 

لمنشأت بيع التبغ وأدواته

 يحظر ممارسة أي نشاط ذات صلة بالصحة العامة بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع منشأت ابيع وتجارة التبغ  من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني   (والمساحة 

 متر  100يجب أن يكون موقع المنشأة ملائم لحجم النشاط وبعيد عن المناطق السكنية بمسافة لا تقل عن . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة. 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة المناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية للموقع 40يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة  .  8

يجب أن تكون جميع أنواع التبغ وأدوات التدخين الإلكترونية معتمدة ومسجلة بالدولة قبل تداولها أو استخدامها بالمنشأة . 9

يمنع مباشرة النشاط بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب *  

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to engage in any activity related to public health in the 

Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the procedures adopted in this

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the Tobacco trading and it's tools  through a site consultation 

inspection service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The location of the facility must be appropriate to the size of the activity and far from residential areas not less than 100 M

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

5. The site must be and paved that is easily accessible and has public services appropriate to the type of activity

6. The area allocated for the activity should not be less than 40 square meters according to the site's capacity

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. All types of tobacco and electronic smoking devices must be approved and registered in the country before they are traded or used in the facility

10. It is prohibited to start the activity in the facility without obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

* I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.

40

Veterinary Pharmacyصيدلية بيطيرية4772002

 منشأة مرخص لها يتم

 فيها إعداد الأدوية

 الموصوفة وصرفها من

 قبل صيدلاني مرخص

 له بموجب قانون

  ) الدولة التي يعمل فيها

 اي المكان المرخص 

 لممارسة نشاط بيع

 المستحضلاات

 (  البيطرية بالتجزئة

 كما يمكن للمنشأة أن

 تكون المكان الذي يتم

 فيه إعداد وتكوين

في- وفصل أو تعبئة  

أو- قناني أو عبوات   

 بيع أي دواء لحماية أو

 معالجة الحيوانات

 ولايشمل هذا الفرع أو

 النشاط استيراد أو

تصدير الأدوية

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم *  

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يجب لحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة من . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

. بشأن الشروط الفنية والصحية للصيدليات البيطرية2009  لسنة 617يحب الالتزام بالقرار الوزاري رقم . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

يجب توفير مساحة كافية لحجم مساحة العرض والتخزين بالصيدلية . 6

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب المتطلبات الصحية المحددة بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesللنشاط من خلال الرابط  

يجب توفير طبيب بيطري معتمد من الوزارة بالصيدلية بشكل دائم  . 8

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة . 11

يحظر على الصيدلية القيام بأي أنشطة علاجية خارج اختصاص الصيدلية كالكشف البيطري على الحيوانات أو تقديم العلاج لها بما. 12

.فى ذلك أخذ العينات المختلفة منها

يجب حفظ الأدوية والمستحضرات وفق بيانات بطاقة ، يجب أن تكون جميع المستحضرات والأدوية البيطرية مسجلة ومعتمدة بالوزارة قبل عرضها أو تخزينها بالمنشأة . 13

التعريف المعتمدة 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any veterinary activity in the Emirate without 

obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. Ministerial Resolution No. 617 of 2009 regarding technical and health conditions for veterinary pharmacies must be adhered to.

4. The building must be designed according to the regulations and specifications approved by the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

6. Adequate space should be provided for the size of the pharmacy display and storage space

7. Provide all activity requirements in accordance with the health requirements specified in the approved health requirements guide for veterinary 

activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. A veterinarian approved by the Ministry must be permanently available at the pharmacy

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

10. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

11. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

12. The pharmacy is prohibited carrying out any veterinary therapeutic activities , such as veterinary examination of animals or providing treatment to 

them with Including taking different samples from.

13. All veterinary pharmaceuticals and medicines must be registered and approved by the Ministry before displaying or storing them in the facility. 

Medicines and preparations must be store and display according to the approved identification label data.

 * I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.
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4773303

 بيع الاسماك و

 الحيوانات البحرية

بالتجزئة– للزينة 

Aquarium fish and 

marine animals retail 

trading

 هي المنشآت

 المتخصصة في إعادة

 البيع بالتجزئة لأسماك

 الزينة والحيوانات

 البحرية والنهرية

 الأخرى مثل السلاحف

 ،البحرية، نجم البحر

 قواقع البحر، ومرجان

 البحر وما شابه من

 الحيوانات البحرية

 ،التي تستخدم للزينة

 ويدخل في هذا النشاط

 المعدات المتعلقة

 بتربيتها والعناية بها مثل

 ،مرشحات المياه)

 ،ومقاييس الحرارة

وما (ومضخات الهواء  

 الى ذلك من أدوات

 ومعدات تستخدم في

.أحواض أسماك الزينة

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة من . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

يجب توفير مساحة كافية بالموقع وفق عدد الحيوانات المستهدفة والمرافق المطلوبة بمواقع التربية . 5

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب متطلبات النشاط المحددة بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 6

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesللنشاط من خلال الرابط  

يجب توفير شهادات بيطرية لجميع الطيور الموردة للمنشأة من المزارع أو شركات الاستيراد لضمان سلامتها من الأمراض الحيوانية المشتركة  . 7

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 9

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة .   10

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any veterinary activity in the Emirate except 

after obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the website of the veterinary facility through a site consultation inspection service 

for the initial approval on the site and space from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed according to the regulations and specifications approved by the department

4. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. Adequate space must be provided on the site according to the number of target animals and the facilities required in the breeding sites

6. Provide all requirements of the activity in accordance with the requirements of the activity specified in the approved guide to health requirements for 

veterinary activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

7. Veterinary certificates must be provided for all birds supplied to the facility from farms or import companies to ensure the safety of birds from common 

animal diseases.

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

10. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

* I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.

20

4773304
 - بيع طيور الزينة

بالتجزئة

Retail sale of Décor 

Poultry

 هي المنشآت

 المتخصصة في إعادة

 البيع بالتجزئة لطيور

 الزينة المختلفة مثل

 الببغاء والعصافير

 بأنواعها ولا يحق لهذا

 الفرع الاستيراد من

.الخارج

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة من . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

يجب توفير مساحة كافية بالموقع وفق عدد الحيوانات المستهدفة والمرافق المطلوبة بمواقع التربية . 5

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب متطلبات النشاط المحدد بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 6

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesللنشاط من خلال الرابط  

يجب توفير شهادات بيطرية لجميع الحيوانات الموردة للمنشأة من المزارع أو شركات الاستيراد لضمان سلامة الحيوانات من الأمراض الحيوانية المشتركة  . 7

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 9

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة . 10

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any veterinary activity in the Emirate except 

after obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the website of the veterinary facility through a site consultation inspection service 

for the initial approval on the site and space from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed according to the regulations and specifications approved by the department

4. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. Adequate space must be provided on the site according to the number of target animals and the facilities required in the breeding sites

6. Provide all requirements of the activity in accordance with the requirements of the activity specified in the approved guide to health requirements for 

veterinary activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

7. Veterinary certificates must be provided for all animals supplied to the facility from farms or import companies to ensure the safety of animals from 

common animal diseases.

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

10. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

* I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.
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Confidential - سرية



4773305

 بيع اغذية

 - الحيوانات والطيور

بالتجزئة

Retail sale of Animal 

and Poultry Food

 هي المنشآت

 المتخصصة في إعادة

 البيع بالتجزئة لأغذية

 الحيوانات والطيور

 بجميع أنواعها

 للمستهلك، ولا يشمل

 هذا الفرع بيع

 الحيوانات وطيور

 الزينة ولا يشمل أيضا

 بيع الأدوية البيطرية

 ولا يحق لهذا الفرع

.الاستيراد من الخارج

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة من . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

يجب توفير مساحة كافية بالموقع وفق عدد الحيوانات المستهدفة والمرافق المطلوبة بمواقع التربية . 5

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب متطلبات النشاط المحدد بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 6

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesللنشاط من خلال الرابط  

يجب توفير شهادات بيطرية لجميع الأسماك الموردة للمنشأة من المزارع أو شركات الاستيراد لضمان سلامة الأسماك من الأمراض الحيوانية المشتركة  . 7

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 9

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة . 10

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any veterinary activity in the Emirate except 

after obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the website of the veterinary facility through a site consultation inspection service 

for the initial approval on the site and space from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed according to the regulations and specifications approved by the department

4. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. Adequate space must be provided on the site according to the number of target animals and the facilities required in the breeding sites

6. Provide all requirements of the activity in accordance with the requirements of the activity specified in the approved guide to health requirements for 

veterinary activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

7. Veterinary certificates must be provided for all animals supplied to the facility from farms or import companies to ensure the safety of fish from common 

animal diseases.

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

10. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

* I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.
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4773310
 بيع مبيدات الافات

بالتجزئة- المنزلية 

Retail sale of House 

Pesticides
جميع مناطق الإمارة180

 يحظر 2015 لعام 01 بشأن تنظيم تداول مبيدات مكافحة آفات الصحة العامة والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2012 لعام 24وفق قرار الوزراء رقم  * 

ممارسة أي نشاط ذات صلة بتداول واستخدام مبيدات الصحة العامة وشركات المكافحة بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق 

الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة   * 

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون موقع منشأة المكافحة عبارة عن محلا تجاريا غير مجاور لأي أنشطة غذائية أو أنشطة قد تتأثر من أنشطة النشاط، ولا يسمح بترخيص شركات المكافحة . 1

داخل شقق أو وحدات سكنية

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع شركة المكافحة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

 متر مربع 20يجب أن تكون مساحة المحل التجاري مناسبة لحجم عمليات الشركة وفق عدد الأدوات والمعدات والطاقة التخزينية للمبيدات، على ألا تقل عن . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 وللأمر المحلى 2012 لعام 27يجب توفير تعيين مهندس بدوام كامل علي مهنة مهندس بكفالة الشركة مشرف على النشاط مطابق لقانون وزارة التغير المناخي والبيئة رقم . 6

الدراسات – الصحة العامة - الهندسة الزراعية :  والخاصين بتنظيم أعمال مكافحة آفات الصحة العامة ويكون بدرجة البكالوريوس فى أحد المجالات التالية2011 لعام 1رقم 

)تخصص حشرات  (علوم الأحياء- البيئية 

يجب اجتياز المهندس لاختبارات تقييم إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل لضمان كفاءته لتنفيذ عمليات المكافحة وفق القوانين واللوائح المعتمدة . 7

  قبل طلب الموافقة النهائية للعمل https://phe.am.gov.aeيجب الحصول على اعتماد شركات المكافحة والمبيدات المستخدمة من خلال الموقع الإلكتروني . 8

يجب أن تكون مركبة نقل المبيدات مطابقة للمتطلبات الصحية المعتمدة بالدليل أدناه. 9

يجب توفير كافة أدوات السلامة المهنية اللازمة وفق نشاط وعمليات الشركة ونوع المبيدات المستخدمة . 10

يجب توفير مستودع مبيدات صحة عامة مطابق للمتطلبات الصحية المعتمدة بالدليل أدناه . 11

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . توفير كافة مستلزمات النشاط ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 12

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

معتمدة من الدائرة  - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 13

يجب أن تكون جميع مبيدات الصحة العامة المستخدمة مسجلة ومعتمدة بوزارة التغير المناخي والبيئة ويحظر استخدام أو تخزين أو عرض أي مبيدات غير مسجلة أو . 14

معتمدة لعمليات مكافحة آفات الصحة العامة 

يمنع مباشرة النشاط بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

* According to Ministerial Resolution No. 24 of 2012 regulating the circulation of pesticides for controlling public health pests and public health local 

order in Ajman No. 01 of 2015 prohibiting  start any activities related to use of public health pesticides and control companies in the emirate except after 

obtaining an official approval from the Health Department public, according to the procedures adopted in this regard

  * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location of the pest control company must be a commercial shop that is not adjacent to any food activities or activities that may be affected by the 

pest control activities , and it is not allowed to license the pest control companies inside apartments or housing units.

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the pest control company through a site consultation inspection service 

for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The area of the commercial shop must be suitable for the size of the company’s operations according to the number of tools, equipment and storage 

capacity for pesticides, provided that it is not less than 20 square meters.

4. The building must be designed according to the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a permit 

or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

5. The site must be paved that is easily accessible and has an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of 

activity

6. The appointment of a full-time engineer must be provided for the professional engineer under the company’s sponsorship, supervising the activity in 

accordance with the Law of the Ministry of Climate Change and Environment No. 27 of 2012 and Local Order No. 1 of 2011 concerning the organization 

of public health pest control work, with a bachelor’s degree in one of the following fields: Agricultural Engineering - Public Health - Environmental Studies - 

 Biology (specializing in insects)

7. The engineer must pass Public Health Department assessment tests before starting work to ensure his efficiency to implement pest control operations 

in accordance with approved laws and regulations

8. The approval of the control companies and the pesticides used must be obtained through the website https://phe.am.gov.ae before requesting the final 

approval to work

9. A transport vehicle for pesticides must be  meets the health requirements approved in the guide below

10. All necessary occupational safety tools must be provided according to the activity and operations of the company and the type of pesticides used

11. A public health pesticide warehouse that conforms to the health requirements approved in the guide below must be provided
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4773313
 بيع الحيوانات

بالتجزئة- الأليفة  
Retail sale of pets

 هي المنشآت

 المتخصصة في إعادة

 البيع بالتجزئة

 للحيوانات الأليفة

 والتي إعتاد الإنسان

 على تربيتها والاعتناء بها

 ،مثل القطط والكلاب

 ويدخل في هذا النشاط

 المعدات المتعلقة

.بتربيتها والعناية بها

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة من . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

يجب توفير مساحة كافية بالموقع وفق عدد الحيوانات المستهدفة والمرافق المطلوبة بمواقع التربية . 5

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب متطلبات النشاط المحددة بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 6

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesللنشاط من خلال الرابط  

يجب توفير شهادات بيطرية لجميع الطيور الموردة للمنشأة من المزارع أو شركات الاستيراد لضمان سلامتها من الأمراض الحيوانية المشتركة  . 7

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 9

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة .   10

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any veterinary activity in the Emirate except 

after obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the website of the veterinary facility through a site consultation inspection service 

for the initial approval on the site and space from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed according to the regulations and specifications approved by the department

4. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. Adequate space must be provided on the site according to the number of target animals and the facilities required in the breeding sites

6. Provide all requirements of the activity in accordance with the requirements of the activity specified in the approved guide to health requirements for 

veterinary activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

7. Veterinary certificates must be provided for all birds supplied to the facility from farms or import companies to ensure the safety of birds from common 

animal diseases.

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

10. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

* I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.
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4773938

 بيع معدات مكافحة

 الحشرات و

بالتجزئة- الحيوانات 

Retai sale of Insects 

and Animals 

Pesticides 

Equipments

 تشمل المحلات أو

 المراكز التجارية التي

  تقوم  بإعادة البيع

 بالتجزئة المعدات

 المستخدمة في مكافحة

 الحشرات  والحيوانات

 الضارة وإبادتها

 ولاتدخل من ضمنها

 تلك   المستخدمة في

 مكافحة الآفات

 والأمراض الزراعية

 حيث  صنفت في مكان

 آخر، كما يشمل هذا

   النشاط القيام

 بتركيب تلك المعدات

 وتجهيزها لتصبح

.صالحة للعمل

جميع مناطق الإمارة

 يحظر 2015 لعام 01 بشأن تنظيم تداول مبيدات مكافحة آفات الصحة العامة والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2012 لعام 24وفق قرار الوزراء رقم  * 

ممارسة أي نشاط ذات صلة بتداول واستخدام مبيدات الصحة العامة وشركات المكافحة بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق 

الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة   * 

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون موقع منشأة المكافحة عبارة عن محلا تجاريا غير مجاور لأي أنشطة غذائية أو أنشطة قد تتأثر من أنشطة النشاط، ولا يسمح بترخيص شركات المكافحة . 1

داخل شقق أو وحدات سكنية

من  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع شركة المكافحة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

 متر مربع 20يجب أن تكون مساحة المحل التجاري مناسبة لحجم عمليات الشركة وفق عدد الأدوات والمعدات والطاقة التخزينية، على ألا تقل عن . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

يجب توفير كافة أدوات السلامة المهنية اللازمة وفق نشاط وعمليات الشركة ونوع المبيدات المستخدمة . 6

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . توفير كافة مستلزمات النشاط ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

https://www.am.gov.ae/ar/files/   

يجب أن تكون جميع معدات المكافحة من مصادر مرخصة ومعتمدة ويحظر بيع مبيدات وكيماويات المكافحة أو أي أدوات تحتوي على كيماويات أو مبيدات ضمن فئة . 8

النشاط 

يمنع مباشرة النشاط بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 9

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to Ministerial Resolution No. 24 of 2012 regulating the circulation of pesticides for controlling public health pests and the local public health 

order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 prohibiting any activity related to the circulation and use of public health pesticides and control companies 

in the emirate except after obtaining an official approval from the Health Department public, according to the procedures adopted in this regard

  * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location of the control facility must be a commercial store that is not adjacent to any food activities or activities that may be affected by the activities 

of the activity, and it is not allowed to license the control companies inside apartments or housing units.

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the site of the control company through a site consultation inspection service for 

initial approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The area of the commercial shop must be suitable for the size of the company's operations according to the number of tools, equipment and storage 

capacity, provided that it is not less than 20 square meters

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

6. All necessary occupational safety tools must be provided according to the activity and operations of the company and the type of pesticides used

7. Provide all activity requirements and health requirements of the activity in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the 

health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. All control equipment must be from licensed and approved sources. It is prohibited to sell pesticides and control chemicals or any tools containing 

chemicals or pesticides within the activity category.

9. It is prohibited to start the activity in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

  I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.
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4781001
 كشك بيع خضار و

فواكه

Retail sale via stalls 

Of Vegetables and 

Fruits

 يشمل الباعة الذين

 يمارسون عملهم في

 الأسواق   الشعبية عن

 طريق البيع بالبسطات

أوالأكشاك (الدكك)  

 الصغيرة ويقومون ببيع

   الخضروات والفواكه

 الطازجة أو المجففة

 بما في ذلك الليمون

 المجفف   والتبغ

 والنباتات والأعشاب

.الطبية وماإليها

الأسواق المركزية

 مراكز التسوق

المهرجانات والفعاليات

الحدائق العامة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures
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Confidential - سرية



4781002
 كشك بيع مواد

غذائية متنوعة

Retail sale via stalls 

Of Food

 يشمل الباعة الذين

 يمارسون عملهم في

 الأسواق   الشعبية عن

 طريق البيع بالبسطات

أو   الأكشاك (الدكك)  

 الصغيرة ويقومون ببيع

 مواد غذايئة بسيطة

 ومتنوعة مثل

 البسكويت والحلويات

.وماإليها

الأسواق المركزية

 مراكز التسوق

المهرجانات والفعاليات

الحدائق العامة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures
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Kiln Bread Bakeryمخبز تنور4781003

  يشمل المحال الصغيرة

 أو المحال الكبيرة التي

 تقوم بأعداد جزء

  صغير من نشاطها

 بإعداد بعض أنواع

 منتجات الخبز

 ،بالطريقه اليدوية

 وغيرها للغير بمقابل  و

 بغرض الاستهلاك

 وتجهيزها بشكل مسبق

 وتكون هذه المحال

 صغيرة بحيث لايمكن

 تصنيفها مع المنشآت

. الصناعية

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

 متر مربع أو ما يناسبها من المساحة الإجمالية للمنشأة وفق والطاقة 15 متر مربع علي ألا تقل مساحة المطبخ عن 20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

الاستيعابية بالمنشأة 

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 7

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 9

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 10

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 12

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  13

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 14

 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible  and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters, provided that the kitchen area is not less than 15 square meters or adequate 

area for kitchen according to and the facility’s capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Implementation of a food safety system based on risk analysis is mandatory for food establishments to control food risks in accordance with the 

requirements of the Ajman Public Health Program

10. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

11. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

12. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program
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كشك بيع تبغ4781004
Retail sale via stalls 

Of Tobacco

 يشمل الباعة الذين

   يمارسون بيع أوراق

 التبغ المجفف

 ومنتجاته على نطاق

 تجاري   بسيط في

 الأسواق الشعبية عن

 طريق البيع   على

 البسطات أو الأكشاك

.الصغيرة

مناطق محددة بالإمارة 

وفق دليل الإشتراطات 

التنظيمية والفنية 

لمنشأت بيع التبغ وأدواته

 يحظر ممارسة أي نشاط ذات صلة بالصحة العامة بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع منشأت ابيع وتجارة التبغ  من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني   (والمساحة 

 متر  100يجب أن يكون موقع المنشأة ملائم لحجم النشاط وبعيد عن المناطق السكنية بمسافة لا تقل عن . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة. 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة المناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية للموقع 40يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة  .  8

يجب أن تكون جميع أنواع التبغ وأدوات التدخين الإلكترونية معتمدة ومسجلة بالدولة قبل تداولها أو استخدامها بالمنشأة . 9

يمنع مباشرة النشاط بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب *  

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to engage in any activity related to public health in the 

Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the procedures adopted in this

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the Tobacco trading and it's tools  through a site consultation 

inspection service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The location of the facility must be appropriate to the size of the activity and far from residential areas not less than 100 M

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

5. The site must be and paved that is easily accessible and has public services appropriate to the type of activity

6. The area allocated for the activity should not be less than 40 square meters according to the site's capacity

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. All types of tobacco and electronic smoking devices must be approved and registered in the country before they are traded or used in the facility

10. It is prohibited to start the activity in the facility without obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

* I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.
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كشك بيع تمور4781005
Retail sale via stalls 

Of Dates

 يشمل الباعة الذين

 يمارسون بيع التمور

 على نطاق تجارى

 بسيط فى الاسواق

 الشعبية عن طريق

 البيع على البساط أو

. الأكشاك الصغيرة

الأسواق المركزية

 مراكز التسوق

المهرجانات والفعاليات

الحدائق العامة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures
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Animal feed stallكشك بيع أعلاف4781006

 يشمل الباعة الذين

 يمارسون بيع العلف

 على   نطاق تجاري

 بسيط في الأسواق

 الشعبية عن   طريق

 البيع على البسطات أو

.الأكشاك

الأسواق المركزية

 مراكز التسوق

المهرجانات والفعاليات

الحدائق العامة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures
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Confidential - سرية



كشك بيع سمك4781007
Retail sale via stalls 

Of Fish

 يشمل الباعة الذين

 يمارسون بيع الأسماك

 والمأكولات البحرية على

 نطاق تجارى    بسيط

 في الأسواق الشعبية

 عن طريق البيع   على

 البسطات أو الأكشاك

.الصغيرة

الأسواق المركزية

 مراكز التسوق

المهرجانات والفعاليات

الحدائق العامة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

10

كشك بيع اللحم4781008
Retail sale via stalls 

Of Meat

 يشمل الباعة الذين

 يمارسون بيع اللحوم

 الطازجة  على نطاق

 تجاري   بسيط في

 الأسواق الشعبية عن

 طريق البيع   على

 البسطات أو الأكشاك

 الصغيرة ويشمل هذا

 النشاط خدمات

 التقطيع وتهيئة اللحوم

. للطهو

الأسواق المركزية

 مراكز التسوق

المهرجانات والفعاليات

الحدائق العامة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures
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4781009
 كشك بيع عصائر

ومرطبات

Refreshments Selling 

Kiosk

 يشمل الباعة الذين

 يمارسون بيع العصائر

 بجميع أنواعها على

 نطاق تجاري   بسيط

 في الأسواق الشعبية

 عن طريق البيع   على

 البسطات أو الأكشاك

. الصغيرة

الأسواق المركزية

 مراكز التسوق

المهرجانات والفعاليات

الحدائق العامة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures
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4781010
 كشك بيع ذرة و

فوشار

Retail sale via stalls 

Of Corn and Popcorn

 يشمل الباعة الذين

 يمارسون بيع الذرة

 والفوشار على نطاق

 تجاري   بسيط في

 الأسواق الشعبية عن

 طريق البيع   على

 البسطات أو الأكشاك

.الصغيرة

الأسواق المركزية

 مراكز التسوق

المهرجانات والفعاليات

الحدائق العامة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures
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Sell ice cream by stallكشك بيع مثلجات4781011

 يشمل الباعة الذين

 يمارسون بيع المثلجات

   على نطاق تجاري

 بسيط في الأسواق

 الشعبية عن طريق

 البيع   على البسطات

 أو الأكشاك الصغيرة

 أو تأجير أكشاك

. بالمراكز التجارية

الأسواق المركزية

 مراكز التسوق

المهرجانات والفعاليات

الحدائق العامة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

10

Confidential - سرية



4781012
 كشك بيع حلويات و

مأكولات شعبية

Retail sale via stalls 

Of Traditional 

Sweets and Food

 يشمل الباعة الذين

 يمارسون بيع الحلويات

 والمأكولات الشعبيةعلى

 نطاق تجاري   بسيط

 في الأسواق الشعبية

 عن طريق البيع   على

 البسطات أو الأكشاك

 الصغيرة و تأجير

 أكشاك بالمراكز

.. التجارية

الأسواق المركزية

 مراكز التسوق

المهرجانات والفعاليات

الحدائق العامة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

10

4781013
 كشك بيع منتجات و

سلع شعبية

Retail sale via stalls 

Of Traditional 

Products and 

Commodities

 يشمل الباعة الذين

 يمارسون البيع فى

 الأسواق   الشعبية على

  نطاق تجاري   بسيط

 عن طريق البيع   على

 البسطات أو الأكشاك

 الصغيرة ويقومون ببيع

 بعض السلع والمنتجات

 الشعبية   والأدوات

 المنزلية التقليدية من

  الحصر والبسط

 والأواني والعدد اليدوية

,وغيرها

الأسواق المركزية

 مراكز التسوق

المهرجانات والفعاليات

الحدائق العامة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

10

4781014
 كشك تنظيف

وتجهيز الاسماك

Fish Cleaning and 

Finishing

 يشمل الأكشاك

 الصغيرة أو الطاولات

 المخصصة لتنظيف

 وتجهيز الأسماك

 والماكولات البحرية

 سواء داخل اسواق

 الأسماك أو من خلال

 ممارسة العمل فى

 التجمعات التجارية

المول )الكبيرة مثل   , 

( والمتاجر المتنوعة

الأسواق المركزية

 مراكز التسوق

المهرجانات والفعاليات

الحدائق العامة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

20

كشك بيع بطاطس4789005
Booth selling  

potatoes

 يشمل الأكشاك

 المتخصصة التي يتم

 تخصيصها لبيع جميع

 أنواع البطاطس سواء

 كانت البطاطس المقلية

 او المسلوقة او اي طرق

. اخري لطبخها

الأسواق المركزية

 مراكز التسوق

المهرجانات والفعاليات

الحدائق العامة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

10

4791001

 المتاجرة الالكترونية

 - بالمواد الغذائية

بالتجزئة

Foodstuff E-Trading

 يشمل المؤسسات

 التجارية التي تعتمد في

 بيع البضائع والسلع

 الغذائية والمتاجرة بها

 والقيام بجميع

 المعاملات التجارية من

 عرض وبيع وشراء الي

 غير ذلك من خلال

 استخدام الوسائل

 الالكترونية والبرامج

 الحاسوبية وذلك من

 خلال امتلاك دورة

 الاعمال الالكترونية

 المتكاملة التي ترتبط بها

 برامج البيع والشراء اما

 المؤسسات التي تجمع

 بين الاسلوب التقليدي

 والالكتروني فيكتفي

 بمنحها النشاط

.العادي

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures
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4799001

 بيع الأغذية

 والمشروبات بواسطة

 - معدات البيع الالي

بالتجزئة

Retai sale of 

Commodities Via 

Vending Equipment

 وهي المنشأت التجارية

 التي تقوم ببيع الأغذية

 والمشروبات المغلفة عن

 طريق الماكينات

 ومعدات البيع الألي

 التي تقوم تلك المنشأت

 بوضعها داخل

 الطرقات العامة أو

. المنشأت الحيوية

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

   https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع   

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  40يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

مزودة ببطاقة غذائية كاملة البيانات وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة، يجب أن تكون جميع المواد الغذائية المعروضة بالمنشأة من مصادر مرخصة ومعتمدة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

لا يسمح بعمليات التوزيع لمنشأت بيع التجزئة وفى حال استخدام مركبات توصيل يجب أن جميع مركبات توصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة . 13

قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء 

، لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها  نشاط الترخيص يكون مطابق لنوع الغذاء المستورد . 14

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، تسجيل المنتجات الغذائية بنظام زاد الاتحادي ،تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي 

من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات قبل الاستيراد والتصدير 

-درجة الأغذية المجمدة ،  درجة مئوية 5درجة حرارة الأغذية المبردة أقل من ، الالتزام بدرجات حرارة الغذاء المحددة ببطاقة البيان الغذائي خلال عمليات التخزين والعرض . 15

 درجة مئوية25درجة حرارة الغرفة للأغذية الجافة ،  درجة مئوية 18

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. A pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the location of the food establishment through a site consultation inspection 

service for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the site  https://phe.am.gov.ae  

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 40 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

6. Providing an internal detailed plan for the requirements of the activity from the companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All foodstuffs displayed in the facility must be from licensed and approved sources, provided with a food label with full data in accordance with the 

approved regulations and specifications.

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures
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 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

وتوفير الإثباتات والمستندات التي تدعم ذلك ، يجب أن يتم استلام المياه من الشركات المرخصة والمعتمدة فقط . 8

يجب توفير برنامج تنظيف وتطهير دوري لصهاريج مياه الشرب بالتعاقد مع الشركات المعتمدة بالدائرة. 9

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في نقل المياه بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 10

تدريب سلامة الغذاء للسائقين إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 11

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

جميع مركبات نقل المياه يجب أن تكون مطابقة للمتطلبات الصحية والتعاملين الصادرة ومعتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول المياه. 13

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 

2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance 

with the procedures adopted in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the website of the food establishment through the website consultation inspection 

service for the initial approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

5. The site must be an accessible and paved where public services are available according to the type of activity

6. The area allocated for the activity should not be less than 20 square meters according to the capacity, type of products and departments in the facility

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Water must be received from licensed and approved companies only, and proofs and documents supporting that must be provided.

9. A periodic cleaning and disinfection program must be provided for drinking water tankers by contracting with the companies approved by the 

department

10. Providing professional health cards for all water transport workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

11. Food safety training for drivers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public Health 

Program

12. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

13. All water transport vehicles must comply with the health and handling requirements issued and approved by the Public Health Department before 

commencing the work of transporting and circulating water.
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 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

 (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة الغذائية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه الخدمات العامة وفق نوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية ونوع المنتجات والأقسام بالمنشأة  60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 8

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظم إدارة سلامة الغذاء المستندة على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأة  الغذائية للتحكم بمخاطر سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة . 10

العامة

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة  العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

تسجيل المنتجات ،لاستيراد وتصدير الأغذية يجب الالتزام بكافة متطلبات استيراد وتصدير  الغذاء وفق اللوائح المعتمدة بالدولة منها تسجيل الشركة بنظام زاد الاتحادي . 17

توفير مستودع مواد غذائية مصرح ومعتمد من إدارة الصحة العامة لفحص ومعاينة الشحنات ، اعتماد المنتجات من إدارة الصحة العامة ، الغذائية بنظام زاد الاتحادي 

قبل الاستيراد والتصدير 

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the site of the food facility through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate public services according to type of activity

6. The required area for the activity should be minimum 60 square meters according to the storage or display capacity, numbers of section on the facility 

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance to approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/   

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the food safety system based on hazards analysis is mandatory for food  facilities to manage and control food safety in the facility in 

accordance with the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

13. Proper food safety Training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity with approved training  companies 

on Ajman Public Health Program
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 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

يجب توفير مساحة مناسبة للمطبخ وعمليات تحضير وتجهيز الغذاء تتناسب مع المساحة الإجمالية للمطعم  وفق قائمة الطعام والطاقة الاستيعابية بالمنشأة . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 7

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 9

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 10

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 12

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  13

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 14

فى حال إضافة نشاط تقديم الشيشة بالمنشأة يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على الموقع والمساحة والالتزام بكافة متطلبات القانون . 15

مع عدم مباشرة نشاط الشيشة للحين الحصول على  ، 2013 لعام 24 واللائحة التنفيذية للقانون بقرار مجلس الوزراء رقم 2009 لعام 15الاتحادي لمكافحة التبغ رقم 

موافقة نهائية من إدارة الصحة العامة

 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible  and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity must be suitable for kitchen and food preparation in restaurant according to the menu and the facility’s capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Implementation of a food safety system based on risk analysis is mandatory for food establishments to control food risks in accordance with the 

requirements of the Ajman Public Health Program

10. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

11. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

12. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

13. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 
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 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

يجب توفير مساحة مناسبة للمطبخ وعمليات تحضير وتجهيز الغذاء تتناسب مع المساحة الإجمالية للمطعم  وفق قائمة الطعام والطاقة الاستيعابية بالمنشأة . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 7

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 9

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 10

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 12

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  13

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 14

فى حال إضافة نشاط تقديم الشيشة بالمنشأة يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على الموقع والمساحة والالتزام بكافة متطلبات القانون . 15

مع عدم مباشرة نشاط الشيشة للحين الحصول على  ، 2013 لعام 24 واللائحة التنفيذية للقانون بقرار مجلس الوزراء رقم 2009 لعام 15الاتحادي لمكافحة التبغ رقم 

موافقة نهائية من إدارة الصحة العامة

 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible  and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity must be suitable for kitchen and food preparation in restaurant according to the menu and the facility’s capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Implementation of a food safety system based on risk analysis is mandatory for food establishments to control food risks in accordance with the 

requirements of the Ajman Public Health Program

10. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

11. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

12. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

13. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 
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جميع مناطق الإمارةHotel - Three starsثلاث نجوم- فندق 5510001

 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

يجب توفير مساحة مناسبة للمطبخ وعمليات تحضير وتجهيز الغذاء تتناسب مع المساحة الإجمالية للمطعم  وفق قائمة الطعام والطاقة الاستيعابية بالمنشأة . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 7

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 9

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 10

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 12

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  13

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 14

فى حال إضافة نشاط تقديم الشيشة بالمنشأة يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على الموقع والمساحة والالتزام بكافة متطلبات القانون . 15

مع عدم مباشرة نشاط الشيشة للحين الحصول على  ، 2013 لعام 24 واللائحة التنفيذية للقانون بقرار مجلس الوزراء رقم 2009 لعام 15الاتحادي لمكافحة التبغ رقم 

موافقة نهائية من إدارة الصحة العامة

 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible  and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity must be suitable for kitchen and food preparation in restaurant according to the menu and the facility’s capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Implementation of a food safety system based on risk analysis is mandatory for food establishments to control food risks in accordance with the 

requirements of the Ajman Public Health Program

10. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

11. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

12. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

13. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 
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جميع مناطق الإمارةHotel - Four starsاربع نجوم- فندق 5510001

 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

يجب توفير مساحة مناسبة للمطبخ وعمليات تحضير وتجهيز الغذاء تتناسب مع المساحة الإجمالية للمطعم  وفق قائمة الطعام والطاقة الاستيعابية بالمنشأة . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 7

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 9

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 10

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 12

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  13

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 14

فى حال إضافة نشاط تقديم الشيشة بالمنشأة يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على الموقع والمساحة والالتزام بكافة متطلبات القانون . 15

مع عدم مباشرة نشاط الشيشة للحين الحصول على  ، 2013 لعام 24 واللائحة التنفيذية للقانون بقرار مجلس الوزراء رقم 2009 لعام 15الاتحادي لمكافحة التبغ رقم 

موافقة نهائية من إدارة الصحة العامة

 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible  and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity must be suitable for kitchen and food preparation in restaurant according to the menu and the facility’s capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Implementation of a food safety system based on risk analysis is mandatory for food establishments to control food risks in accordance with the 

requirements of the Ajman Public Health Program

10. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

11. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

12. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

13. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 
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جميع مناطق الإمارةHotel - five starsخمس نجوم- فندق 5510001

 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

يجب توفير مساحة مناسبة للمطبخ وعمليات تحضير وتجهيز الغذاء تتناسب مع المساحة الإجمالية للمطعم  وفق قائمة الطعام والطاقة الاستيعابية بالمنشأة . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 7

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 9

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 10

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 12

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  13

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 14

فى حال إضافة نشاط تقديم الشيشة بالمنشأة يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على الموقع والمساحة والالتزام بكافة متطلبات القانون . 15

مع عدم مباشرة نشاط الشيشة للحين الحصول على  ، 2013 لعام 24 واللائحة التنفيذية للقانون بقرار مجلس الوزراء رقم 2009 لعام 15الاتحادي لمكافحة التبغ رقم 

موافقة نهائية من إدارة الصحة العامة

 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible  and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity must be suitable for kitchen and food preparation in restaurant according to the menu and the facility’s capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Implementation of a food safety system based on risk analysis is mandatory for food establishments to control food risks in accordance with the 

requirements of the Ajman Public Health Program

10. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

11. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

12. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

13. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 
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جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

يجب توفير مساحة مناسبة للمطبخ وعمليات تحضير وتجهيز الغذاء تتناسب مع المساحة الإجمالية للمطعم  وفق قائمة الطعام والطاقة الاستيعابية بالمنشأة . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 7

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 9

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 10

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 12

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  13

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 14

فى حال إضافة نشاط تقديم الشيشة بالمنشأة يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على الموقع والمساحة والالتزام بكافة متطلبات القانون . 15

مع عدم مباشرة نشاط الشيشة للحين الحصول على  ، 2013 لعام 24 واللائحة التنفيذية للقانون بقرار مجلس الوزراء رقم 2009 لعام 15الاتحادي لمكافحة التبغ رقم 

موافقة نهائية من إدارة الصحة العامة

 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible  and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity must be suitable for kitchen and food preparation in restaurant according to the menu and the facility’s capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Implementation of a food safety system based on risk analysis is mandatory for food establishments to control food risks in accordance with the 

requirements of the Ajman Public Health Program

10. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

11. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

12. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

13. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 
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جميع مناطق الإمارةMotel - One starنجمة واحدة- نزل 5510002

 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

يجب توفير مساحة مناسبة للمطبخ وعمليات تحضير وتجهيز الغذاء تتناسب مع المساحة الإجمالية للمطعم  وفق قائمة الطعام والطاقة الاستيعابية بالمنشأة . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 7

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 9

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 10

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 12

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  13

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 14

فى حال إضافة نشاط تقديم الشيشة بالمنشأة يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على الموقع والمساحة والالتزام بكافة متطلبات القانون . 15

مع عدم مباشرة نشاط الشيشة للحين الحصول على  ، 2013 لعام 24 واللائحة التنفيذية للقانون بقرار مجلس الوزراء رقم 2009 لعام 15الاتحادي لمكافحة التبغ رقم 

موافقة نهائية من إدارة الصحة العامة

 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible  and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity must be suitable for kitchen and food preparation in restaurant according to the menu and the facility’s capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Implementation of a food safety system based on risk analysis is mandatory for food establishments to control food risks in accordance with the 

requirements of the Ajman Public Health Program

10. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

11. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

12. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

13. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 
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جميع مناطق الإمارةMotel - Two starsنجمتين- نزل 5510002

 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

يجب توفير مساحة مناسبة للمطبخ وعمليات تحضير وتجهيز الغذاء تتناسب مع المساحة الإجمالية للمطعم  وفق قائمة الطعام والطاقة الاستيعابية بالمنشأة . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 7

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 9

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 10

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 12

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  13

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 14

فى حال إضافة نشاط تقديم الشيشة بالمنشأة يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على الموقع والمساحة والالتزام بكافة متطلبات القانون . 15

مع عدم مباشرة نشاط الشيشة للحين الحصول على  ، 2013 لعام 24 واللائحة التنفيذية للقانون بقرار مجلس الوزراء رقم 2009 لعام 15الاتحادي لمكافحة التبغ رقم 

موافقة نهائية من إدارة الصحة العامة

 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible  and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity must be suitable for kitchen and food preparation in restaurant according to the menu and the facility’s capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Implementation of a food safety system based on risk analysis is mandatory for food establishments to control food risks in accordance with the 

requirements of the Ajman Public Health Program

10. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

11. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

12. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

13. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 
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 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

يجب توفير مساحة مناسبة للمطبخ وعمليات تحضير وتجهيز الغذاء تتناسب مع المساحة الإجمالية للمطعم  وفق قائمة الطعام والطاقة الاستيعابية بالمنشأة . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 7

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 9

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 10

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 12

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  13

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 14

فى حال إضافة نشاط تقديم الشيشة بالمنشأة يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على الموقع والمساحة والالتزام بكافة متطلبات القانون . 15

مع عدم مباشرة نشاط الشيشة للحين الحصول على  ، 2013 لعام 24 واللائحة التنفيذية للقانون بقرار مجلس الوزراء رقم 2009 لعام 15الاتحادي لمكافحة التبغ رقم 

موافقة نهائية من إدارة الصحة العامة

 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible  and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity must be suitable for kitchen and food preparation in restaurant according to the menu and the facility’s capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Implementation of a food safety system based on risk analysis is mandatory for food establishments to control food risks in accordance with the 

requirements of the Ajman Public Health Program

10. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

11. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

12. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

13. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 
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 يشمل المنشآت التي

 تقوم بتجهيز الشقق

 السكنية  بجميع

 الأدوات والوسائل

  الضرورية للإقامة فيها

 وتأجيرها لمدد طويلة

 نسبيا وذلك بغرض

 الإقامة  فيها بشكل

 دائم مقابل إيجار يومي

.أو شهري أو سنوي

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

يجب توفير مساحة مناسبة للمطبخ وعمليات تحضير وتجهيز الغذاء تتناسب مع المساحة الإجمالية للمطعم  وفق قائمة الطعام والطاقة الاستيعابية بالمنشأة . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 7

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 9

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 10

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 12

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  13

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 14

فى حال إضافة نشاط تقديم الشيشة بالمنشأة يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على الموقع والمساحة والالتزام بكافة متطلبات القانون . 15

مع عدم مباشرة نشاط الشيشة للحين الحصول على  ، 2013 لعام 24 واللائحة التنفيذية للقانون بقرار مجلس الوزراء رقم 2009 لعام 15الاتحادي لمكافحة التبغ رقم 

موافقة نهائية من إدارة الصحة العامة

 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible  and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity must be suitable for kitchen and food preparation in restaurant according to the menu and the facility’s capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Implementation of a food safety system based on risk analysis is mandatory for food establishments to control food risks in accordance with the 

requirements of the Ajman Public Health Program

10. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

11. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

12. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

13. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 
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جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

يجب توفير مساحة مناسبة للمطبخ وعمليات تحضير وتجهيز الغذاء تتناسب مع المساحة الإجمالية للمطعم  وفق قائمة الطعام والطاقة الاستيعابية بالمنشأة . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 7

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 9

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 10

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 12

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  13

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 14

فى حال إضافة نشاط تقديم الشيشة بالمنشأة يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على الموقع والمساحة والالتزام بكافة متطلبات القانون . 15

مع عدم مباشرة نشاط الشيشة للحين الحصول على  ، 2013 لعام 24 واللائحة التنفيذية للقانون بقرار مجلس الوزراء رقم 2009 لعام 15الاتحادي لمكافحة التبغ رقم 

موافقة نهائية من إدارة الصحة العامة

 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible  and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity must be suitable for kitchen and food preparation in restaurant according to the menu and the facility’s capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Implementation of a food safety system based on risk analysis is mandatory for food establishments to control food risks in accordance with the 

requirements of the Ajman Public Health Program

10. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

11. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

12. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

13. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 
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5510003
 - شقق فندقية

الفئة العادية

Hotel Appartments - 

Regular Category
جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

يجب توفير مساحة مناسبة للمطبخ وعمليات تحضير وتجهيز الغذاء تتناسب مع المساحة الإجمالية للمطعم  وفق قائمة الطعام والطاقة الاستيعابية بالمنشأة . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 7

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 9

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 10

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 12

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  13

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 14

فى حال إضافة نشاط تقديم الشيشة بالمنشأة يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على الموقع والمساحة والالتزام بكافة متطلبات القانون . 15

مع عدم مباشرة نشاط الشيشة للحين الحصول على  ، 2013 لعام 24 واللائحة التنفيذية للقانون بقرار مجلس الوزراء رقم 2009 لعام 15الاتحادي لمكافحة التبغ رقم 

موافقة نهائية من إدارة الصحة العامة

 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible  and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity must be suitable for kitchen and food preparation in restaurant according to the menu and the facility’s capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Implementation of a food safety system based on risk analysis is mandatory for food establishments to control food risks in accordance with the 

requirements of the Ajman Public Health Program

10. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

11. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

12. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

13. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 
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5510003
 - شقق فندقية

الفئة الممتازة

Hotel Appartments - 

Excellent Category
جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

يجب توفير مساحة مناسبة للمطبخ وعمليات تحضير وتجهيز الغذاء تتناسب مع المساحة الإجمالية للمطعم  وفق قائمة الطعام والطاقة الاستيعابية بالمنشأة . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 7

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 9

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 10

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 12

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  13

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 14

فى حال إضافة نشاط تقديم الشيشة بالمنشأة يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على الموقع والمساحة والالتزام بكافة متطلبات القانون . 15

مع عدم مباشرة نشاط الشيشة للحين الحصول على  ، 2013 لعام 24 واللائحة التنفيذية للقانون بقرار مجلس الوزراء رقم 2009 لعام 15الاتحادي لمكافحة التبغ رقم 

موافقة نهائية من إدارة الصحة العامة

 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible  and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity must be suitable for kitchen and food preparation in restaurant according to the menu and the facility’s capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Implementation of a food safety system based on risk analysis is mandatory for food establishments to control food risks in accordance with the 

requirements of the Ajman Public Health Program

10. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

11. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

12. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

13. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 
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.الأخرى

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

يجب توفير مساحة مناسبة للمطبخ وعمليات تحضير وتجهيز الغذاء تتناسب مع المساحة الإجمالية للمطعم  وفق قائمة الطعام والطاقة الاستيعابية بالمنشأة . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 7

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 9

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 10

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 12

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  13

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 14

فى حال إضافة نشاط تقديم الشيشة بالمنشأة يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على الموقع والمساحة والالتزام بكافة متطلبات القانون . 15

مع عدم مباشرة نشاط الشيشة للحين الحصول على  ، 2013 لعام 24 واللائحة التنفيذية للقانون بقرار مجلس الوزراء رقم 2009 لعام 15الاتحادي لمكافحة التبغ رقم 

موافقة نهائية من إدارة الصحة العامة

 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible  and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity must be suitable for kitchen and food preparation in restaurant according to the menu and the facility’s capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Implementation of a food safety system based on risk analysis is mandatory for food establishments to control food risks in accordance with the 

requirements of the Ajman Public Health Program

10. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

11. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

12. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

13. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 
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جميع مناطق الإمارةResort - Three starsثلاث نجوم- منتجع 5510006

 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

يجب توفير مساحة مناسبة للمطبخ وعمليات تحضير وتجهيز الغذاء تتناسب مع المساحة الإجمالية للمطعم  وفق قائمة الطعام والطاقة الاستيعابية بالمنشأة . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 7

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 9

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 10

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 12

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  13

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 14

فى حال إضافة نشاط تقديم الشيشة بالمنشأة يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على الموقع والمساحة والالتزام بكافة متطلبات القانون . 15

مع عدم مباشرة نشاط الشيشة للحين الحصول على  ، 2013 لعام 24 واللائحة التنفيذية للقانون بقرار مجلس الوزراء رقم 2009 لعام 15الاتحادي لمكافحة التبغ رقم 

موافقة نهائية من إدارة الصحة العامة

 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible  and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity must be suitable for kitchen and food preparation in restaurant according to the menu and the facility’s capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Implementation of a food safety system based on risk analysis is mandatory for food establishments to control food risks in accordance with the 

requirements of the Ajman Public Health Program

10. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

11. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

12. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

13. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 
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جميع مناطق الإمارةResort - Four starsاربع نجوم- منتجع 5510006

 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

يجب توفير مساحة مناسبة للمطبخ وعمليات تحضير وتجهيز الغذاء تتناسب مع المساحة الإجمالية للمطعم  وفق قائمة الطعام والطاقة الاستيعابية بالمنشأة . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 7

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 9

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 10

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 12

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  13

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 14

فى حال إضافة نشاط تقديم الشيشة بالمنشأة يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على الموقع والمساحة والالتزام بكافة متطلبات القانون . 15

مع عدم مباشرة نشاط الشيشة للحين الحصول على  ، 2013 لعام 24 واللائحة التنفيذية للقانون بقرار مجلس الوزراء رقم 2009 لعام 15الاتحادي لمكافحة التبغ رقم 

موافقة نهائية من إدارة الصحة العامة

 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible  and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity must be suitable for kitchen and food preparation in restaurant according to the menu and the facility’s capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Implementation of a food safety system based on risk analysis is mandatory for food establishments to control food risks in accordance with the 

requirements of the Ajman Public Health Program

10. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

11. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

12. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

13. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

500

جميع مناطق الإمارةResort - five starsخمس نجوم- منتجع 5510006

 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

يجب توفير مساحة مناسبة للمطبخ وعمليات تحضير وتجهيز الغذاء تتناسب مع المساحة الإجمالية للمطعم  وفق قائمة الطعام والطاقة الاستيعابية بالمنشأة . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 7

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 9

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 10

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 12

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  13

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 14

فى حال إضافة نشاط تقديم الشيشة بالمنشأة يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على الموقع والمساحة والالتزام بكافة متطلبات القانون . 15

مع عدم مباشرة نشاط الشيشة للحين الحصول على  ، 2013 لعام 24 واللائحة التنفيذية للقانون بقرار مجلس الوزراء رقم 2009 لعام 15الاتحادي لمكافحة التبغ رقم 

موافقة نهائية من إدارة الصحة العامة

 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible  and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity must be suitable for kitchen and food preparation in restaurant according to the menu and the facility’s capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Implementation of a food safety system based on risk analysis is mandatory for food establishments to control food risks in accordance with the 

requirements of the Ajman Public Health Program

10. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

11. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

12. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

13. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 
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Resortمنتجع5510006

 يشمل المنشآت

 المتخصصة في تقديم

   خدمات الإقامة

 القصيرة في الأبنية

 المجهزة لذلك كالبيوت

(الشاليهات)الصغيرة     

 أو الشقق والمشيدة في

   الأماكن السياحية

 كشواطىء البحار أو

 المناطق الجبلية

   والسياحية والمعدة

 للإقامة بها لمدد مؤقتة

 مقابل إيجار أو تسعيرة

 يومية   محددة

 وتشتمل خدماتها

 بالإضافة الى تهيئة

 السكن المناسب   على

 تقديم سائر الخدمات

.الفندقية الأخرى

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

يجب توفير مساحة مناسبة للمطبخ وعمليات تحضير وتجهيز الغذاء تتناسب مع المساحة الإجمالية للمطعم  وفق قائمة الطعام والطاقة الاستيعابية بالمنشأة . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 7

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 9

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 10

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 12

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  13

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 14

فى حال إضافة نشاط تقديم الشيشة بالمنشأة يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على الموقع والمساحة والالتزام بكافة متطلبات القانون . 15

مع عدم مباشرة نشاط الشيشة للحين الحصول على  ، 2013 لعام 24 واللائحة التنفيذية للقانون بقرار مجلس الوزراء رقم 2009 لعام 15الاتحادي لمكافحة التبغ رقم 

موافقة نهائية من إدارة الصحة العامة

 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible  and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity must be suitable for kitchen and food preparation in restaurant according to the menu and the facility’s capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Implementation of a food safety system based on risk analysis is mandatory for food establishments to control food risks in accordance with the 

requirements of the Ajman Public Health Program

10. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

11. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

12. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

13. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 
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Restaurantمطعم5610001

 يشمل المحال التي

 تعمل في مجال إعداد

 الطعام وأنواع

 الوجبات الغذائية بما

 في ذلك الوجبات

 السريعة كما يشمل

 إعداد أنواع الشراب

 وتقديمة للاستهلاك

 الفوري من قبل

 الجمهور والمزودة

 بالتجهيزات المناسبة

 لتناول الوجبات

 الغذائية داخل تلك

 المحال ويمكن تقسيم

 المطاعم حسب

 مواصفاتها الى مطاعم

 سياحية ومطاعم

 مقسمة حسب فئات

 محددة وذلك حسب

 مواقعها ومساحتها

 المختارة ولايشمل هذا

 الفرع  تشغيل مرافق

 الطعام بموجب

5629امتياز، انظر 

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

من المساحة الإجمالية للمطعم  وفق قائمة الطعام والطاقة  % 40 متر مربع أو 30 متر مربع علي ألا تقل مساحة المطبخ عن 60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

الاستيعابية بالمنشأة 

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 7

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 9

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 10

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 12

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  13

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 14

فى حال إضافة نشاط تقديم الشيشة بالمنشأة يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على الموقع والمساحة والالتزام بكافة متطلبات القانون . 15

مع عدم مباشرة نشاط الشيشة للحين الحصول على  ، 2013 لعام 24 واللائحة التنفيذية للقانون بقرار مجلس الوزراء رقم 2009 لعام 15الاتحادي لمكافحة التبغ رقم 

موافقة نهائية من إدارة الصحة العامة

 

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible  and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 60 square meters, provided that the kitchen area is not less than 30 square meters or 40% of the 

total area of the restaurant according to the menu and the facility’s capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Implementation of a food safety system based on risk analysis is mandatory for food establishments to control food risks in accordance with the 

requirements of the Ajman Public Health Program

10. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

11. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

12. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

60

5610002
الفئة- مطعم عائم   

البرونزية

Floating restaurant - 

bronze category
جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني أو القارب مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة والجهات المعنية. 3

يجب أن يكون الموقع والمبني معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

من المساحة الإجمالية للمطعم  وفق قائمة الطعام والطاقة  % 40 متر مربع أو 30 متر مربع علي ألا تقل مساحة المطبخ عن 60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

الاستيعابية بالمنشأة 

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 7

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 9

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 10

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 12

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  13

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 14

فى حال إضافة نشاط تقديم الشيشة بالمنشأة يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على الموقع والمساحة والالتزام بكافة متطلبات القانون . 15

مع عدم مباشرة نشاط الشيشة للحين الحصول على  ، 2013 لعام 24 واللائحة التنفيذية للقانون بقرار مجلس الوزراء رقم 2009 لعام 15الاتحادي لمكافحة التبغ رقم 

موافقة نهائية من إدارة الصحة العامة

 

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible  and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 60 square meters, provided that the kitchen area is not less than 30 square meters or 40% of the 

total area of the restaurant according to the menu and the facility’s capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Implementation of a food safety system based on risk analysis is mandatory for food establishments to control food risks in accordance with the 

requirements of the Ajman Public Health Program

10. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

11. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

12. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

60

5610002
الفئة- مطعم عائم   

الفضية

Floating Restaurant - 

Silver Class
جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

من المساحة الإجمالية للمطعم  وفق قائمة الطعام والطاقة  % 40 متر مربع أو 30 متر مربع علي ألا تقل مساحة المطبخ عن 60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

الاستيعابية بالمنشأة 

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 7

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 9

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 10

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 12

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  13

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 14

فى حال إضافة نشاط تقديم الشيشة بالمنشأة يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على الموقع والمساحة والالتزام بكافة متطلبات القانون . 15

مع عدم مباشرة نشاط الشيشة للحين الحصول على  ، 2013 لعام 24 واللائحة التنفيذية للقانون بقرار مجلس الوزراء رقم 2009 لعام 15الاتحادي لمكافحة التبغ رقم 

موافقة نهائية من إدارة الصحة العامة

 

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building or boat must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department and other authorities 

4. The site or boat must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of 

activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 60 square meters, provided that the kitchen area is not less than 30 square meters or 40% of the 

total area of the restaurant according to the menu and the facility’s capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Implementation of a food safety system based on risk analysis is mandatory for food establishments to control food risks in accordance with the 

requirements of the Ajman Public Health Program

10. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

11. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

12. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

60

5610002
الفئة- مطعم عائم   

الذهبية

Floating Restaurant - 

Gold Class
جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

من المساحة الإجمالية للمطعم  وفق قائمة الطعام والطاقة  % 40 متر مربع أو 30 متر مربع علي ألا تقل مساحة المطبخ عن 60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

الاستيعابية بالمنشأة 

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 7

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 9

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 10

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 12

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  13

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 14

فى حال إضافة نشاط تقديم الشيشة بالمنشأة يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على الموقع والمساحة والالتزام بكافة متطلبات القانون . 15

مع عدم مباشرة نشاط الشيشة للحين الحصول على  ، 2013 لعام 24 واللائحة التنفيذية للقانون بقرار مجلس الوزراء رقم 2009 لعام 15الاتحادي لمكافحة التبغ رقم 

موافقة نهائية من إدارة الصحة العامة

 

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building or boat must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department and other authorities 

4. The site or boat must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of 

activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 60 square meters, provided that the kitchen area is not less than 30 square meters or 40% of the 

total area of the restaurant according to the menu and the facility’s capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Implementation of a food safety system based on risk analysis is mandatory for food establishments to control food risks in accordance with the 

requirements of the Ajman Public Health Program

10. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

11. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

12. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program
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Confidential - سرية



Floating Restaurantمطعم عائم5610002

 يشمل السفن أو

 القوارب أو اليخوت

  المزودة بالتجهيزات

 المناسبة لتناول

 الوجبات الغذائية على

ويشمل   ذلك، متنها  

 خدمات إعداد

 الوجبات الغذائية

   وأنواع الشراب

 وتقديمها للإستهلاك

 الفوري من قبل

  الجمهور سواء أكانت

 هذه المطاعم تقدم

 خدماتها في موقع ثابت

 أو أثناء القيام  برحلات

.ترفيهية في البحر

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

من المساحة الإجمالية للمطعم  وفق قائمة الطعام والطاقة  % 40 متر مربع أو 30 متر مربع علي ألا تقل مساحة المطبخ عن 60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

الاستيعابية بالمنشأة 

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 7

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 9

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 10

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 12

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  13

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 14

فى حال إضافة نشاط تقديم الشيشة بالمنشأة يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على الموقع والمساحة والالتزام بكافة متطلبات القانون . 15

مع عدم مباشرة نشاط الشيشة للحين الحصول على  ، 2013 لعام 24 واللائحة التنفيذية للقانون بقرار مجلس الوزراء رقم 2009 لعام 15الاتحادي لمكافحة التبغ رقم 

موافقة نهائية من إدارة الصحة العامة

 

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building or boat must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department and other authorities 

4. The site or boat must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of 

activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 60 square meters, provided that the kitchen area is not less than 30 square meters or 40% of the 

total area of the restaurant according to the menu and the facility’s capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Implementation of a food safety system based on risk analysis is mandatory for food establishments to control food risks in accordance with the 

requirements of the Ajman Public Health Program

10. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

11. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

12. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program
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5610003
 بيع الوجبات

(كافتيريا)الخفيفة 
Cafeteria

 يشمل المحلات

 المخصصة التي تقوم

 بإعداد بعض الوجبات

  الخفيفة

 والسندوتشات العربية

 السريعة والمشروبات

 الساخنة والباردة

 كالعصائر والمرطبات

 الغازية وتقديمها

.للجمهور

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

 متر مربع أو ما يناسبها من المساحة الإجمالية للمنشأة وفق قائمة الطعام 25 متر مربع علي ألا تقل مساحة المطبخ عن 30يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

والطاقة الاستيعابية بالمنشأة 

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 7

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 9

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 10

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 12

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  13

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 14

فى حال إضافة نشاط تقديم الشيشة بالمنشأة يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على الموقع والمساحة والالتزام بكافة متطلبات القانون . 15

مع عدم مباشرة نشاط الشيشة للحين الحصول على  ، 2013 لعام 24 واللائحة التنفيذية للقانون بقرار مجلس الوزراء رقم 2009 لعام 15الاتحادي لمكافحة التبغ رقم 

موافقة نهائية من إدارة الصحة العامة

 

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible  and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 30 square meters, provided that the kitchen area is not less than 25 square meters or adequate 

area for kitchen according to the menu and the facility’s capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Implementation of a food safety system based on risk analysis is mandatory for food establishments to control food risks in accordance with the 

requirements of the Ajman Public Health Program

10. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

11. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

12. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program
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Fast Food Restaurantمطعم وجبات سريعة5610004

 هي المطاعم المجهزة

 باعداد الوجبات

 السريعة اي اصناف

  معينة من الطعام

 وتقديمها للجمهور

 للاستهلاك الفوري

 سواء تم تجهيز قاعات

 لاستقبال الجمهور أم

.  لا

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

من المساحة الإجمالية للمطعم  وفق قائمة الطعام والطاقة  % 40 متر مربع أو 30 متر مربع علي ألا تقل مساحة المطبخ عن 40يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

الاستيعابية بالمنشأة 

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 7

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 9

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 10

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 12

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  13

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 14

 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible  and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 40 square meters, provided that the kitchen area is not less than 30 square meters or 40% of the 

total area of the restaurant according to the menu and the facility’s capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Implementation of a food safety system based on risk analysis is mandatory for food establishments to control food risks in accordance with the 

requirements of the Ajman Public Health Program

10. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

11. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

12. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program
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5610005
 بيع المواد الغذائية

بالسيارات المتنقلة
Automobile food carts

 تشمل المنشأت

 التجارية المتخصصة

 والتي تقوم بامتلاك

(أو وحدات   )سيارات    

 متنقلة أعدت  لتقوم

 ببيع الأطعمة

 والمشروبات الخفيفة

 سواء المغلفة منها  أو

. المجهزة

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

يجب توفير مساحة كافية لعمليات التحضير وبيع الأغذية بالمركبة  وفق قائمة الطعام والطاقة الاستيعابية بالمنشأة . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 7

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 9

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 10

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 12

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  13

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 14

ويتم توفير الأغذية ، يمنع عمليات التحضير والتجهيز للأغذية الخام مثل اللحوم والأسماك بالمركبات نظرا لعدم توفر مساحة كافية ولتقليل فرص التلوث التبادلي . 15

المحضرة من شركات مرخصة ومعتمدة مع توفير المستندات التي تثبت سلامتها 

 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building or boat must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department and other authorities 

4. The site or boat must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of 

activity

5. The area allocated for the activity must suitable for activity processes and preparation according to the menu and the facility’s capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Implementation of a food safety system based on risk analysis is mandatory for food establishments to control food risks in accordance with the 

requirements of the Ajman Public Health Program

10. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

11. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

12. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

13. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

10

بيع المثلجات5610007
Iced Beverages 

Selling

 يشمل المحال التي

 تعمل في مجال تحضير

 أنواع المثلجات

 المتنوعة  لجميع

 المنتجات التي لاتباع الا

 مثلجة مثل الحلويات

 السكرية المثلجة

 والايس كريم وكيك

. الايس كريم

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

 متر مربع أو ما يناسبها من المساحة الإجمالية للمنشأة وفق قائمة الطعام 15 متر مربع علي ألا تقل مساحة المطبخ عن 20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

والطاقة الاستيعابية بالمنشأة 

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 7

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 9

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 10

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 12

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  13

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 14

 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible  and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters, provided that the kitchen area is not less than 15 square meters or adequate 

area for kitchen according to the menu and the facility’s capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Implementation of a food safety system based on risk analysis is mandatory for food establishments to control food risks in accordance with the 

requirements of the Ajman Public Health Program

10. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

11. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

12. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program
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جميع مناطق الإمارةTourist Restaurantمطعم سياحى5610009

 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

من المساحة الإجمالية للمطعم  وفق قائمة الطعام  % 40 متر مربع أو 40 متر مربع علي ألا تقل مساحة المطبخ عن 100يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

والطاقة الاستيعابية بالمنشأة 

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 7

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 9

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 10

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 12

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  13

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 14

فى حال إضافة نشاط تقديم الشيشة بالمنشأة يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على الموقع والمساحة والالتزام بكافة متطلبات القانون . 15

مع عدم مباشرة نشاط الشيشة للحين الحصول على  ، 2013 لعام 24 واللائحة التنفيذية للقانون بقرار مجلس الوزراء رقم 2009 لعام 15الاتحادي لمكافحة التبغ رقم 

موافقة نهائية من إدارة الصحة العامة

 

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible  and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 100 square meters, provided that the kitchen area is not less than 40 square meters or 40% of 

the total area of the restaurant according to the menu and the facility’s capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Implementation of a food safety system based on risk analysis is mandatory for food establishments to control food risks in accordance with the 

requirements of the Ajman Public Health Program

10. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

11. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

12. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

100

5610009
 - مطعم سياحي

الفئة البرونزية

Tourist restaurant - 

Bronze Class
جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

من المساحة الإجمالية للمطعم  وفق قائمة الطعام  % 40 متر مربع أو 40 متر مربع علي ألا تقل مساحة المطبخ عن 100يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

والطاقة الاستيعابية بالمنشأة 

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 7

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 9

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 10

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 12

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  13

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 14

فى حال إضافة نشاط تقديم الشيشة بالمنشأة يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على الموقع والمساحة والالتزام بكافة متطلبات القانون . 15

مع عدم مباشرة نشاط الشيشة للحين الحصول على  ، 2013 لعام 24 واللائحة التنفيذية للقانون بقرار مجلس الوزراء رقم 2009 لعام 15الاتحادي لمكافحة التبغ رقم 

موافقة نهائية من إدارة الصحة العامة

 

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible  and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 100 square meters, provided that the kitchen area is not less than 40 square meters or 40% of 

the total area of the restaurant according to the menu and the facility’s capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Implementation of a food safety system based on risk analysis is mandatory for food establishments to control food risks in accordance with the 

requirements of the Ajman Public Health Program

10. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

11. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

12. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

100

5610009
 - مطعم سياحي

الفئة الفضية

Tourist restaurant - 

Silver Class
جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

من المساحة الإجمالية للمطعم  وفق قائمة الطعام  % 40 متر مربع أو 60 متر مربع علي ألا تقل مساحة المطبخ عن 150يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

والطاقة الاستيعابية بالمنشأة 

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 7

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 9

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 10

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 12

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  13

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 14

فى حال إضافة نشاط تقديم الشيشة بالمنشأة يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على الموقع والمساحة والالتزام بكافة متطلبات القانون . 15

مع عدم مباشرة نشاط الشيشة للحين الحصول على  ، 2013 لعام 24 واللائحة التنفيذية للقانون بقرار مجلس الوزراء رقم 2009 لعام 15الاتحادي لمكافحة التبغ رقم 

موافقة نهائية من إدارة الصحة العامة

 

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible  and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 150 square meters, provided that the kitchen area is not less than 60 square meters or 40% of 

the total area of the restaurant according to the menu and the facility’s capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Implementation of a food safety system based on risk analysis is mandatory for food establishments to control food risks in accordance with the 

requirements of the Ajman Public Health Program

10. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

11. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

12. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

150

5610009
 - مطعم سياحي

الفئة الذهبية

Tourist restaurant - 

Gold Class
جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

من المساحة الإجمالية للمطعم  وفق قائمة الطعام  % 40 متر مربع أو 80 متر مربع علي ألا تقل مساحة المطبخ عن 200يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

والطاقة الاستيعابية بالمنشأة 

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 7

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 9

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 10

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 12

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  13

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 14

فى حال إضافة نشاط تقديم الشيشة بالمنشأة يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على الموقع والمساحة والالتزام بكافة متطلبات القانون . 15

مع عدم مباشرة نشاط الشيشة للحين الحصول على  ، 2013 لعام 24 واللائحة التنفيذية للقانون بقرار مجلس الوزراء رقم 2009 لعام 15الاتحادي لمكافحة التبغ رقم 

موافقة نهائية من إدارة الصحة العامة

 

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible  and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 200 square meters, provided that the kitchen area is not less than 80 square meters or 40% of 

the total area of the restaurant according to the menu and the facility’s capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Implementation of a food safety system based on risk analysis is mandatory for food establishments to control food risks in accordance with the 

requirements of the Ajman Public Health Program

10. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

11. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

12. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program
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5621002
 مطبخ اعداد الولائم

للحفلات

Party Banquet 

Preparation Kitchen

 يشمل المطاعم

 المتخصصة في أعداد

 الولائم للحفلات

 والمناسبا ت المختلفة

 ويشمل ذلك اعداد

 الطعام وتقديمة

 وخدمات الضيافة

 ويشمل ايضا الحلويات

 وتقديم الحلوي

 والعصائر وماتتطلبه

 تلك المناسبات من

 خدمات خاصة

 ولايشمل هذا النشاط

 تقديم وتوزيع القهوة

, العربية

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

من المساحة الإجمالية للمطعم  وفق قائمة الطعام والطاقة  % 40 متر مربع أو 40 متر مربع علي ألا تقل مساحة المطبخ عن 80يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

الاستيعابية بالمنشأة 

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 7

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 9

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 10

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 12

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  13

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 14

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible  and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 80 square meters, provided that the kitchen area is not less than 40 square meters or 40% of the 

total area of the restaurant according to the menu and the facility’s capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Implementation of a food safety system based on risk analysis is mandatory for food establishments to control food risks in accordance with the 

requirements of the Ajman Public Health Program

10. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

11. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

12. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program
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5621004
 تجهيز الفطائر

والمعجنات

Sandwiches and 

Pastries Preparing

 يشمل المحال التي

 تقوم بتحضير أنواع

 الفطائر والمعجنات

 وتجهيزها للبيع كما

 يشمل تجهيز أنواع

 المعجنات والفطائر

 غير مطهوة بحيث

 يمكن حفظها وطهيها

.بمعرفة المستهلك

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

 متر مربع أو المساحة الكافية للمطبخ  وفق قائمة الطعام والطاقة الاستيعابية 25 متر مربع علي ألا تقل مساحة المطبخ عن 30يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

بالمنشأة 

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 7

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 9

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 10

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 12

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  13

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 14

 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible  and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 40 square meters, provided that the kitchen area is not less than 30 square meters or adequate 

area for kitchen according to the menu and the facility’s capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Implementation of a food safety system based on risk analysis is mandatory for food establishments to control food risks in accordance with the 

requirements of the Ajman Public Health Program

10. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

11. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

12. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

30

5621005
 شوي وقلي الاسماك

والحيوانات البحرية

Fish and Marine 

Animals Toasting 

and Frying

 هي المحال المجهزة

 لاعداد وتجهيز  وطبخ

 الاسماك والاغذية

 البحرية سواء تم ذلك

 عن طريق الشوي او

لايشمل هذا. القلي  

 الفرع طاولة تنظيف

 السمك والحيوانات

 البحرية بصورة

. منفصلة

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

 متر مربع أو المساحة الكافية للمطبخ  وفق قائمة الطعام والطاقة الاستيعابية 25 متر مربع علي ألا تقل مساحة المطبخ عن 30يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

بالمنشأة 

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 7

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 9

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 10

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 12

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  13

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 14

السلطات أو المقبلات إلا فى حال إضافة نشاط مطعم ، يسمح فقط بشوي وقلي الأسماك والأغذية البحرية تحت فئة هذا النشاط ولا يسمح بإضافة أي وجبات مثل الأرز . 15

وتوفير كافة المتطلبات الصحية لنشاط مطعم وذلك لعدم توفر المساحة الكافية لذلك

 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible  and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 40 square meters, provided that the kitchen area is not less than 30 square meters or adequate 

area for kitchen according to the menu and the facility’s capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Implementation of a food safety system based on risk analysis is mandatory for food establishments to control food risks in accordance with the 

requirements of the Ajman Public Health Program

10. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

11. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

12. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program
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 ) مشاوي علي الفحم

( سفاري

Coal Barbeque 

(Safari)

 هي المحال المعدة

 والمجهزة بشوايات

 خصيصا لشوي اللحم

 والاغذية الاخري مثل

 الدجاج وخلافة سواء

 تمت ممارسة هذا

 النشاط منفصلا او

 مضافا الي أنشطة

. أخري

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

من المساحة الإجمالية للمطعم  وفق قائمة الطعام والطاقة  % 40 متر مربع أو 30 متر مربع علي ألا تقل مساحة المطبخ عن 40يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

الاستيعابية بالمنشأة 

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 7

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 9

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 10

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 12

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  13

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 14

 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible  and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 40 square meters, provided that the kitchen area is not less than 30 square meters or 40% of the 

total area of the restaurant according to the menu and the facility’s capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Implementation of a food safety system based on risk analysis is mandatory for food establishments to control food risks in accordance with the 

requirements of the Ajman Public Health Program

10. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

11. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

12. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program
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 يشمل المحلات
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 جميع أنواع الحلويات

 كما يشمل تحضير ،

 الشوكولا والحلويات

السكرية

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

من المساحة الإجمالية للمطعم  وفق قائمة الطعام والطاقة  % 40 متر مربع أو 30 متر مربع علي ألا تقل مساحة المطبخ عن 60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

الاستيعابية بالمنشأة 

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 7

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 9

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 10

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 12

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  13

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 14

 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible  and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 60 square meters, provided that the kitchen area is not less than 30 square meters or 40% of the 

total area of the restaurant according to the menu and the facility’s capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Implementation of a food safety system based on risk analysis is mandatory for food establishments to control food risks in accordance with the 

requirements of the Ajman Public Health Program

10. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

11. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

12. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program
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 تحضر جميع انواع

 المأكولات الشعبية
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 و الاخرى و بيعها

للجمهور

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

من المساحة الإجمالية للمطعم  وفق قائمة الطعام والطاقة  % 40 متر مربع أو 30 متر مربع علي ألا تقل مساحة المطبخ عن 40يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

الاستيعابية بالمنشأة 

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 7

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 9

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 10

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 12

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  13

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 14

 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible  and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 40 square meters, provided that the kitchen area is not less than 30 square meters or 40% of the 

total area of the restaurant according to the menu and the facility’s capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Implementation of a food safety system based on risk analysis is mandatory for food establishments to control food risks in accordance with the 

requirements of the Ajman Public Health Program

10. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

11. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

12. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program
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5629001
 خدمات تموين

بالمواد الغذائية
Foodstuff Catering

 يشمل المنشأت

 المتخصصة فى توريد

 وتزويد  الهيئات

 والشركات  المختلفة

 سواء تم ذلك عن

 طريق التعهدات أو

 العقود الدائمة أو من

 خلال الطلبات

 السريعة بالأمر المباشر

 بالمواد الغذائية

   والتموينية الطازجة

 والمعلبة والمحفوظة

 بغرض إستخدامها في

 إعداد   الوجبات

 الغذائية أو للأغراض

.الصناعية

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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5629002

 تعهدات تزويد

 - بالوجبات الجاهزة

اعداد وجبات

Ready-made Food 

Catering Contracts 

(Meal Preparation)

 يشمل المنشآت التي

 تقوم بتعهدات تزويد

 المؤسسات   والشركات

 كالمدارس والمعاهد

 والمستشفيات

 والطائرات  والسفن

 والمقاولين وغيرها

 بالوجبات الغذائية

 الجاهزة  التي يتم

 تحضيرها وإعدادها في

  مطابخ خاصة بالمنشأة

 وتكون مجهزة 

 بالمعدات والتجهيزات

  اللازمة لتحضير تلك

 الوجبات وتعبئتها

 ,وتغليفها ونقلها

 بالإضافة إلى   المنشآت

 التي تمتلك الإمكانيات

 الفنية والعمالة المدربة

 لتحضير تلك الوجبات 

 في مطابخ خاصة

 بالهيئات والشركات

 التي  تتعاقد معها لهذا

. الغرض

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 500يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 500 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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Canteen(كانتين)مقاصف 5629003

 ويشمل المنشأت

 التعليمية أو التجارية

 التى تقوم بإعداد

 أماكن داخل المدارس

 العامة أو الخاصة

 سواء تم ذلك عن

 طريق التأجير من

 المدارس أو قيام

 المدارس بأدارة تلك

 الأماكن وذلك لتقديم

 بعض الماكولات

 السريعة والحلويات

 والعصائر لطلاب تلك

. المدارس

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

 متر مربع أو ما يناسبها من المساحة الإجمالية للمنشأة وفق قائمة الطعام 15 متر مربع علي ألا تقل مساحة المطبخ عن 20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

والطاقة الاستيعابية بالمنشأة 

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 7

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 9

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 10

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 12

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  13

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 14

 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible  and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters, provided that the kitchen area is not less than 15 square meters or adequate 

area for kitchen according to the menu and the facility’s capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Implementation of a food safety system based on risk analysis is mandatory for food establishments to control food risks in accordance with the 

requirements of the Ajman Public Health Program

10. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

11. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

12. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program
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Caféمقهى5630001

 يشمل المحال

 المتخصصة التي

 يقتصر نشاطها على

  إعداد القهوة والشاي

 وتقديم المشروبات

 الساخنة الأخري

 المتنوعة مثل

 المشروبات التي تعتمد

  علي التوابل والمثلجات

.وتقديمها للجمهور

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة في حال طلب مقهي تقديم شيشة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية . 2

  https://phe.am.gov.aeمن إدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني   (على الموقع والمساحة 

 لعام 24 واللائحة التنفيذية بقرار مجلس الوزراء رقم 2009 لعام 15يجب أن يكون موقع منشأة تقديم الشيشة  مطابق لمتطلبات القانون الاتحادي لمكافحة التبغ رقم . 3. 3

2012:

 لا يسمح بترخيص تلك الأنشطة بالمناطق السكنية 3.1

 متر 150 يجب أن يكون الموقع بعيد عن المناطق السكنية بمسافة لا تقل عن 3.2

 متر 150 يجب أن تكون بعيدة عن المدارس والجامعات والمنشأت التعليمية بمسافة لا تقل عن 3.3

 متر 100 يجب أن يكون بعيد عن دور العبادة بمسافة لا تقل عن 3.4

 متر 7.5 يجب أن يكون بعيد عن مدخل البنايات السكنية بمسافة لا تقل عن 3.5

 يجب أن يكون الموقع والمساحة مطابق لمتطلبات الموقع باللائحة التنفيذية أعلاه 3.6

لغير المدخنين % 50في حال ترخيص نشاط مطعم ومقهي يجب أن يتم فصل صالات الزبائن بشكل تام بنسبة لا تقل عن .  4

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 5

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 6

 متر مربع وتكون مساحة المطبخ 40وفي حال مقهي بدون تقديم شيشة تكون المساحة ،  متر مربع 200يجب ألا تقل المساحة المخصصة لنشاط مقهي تقديم الشيشة عن . 7

وفق قائمة الطعام والطاقة الاستيعابية بالمنشأة 

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 8

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 9

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  10

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 11

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the facility’s website in the event that a café requests to provide shisha through a 

site consultation inspection service for the initial approval of the location and area) from the Public Health Department on the website 

https://phe.am.gov.ae

3. 3. The location of the facility providing shisha must comply with the requirements of the Federal Tobacco Control Law No. 15 of 2009 and the Executive 

Regulations of Cabinet Resolution No. 24 of 2012:

3.1 It is not allowed to license such activities in residential areas

3.2 The site must be far from residential areas, with a distance of not less than 150 meters

3.3 It must be far from schools, universities and educational facilities, at a distance of not less than 150 meters

3.4 It must be at least 100 meters away from places of worship

3.5 It must be at least 7.5 meters away from the entrance to the residential buildings

3.6 The site and area must comply with the site requirements of the above executive regulations

4. In the event of licensing a restaurant and café activity, the customer halls must be completely separated  not less than 50% for non-smokers

5. The building must be designed according to the regulations and specifications approved by the department. If there are two mezzanines, a permit or 

certificate of completion must be provided from the buildings department in the department.

6. The site must be paved that is easily accessible and has an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of 

activity

7. The area allocated for the activity of a café serving shisha shall not be less than 200 square meters, and in the case of non shisha café , the area shall be 

40 square meters, and the kitchen area shall be according to the menu and the facility’s absorptive capacity

8. Providing an internal detailed layout for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.
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5630003
 تحضير و تجهيز

العصائر الطازجة

Preparation and 

processing of fresh 

juices

 يشمل المتاجر او

 المحلات المتخصصة في

 تحضير و تجهيز و

 اعداد العصائر

 الطبيعية و الجاهزة

بجميع انواعها

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

 متر مربع أو ما يناسبها من المساحة الإجمالية للمنشأة وفق قائمة الطعام 15 متر مربع علي ألا تقل مساحة المطبخ عن 20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

والطاقة الاستيعابية بالمنشأة 

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 7

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 9

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 10

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 12

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  13

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 14

 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible  and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters, provided that the kitchen area is not less than 15 square meters or adequate 

area for kitchen according to the menu and the facility’s capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Implementation of a food safety system based on risk analysis is mandatory for food establishments to control food risks in accordance with the 

requirements of the Ajman Public Health Program

10. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

11. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

12. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program
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5630004
 مشروبات باردة و

ساخنة

Cold and Hot 

Beverages

 يشمل المحلات

 المختلفة  التي تقوم

 بإعداد  المشروبات

 الساخنة والباردة

 كالعصائر والمرطبات

 الغازية وتقديمها

.للجمهور

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم  *  

غذائي بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة  *   

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

  https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

 متر مربع أو ما يناسبها من المساحة الإجمالية للمنشأة وفق قائمة الطعام 15 متر مربع علي ألا تقل مساحة المطبخ عن 20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

والطاقة الاستيعابية بالمنشأة 

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

  UAE.S GSO 1909 : 2015توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 7

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . الخاصة باشتراطات تداول الأغذية قابلة للأكل ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

تطبيق نظام سلامة غذاء يعتمد على تحليل المخاطر إلزامي للمنشأت الغذائية للتحكم بالمخاطر الغذائية وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 9

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 10

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 12

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة .  13

جميع مركبات نقل وتوصيل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 14

 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* In accordance with the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local public health order in the Emirate of Ajman 

No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in 

accordance with the procedures adopted in that

 * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible  and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity must not be less than 20 square meters, provided that the kitchen area is not less than 15 square meters or adequate 

area for kitchen according to the menu and the facility’s capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the final products of the activity.

7. Provide all activity requirements according to the scheme approved by the Public Health Department and the health activity requirements in accordance 

with the UAE specification No. UAE.S GSO 1909 : 2015 concerning the requirements for handling edible food and the approved health requirements 

guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Implementation of a food safety system based on risk analysis is mandatory for food establishments to control food risks in accordance with the 

requirements of the Ajman Public Health Program

10. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

11. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

12. Food safety training for food handlers is mandatory for all food establishments before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

20

7020011
 استشارات مقاومة

الآفات

Plague Resisting 

Consultancy

 يشمل المكاتب أو

 المنشأت المتخصصة في

 تقديم الإستشارات

 الفنية المتعلقة

 بمكافحة   آفات

 الصحة العامة مثل

 الآفات الفطرية

 ,والحشرية  والقوارض

 كما يشمل التدريب

 الفني العاملين على

 تقنيات   المكافحة

 المختلفة ولايحق لهذا

 النشاط العمل

 التنفيذي فى مقاومة

. الأفات

جميع مناطق الإمارة

 يحظر 2015 لعام 01 بشأن تنظيم تداول مبيدات مكافحة آفات الصحة العامة والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2012 لعام 24وفق قرار الوزراء رقم  * 

ممارسة أي نشاط ذات صلة بتداول واستخدام مبيدات الصحة العامة وشركات المكافحة بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق 

الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة   * 

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون موقع منشأة المكافحة عبارة عن محلا تجاريا غير مجاور لأي أنشطة غذائية أو أنشطة قد تتأثر من أنشطة النشاط، ولا يسمح بترخيص شركات المكافحة . 1

داخل شقق أو وحدات سكنية

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع شركة المكافحة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

 متر مربع 25يجب أن تكون مساحة المحل التجاري مناسبة لحجم عمليات الشركة وفق عدد الأدوات والمعدات والطاقة التخزينية للمبيدات، على ألا تقل عن . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 1

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 2

 وللأمر المحلى 2012 لعام 27يجب توفير تعيين مهندس بدوام كامل علي مهنة مهندس بكفالة الشركة مشرف على النشاط مطابق لقانون وزارة التغير المناخي والبيئة رقم . 3

الدراسات – الصحة العامة - الهندسة الزراعية :  والخاصين بتنظيم أعمال مكافحة آفات الصحة العامة ويكون بدرجة البكالوريوس فى أحد المجالات التالية2011 لعام 1رقم 

)تخصص حشرات  (علوم الأحياء- البيئية 

يجب اجتياز المهندس لاختبارات تقييم إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل لضمان كفاءته لتنفيذ عمليات المكافحة وفق القوانين واللوائح المعتمدة . 4

  قبل طلب الموافقة النهائية للعمل https://phe.am.gov.aeيجب الحصول على اعتماد شركات المكافحة والمبيدات المستخدمة من خلال الموقع الإلكتروني . 5

توفير الحد الأدنى للأدوات والمعدات المستخدمة في عمليات المكافحة على أن تكون ملائمة ومناسبة لحجم العمل ونوع النشاط المعتمد وفق دليل المتطلبات الصحية لاعتماد . 6

شركات المكافحة

يجب توفير مركبة نقل للشركة مطابقة للمتطلبات الصحية المعتمدة بالدليل أدناه. 7

يجب توفير كافة أدوات السلامة المهنية اللازمة وفق نشاط وعمليات الشركة ونوع المبيدات المستخدمة . 8

يجب توفير مستودع مبيدات صحة عامة مطابق للمتطلبات الصحية المعتمدة بالدليل أدناه . 9

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . توفير كافة مستلزمات النشاط ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 10

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

يجب أن يكون العاملون في المنشأة حاصلون على تعليم مناسب على الأقل شهادة ثانوية وإجادة للغة العربية أو الإنجليزية ودورات تدريبية مناسبة بأعمال المكافحة للشركة . 12

* According to Ministerial Resolution No. 24 of 2012 regulating the circulation of pesticides for controlling public health pests and public health local 

order in Ajman No. 01 of 2015 prohibiting  start any activities related to use of public health pesticides and control companies in the emirate except after 

obtaining an official approval from the Health Department public, according to the procedures adopted in this regard

  * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location of the pest control company must be a commercial shop that is not adjacent to any food activities or activities that may be affected by the 

pest control activities , and it is not allowed to license the pest control companies inside apartments or housing units.

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the pest control company through a site consultation inspection service 

for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The area of the commercial shop must be suitable for the size of the company’s operations according to the number of tools, equipment and storage 

capacity for pesticides, provided that it is not less than 25 square meters.

1. The building must be designed according to the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a permit 

or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

2. The site must be paved that is easily accessible and has an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of 

activity

3. The appointment of a full-time engineer must be provided for the professional engineer under the company’s sponsorship, supervising the activity in 

accordance with the Law of the Ministry of Climate Change and Environment No. 27 of 2012 and Local Order No. 1 of 2011 concerning the organization 

of public health pest control work, with a bachelor’s degree in one of the following fields: Agricultural Engineering - Public Health - Environmental Studies - 

 Biology (specializing in insects)

4. The engineer must pass Public Health Department assessment tests before starting work to ensure his efficiency to implement pest control operations 

in accordance with approved laws and regulations

5. The approval of the control companies and the pesticides used must be obtained through the website https://phe.am.gov.ae before requesting the final 

approval to work

6. Provide the minimum number of tools and equipment used in the control operations, provided that they are appropriate to the work capacity and the 

type of activity approved in accordance with the health requirements guide for the approval of the pest control companies.

7. A transport vehicle must be provided for the company that meets the health requirements approved in the guide below
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7120003
 مختبر فحص المواد

الغذائية
Foodstuff Testing Lab

 يشمل المنشات

 المتخصصه في مجال

 فحص عينات المواد

 الغذائية وإجراء

 ، التحاليل المخبرية لها

 في حين تكون عملية

 حفظ المواد الغذائية

 التي أخذت عيناتها في

 مستودعات التاجر

 بمعرفته، ويتم تحريزها

 من قبل الجهة المعنية

 من خلال أخذ

 التعهدات عليه

 والبيانات مطابقة

 للمواصفات القياسية

 الخاصة ببطاقة بيانات

 المواد الغذائية المعبأة

 للمواد الغذائية التي

 ،ترد إلى البلاد

 وبالنسبة إلى الأغذية

 التي تستورد من بلاد

 غير عربية تدون

. البيانات بها

جميع مناطق الإمارة

 

 يحظر ممارسة أي نشاط ذات صلة بالصحة العامة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم *

العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة   * 

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون موقع المنشأة  مناسب من حيث الموقع والمساحة وفق حجم العمل والطاقة الاستيعابية للأدوات والمعدات والكيماويات المستخدمة بأعمال الشركة . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

 متر مربع 25يجب أن تكون مساحة الموقع مناسبة لحجم عمليات الشركة وفق عدد الأدوات والمعدات والطاقة التخزينية للكيماويات ، على ألا تقل عن . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

  قبل طلب الموافقة النهائية للعمل https://phe.am.gov.aeيجب الحصول على اعتماد مختبرات الأغذية الخاصة  من إدارة الصحة العامة من خلال الموقع الإلكتروني . 6

 للمختبر قبل تقديم الخدمات للمنشأت الغذائية وفق الضوابط والإجراءات المعتمدة لدي جهات الاعتماد بالدولة ويعتبر 17025يجب الحصول على اعتماد مواصفة الأيزو . 7

شرط أساس ي للاعتماد بإدارة الصحة العامة  

يمنع مباشرة النشاط بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 8

يجب توفير كافة المستندات والتقارير اللازمة لعمليات التحليل المخبري وفق التعاميم الصادرة عن إدارة الصحة العامة . 9

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to engage in any activity related to public health except 

after obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

  * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location of the facility must be appropriate in terms of location and area, according to the capacity of work and capacity of the tools, equipment and 

chemicals used in the company’s business

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The site area must be suitable for the size of the company’s operations according to the number of tools, equipment and storage capacity of chemicals

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

6. Accreditation of private food laboratories must be obtained from the Public Health Department through the website https://phe.am.gov.ae before 

requesting final approval for work

7. Accreditation of the ISO 17025 standard must be obtained for the laboratory before providing services to food establishments in accordance with the 

procedures approved by the accreditation bodies in the country, and it is considered a prerequisite for accreditation by the Public Health Department

8. It is prohibited to start the activity in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

9. All documents and reports necessary for laboratory analysis operations must be provided in accordance with the circulars issued by the Public Health 

Department

  I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.
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مستشفى بيطرى7500001
Veterinarian 

hospitals

 هو منشأة صحية توفر

 الرعاية البيطرية

مثل تقديم )الأساسية   

 الكشف والعلاج

 وأجراء العمليات

 البسيطة والمعقدة

 للحيوانات ومزود

 بمرافق لتقديم العلاج

 التخصص ي وماوي

 لإقامة الحيوانات

 المريضة ويوجد بها

 مكان لحفظ

 المستهلكات اليومية مع

 إمكانية تعقيم

بالأضافة الي   (الادوات  

 مختلف أنواع

 الخدمات التشخيصية

  والجراحية والعلاجية

 عن طريق الكوادر

 البيطرية المتخصصة

 والمساعدة ومن خلال

 توفير الأقسام

 المساندة مثل

 المختبرات ،وحدات

 التصوير، العمليات

 والتأهيل وغيرها

المناطق الزراعية

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم *  

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يجب لحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة من . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

 بشأن الشروط الفنية والصحية للمنشأت العلاجية والتشخيصية البيطرية2014 لسنة 117يحب الالتزام بالقرار الوزاري رقم  . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

يجب توفير مساحة كافية لحجم مساحة العرض والتخزين بالصيدلية . 6

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب المتطلبات الصحية المحددة بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesللنشاط من خلال الرابط  

يجب توفير طبيب بيطري معتمد من الوزارة بالصيدلية بشكل دائم  . 8

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة . 11

يحظر على الصيدلية القيام بأي أنشطة علاجية خارج اختصاص الصيدلية كالكشف البيطري على الحيوانات أو تقديم العلاج لها بما. 12

.فى ذلك أخذ العينات المختلفة منها

يجب حفظ الأدوية والمستحضرات وفق بيانات بطاقة ، يجب أن تكون جميع المستحضرات والأدوية البيطرية مسجلة ومعتمدة بالوزارة قبل عرضها أو تخزينها بالمنشأة . 13

التعريف المعتمدة 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any veterinary activity in the Emirate without 

obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. Ministerial Resolution No. 117 of 2014 regarding technical and health conditions for veterinary diagnostic and therapeutic facilities must be adhered to.

4. The building must be designed according to the regulations and specifications approved by the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

6. Adequate space should be provided for the size of the pharmacy display and storage space

7. Provide all activity requirements in accordance with the health requirements specified in the approved health requirements guide for veterinary 

activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. A veterinarian approved by the Ministry must be permanently available at the pharmacy

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

10. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

11. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

12. The pharmacy is prohibited carrying out any veterinary therapeutic activities , such as veterinary examination of animals or providing treatment to 

them with Including taking different samples from.

13. All veterinary pharmaceuticals and medicines must be registered and approved by the Ministry before displaying or storing them in the facility. 

Medicines and preparations must be store and display according to the approved identification label data.

 * I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.
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علاج بيطرى7500002
Veterinarian 

treatment

 يشمل العيادات التي

 يعمل فيها بصفة

 أصلية  ومستمرة

 طبيب أو أكثر من

 الأطباء الاخصائيين   أو

 الإستشاريين في

 تشخيص الأمراض

 المختلفة للحيوانات

 بجميع أنواعها وعلاجها

 ووصف الدواء المناسب

 لها  ولايحق لهذا الفرع

. بيع الأدوية البيطرية

المناطق الزراعية

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم *  

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يجب لحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة من . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

 بشأن الشروط الفنية والصحية للمنشأت العلاجية والتشخيصية البيطرية2014 لسنة 117يحب الالتزام بالقرار الوزاري رقم  . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

يجب توفير مساحة كافية لحجم مساحة العرض والتخزين بالصيدلية . 6

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب المتطلبات الصحية المحددة بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesللنشاط من خلال الرابط  

يجب توفير طبيب بيطري معتمد من الوزارة بالصيدلية بشكل دائم  . 8

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة . 11

يحظر على الصيدلية القيام بأي أنشطة علاجية خارج اختصاص الصيدلية كالكشف البيطري على الحيوانات أو تقديم العلاج لها بما. 12

.فى ذلك أخذ العينات المختلفة منها

يجب حفظ الأدوية والمستحضرات وفق بيانات بطاقة ، يجب أن تكون جميع المستحضرات والأدوية البيطرية مسجلة ومعتمدة بالوزارة قبل عرضها أو تخزينها بالمنشأة . 13

التعريف المعتمدة 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any veterinary activity in the Emirate without 

obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. Ministerial Resolution No. 117 of 2014 regarding technical and health conditions for veterinary diagnostic and therapeutic facilities must be adhered to.

4. The building must be designed according to the regulations and specifications approved by the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

6. Adequate space should be provided for the size of the pharmacy display and storage space

7. Provide all activity requirements in accordance with the health requirements specified in the approved health requirements guide for veterinary 

activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. A veterinarian approved by the Ministry must be permanently available at the pharmacy

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

10. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

11. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

12. The pharmacy is prohibited carrying out any veterinary therapeutic activities , such as veterinary examination of animals or providing treatment to 

them with Including taking different samples from.

13. All veterinary pharmaceuticals and medicines must be registered and approved by the Ministry before displaying or storing them in the facility. 

Medicines and preparations must be store and display according to the approved identification label data.

 * I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.
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7500003
 مختبر تحاليل

البيطرية

Veterinarian Analysis 

Lab

 يشمل المختبرات التي

 تقوم بإجراء التحاليل

 المخبرية للأغراض

ويشمل هذا، البيطرية  

 النشاط إعداد

 التقارير الفنية بنتائج

 إجراء التحاليل يقدم

 المختبر البيطرى

 خدماتة لجميع

 المواطنين المهتمين

 بالثروة الحيوانية

 وجميع مزارع الأبقار

 والأغنام والدواجن

 وقطعان الحيوانات

 البرية من غزلان وطيور

 برية ويمكن أن تتمثل

 نشاطاته فى توفير

 الرعاية المناسبة

 لجمال السباق التى

 تمثل أهمية قصوى

 للمواطن الأماراتى

 وللحفاظ علي تراث

 الأجداد إجراء

 الفحوصات

 البيولوجيه اللازمة

 لمتابعة صحة جمال

المناطق الزراعية

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم *  

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يجب لحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة من . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

 بشأن الشروط الفنية والصحية للمنشأت العلاجية والتشخيصية البيطرية2014 لسنة 117يحب الالتزام بالقرار الوزاري رقم  . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

يجب توفير مساحة كافية لحجم مساحة العرض والتخزين بالصيدلية . 6

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب المتطلبات الصحية المحددة بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesللنشاط من خلال الرابط  

يجب توفير طبيب بيطري معتمد من الوزارة بالصيدلية بشكل دائم  . 8

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة . 11

يحظر على الصيدلية القيام بأي أنشطة علاجية خارج اختصاص الصيدلية كالكشف البيطري على الحيوانات أو تقديم العلاج لها بما. 12

.فى ذلك أخذ العينات المختلفة منها

يجب حفظ الأدوية والمستحضرات وفق بيانات بطاقة ، يجب أن تكون جميع المستحضرات والأدوية البيطرية مسجلة ومعتمدة بالوزارة قبل عرضها أو تخزينها بالمنشأة . 13

التعريف المعتمدة 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any veterinary activity in the Emirate without 

obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. Ministerial Resolution No. 117 of 2014 regarding technical and health conditions for veterinary diagnostic and therapeutic facilities must be adhered to.

4. The building must be designed according to the regulations and specifications approved by the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

6. Adequate space should be provided for the size of the pharmacy display and storage space

7. Provide all activity requirements in accordance with the health requirements specified in the approved health requirements guide for veterinary 

activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. A veterinarian approved by the Ministry must be permanently available at the pharmacy

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

10. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

11. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

12. The pharmacy is prohibited carrying out any veterinary therapeutic activities , such as veterinary examination of animals or providing treatment to 

them with Including taking different samples from.

13. All veterinary pharmaceuticals and medicines must be registered and approved by the Ministry before displaying or storing them in the facility. 

Medicines and preparations must be store and display according to the approved identification label data.

 * I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.
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7500004
 خدمات الحجر

البيطري

Veterinarian 

Quarantine Services

 يشمل المنشآت التي

 يرخص لها من وزارة

  الزراعة والثروة

 السمكية للقيام

 بخدمات الحجر

 ,البيطري نيابة عنها

 وذلك   بهدف منع

 دخول العينات

 الحاملة للأمراض والتي

 تشكل خطرا   على حياة

 ,الإنسان أو الحيوان

 ويشمل النشاط أخذ

إجراء،   العينات  

إصدار، التحاليل  

 شهادات الصلاحية أو

 التوصيات بالمنع وقد

 نظمت دول مجلس

 التاون الخليجى

القانون رقم

المناطق الزراعية

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم *  

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يجب لحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة من . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

 بشأن الشروط الفنية والصحية للمنشأت العلاجية والتشخيصية البيطرية2014 لسنة 117يحب الالتزام بالقرار الوزاري رقم  . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

يجب توفير مساحة كافية لحجم مساحة العرض والتخزين بالصيدلية . 6

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب المتطلبات الصحية المحددة بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesللنشاط من خلال الرابط  

يجب توفير طبيب بيطري معتمد من الوزارة بالصيدلية بشكل دائم  . 8

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة . 11

يحظر على الصيدلية القيام بأي أنشطة علاجية خارج اختصاص الصيدلية كالكشف البيطري على الحيوانات أو تقديم العلاج لها بما. 12

.فى ذلك أخذ العينات المختلفة منها

يجب حفظ الأدوية والمستحضرات وفق بيانات بطاقة ، يجب أن تكون جميع المستحضرات والأدوية البيطرية مسجلة ومعتمدة بالوزارة قبل عرضها أو تخزينها بالمنشأة . 13

التعريف المعتمدة 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any veterinary activity in the Emirate without 

obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. Ministerial Resolution No. 117 of 2014 regarding technical and health conditions for veterinary diagnostic and therapeutic facilities must be adhered to.

4. The building must be designed according to the regulations and specifications approved by the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

6. Adequate space should be provided for the size of the pharmacy display and storage space

7. Provide all activity requirements in accordance with the health requirements specified in the approved health requirements guide for veterinary 

activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. A veterinarian approved by the Ministry must be permanently available at the pharmacy

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

10. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

11. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

12. The pharmacy is prohibited carrying out any veterinary therapeutic activities , such as veterinary examination of animals or providing treatment to 

them with Including taking different samples from.

13. All veterinary pharmaceuticals and medicines must be registered and approved by the Ministry before displaying or storing them in the facility. 

Medicines and preparations must be store and display according to the approved identification label data.

 * I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.

200

علاج طبيعي للخيول7500005
Horses Physiology 

Treatment

 هو منشأة صحية

 مرخصة لتقديم خدمة

 إعادة التأهيل  والعلاج

 الطبيعي للخيول  من

 خلال تحفيز حركة

 الجسم وتحسين

   القدرة على أداء

 وظائف الجسم

 متضمنة العلاج

 ,اليدوي الحركي

   التمرينات

بواسطة،العلاجية  

 إختصاص ي علاج

. طبيعي مرخص

المناطق الزراعية

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم *  

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يجب لحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة من . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

 بشأن الشروط الفنية والصحية للمنشأت العلاجية والتشخيصية البيطرية2014 لسنة 117يحب الالتزام بالقرار الوزاري رقم  . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

يجب توفير مساحة كافية لحجم مساحة العرض والتخزين بالصيدلية . 6

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب المتطلبات الصحية المحددة بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesللنشاط من خلال الرابط  

يجب توفير طبيب بيطري معتمد من الوزارة بالصيدلية بشكل دائم  . 8

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة . 11

يحظر على الصيدلية القيام بأي أنشطة علاجية خارج اختصاص الصيدلية كالكشف البيطري على الحيوانات أو تقديم العلاج لها بما. 12

.فى ذلك أخذ العينات المختلفة منها

يجب حفظ الأدوية والمستحضرات وفق بيانات بطاقة ، يجب أن تكون جميع المستحضرات والأدوية البيطرية مسجلة ومعتمدة بالوزارة قبل عرضها أو تخزينها بالمنشأة . 13

التعريف المعتمدة 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any veterinary activity in the Emirate without 

obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. Ministerial Resolution No. 117 of 2014 regarding technical and health conditions for veterinary diagnostic and therapeutic facilities must be adhered to.

4. The building must be designed according to the regulations and specifications approved by the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

6. Adequate space should be provided for the size of the pharmacy display and storage space

7. Provide all activity requirements in accordance with the health requirements specified in the approved health requirements guide for veterinary 

activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. A veterinarian approved by the Ministry must be permanently available at the pharmacy

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

10. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

11. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

12. The pharmacy is prohibited carrying out any veterinary therapeutic activities , such as veterinary examination of animals or providing treatment to 

them with Including taking different samples from.

13. All veterinary pharmaceuticals and medicines must be registered and approved by the Ministry before displaying or storing them in the facility. 

Medicines and preparations must be store and display according to the approved identification label data.

 * I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.
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7500006
 الإستشارات

البيطرية

Veterinarian 

Consultancy

 هي المنشأت الصحية

 المتخصصة المزودة

 بالكوادر البشرية

 المؤهلة التي تقوم

 بتقديم الإستشارات

 وإعداد دراسات

 الجدوى الفنية

 للمشاريع البيطرية

 مثل إنشاء مزارع

 ،الدواجن والألبان

 المسالخ، العيادات

 البيطرية، تقديم

 المعلومات للسلطات

 المحلية فيما يتعلق

 بأمراض الحيوان التي

 يتأثر بها الإنسان مثل

 إنفلونزا الطيور

 ،والخنازير وغيرها

 إرشاد المسالخ

 الخارجية التي ترغب في

 توريد لحوم للدولة

 حول الذبح وفقا

.للشريعة الإسلامية

المناطق الزراعية

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم *  

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يجب لحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة من . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

 بشأن الشروط الفنية والصحية للمنشأت العلاجية والتشخيصية البيطرية2014 لسنة 117يحب الالتزام بالقرار الوزاري رقم  . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

يجب توفير مساحة كافية لحجم مساحة العرض والتخزين بالصيدلية . 6

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب المتطلبات الصحية المحددة بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesللنشاط من خلال الرابط  

يجب توفير طبيب بيطري معتمد من الوزارة بالصيدلية بشكل دائم  . 8

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة . 11

يحظر على الصيدلية القيام بأي أنشطة علاجية خارج اختصاص الصيدلية كالكشف البيطري على الحيوانات أو تقديم العلاج لها بما. 12

.فى ذلك أخذ العينات المختلفة منها

يجب حفظ الأدوية والمستحضرات وفق بيانات بطاقة ، يجب أن تكون جميع المستحضرات والأدوية البيطرية مسجلة ومعتمدة بالوزارة قبل عرضها أو تخزينها بالمنشأة . 13

التعريف المعتمدة 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any veterinary activity in the Emirate without 

obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. Ministerial Resolution No. 117 of 2014 regarding technical and health conditions for veterinary diagnostic and therapeutic facilities must be adhered to.

4. The building must be designed according to the regulations and specifications approved by the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

6. Adequate space should be provided for the size of the pharmacy display and storage space

7. Provide all activity requirements in accordance with the health requirements specified in the approved health requirements guide for veterinary 

activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. A veterinarian approved by the Ministry must be permanently available at the pharmacy

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

10. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

11. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

12. The pharmacy is prohibited carrying out any veterinary therapeutic activities , such as veterinary examination of animals or providing treatment to 

them with Including taking different samples from.

13. All veterinary pharmaceuticals and medicines must be registered and approved by the Ministry before displaying or storing them in the facility. 

Medicines and preparations must be store and display according to the approved identification label data.

 * I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.
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8121002

 خدمات تنظيف

 الصوامع الخزانات

.والصهاريج

Tanks & Reservoirs 

Cleaning Services

 يشمل المنشآت

 المتخصصة التيتقوم

 بالعمل علي خدمات

 الصوامع وهي الأماكن

 المعدة للتخزين علي

 مختلف انواع صنعها

 ويشمل هذا النشاط

 أجراء عمليات

 التنظيف الخاصة التي

 تؤدي الي الصيانة

 الدورية لها ويشمل

 النشاط  تنظيف

 الخزانات بجميع

 انواعها وكذلك

 الصهاريج سواء

 للبنايات او

 الاستعمالات الاخري

 ويشمل ذلك غسيل

 الخزانات وعمل

 الصيانة الدورية لها

 مثل تبديل الفلاتر

 وصيانة التوصيلات

الخاصة بتلك الخزانات

جميع مناطق الإمارة

تختص تلك المتطلبات الصحية بالمنشأة العاملة فى مجال تنظيف وتطهير خزانات مياه الشرب فقط   * 

 يحظر ممارسة أي نشاط ذات صلة بالصحة العامة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم *

العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة   * 

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون موقع المنشأة  مناسب من حيث الموقع والمساحة وفق حجم العمل والطاقة الاستيعابية للأدوات والمعدات والكيماويات المستخدمة بأعمال الشركة . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

 متر مربع 25يجب أن تكون مساحة المحل التجاري مناسبة لحجم عمليات الشركة وفق عدد الأدوات والمعدات والطاقة التخزينية للكيماويات ، على ألا تقل عن . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 والتعاميم الصادرة عن إدارة 2015 لعام 1يجب توفير تعيين مهندس بدوام كامل علي مهنة مهندس بكفالة الشركة مشرف على النشاط مطابق لمتطلبات الأمر المحلى رقم . 6

الصحة العامة أو ما يماثلها على أن يكون ضمن دراسته مواد علمية - كليات العلوم - العلوم الزراعية : الصحة العامة ويكون بدرجة البكالوريوس فى أحد المجالات التالية

بمجال التعامل مع الكيماويات 

  قبل طلب الموافقة النهائية للعمل https://phe.am.gov.aeيجب الحصول على اعتماد شركة التطهير والتنظيف والكيماويات المستخدمة من خلال الموقع الإلكتروني . 7

توفير الحد الأدنى للأدوات والمعدات المستخدمة في عمليات التنظيف على أن تكون ملائمة ومناسبة لحجم العمل ونوع النشاط المعتمد وفق دليل المتطلبات الصحية . 8

للاعتماد

يجب توفير مركبة نقل للشركة مطابقة للمتطلبات الصحية المعتمدة بالدليل أدناه. 9

يجب توفير كافة أدوات السلامة المهنية اللازمة وفق نشاط وعمليات الشركة ونوع الكيماويات المستخدمة . 10

يجب توفير مستودع كيماويات وأدوات ومعدات داخل موقع المنشأة مطابق للمتطلبات الصحية المعتمدة بالدليل أدناه . 11

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . توفير كافة مستلزمات النشاط ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 12

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 13

يجب أن يكون العاملون في المنشأة حاصلون على تعليم مناسب على الأقل شهادة ثانوية وإجادة للغة العربية أو الإنجليزية ودورات تدريبية مناسبة بأعمال تنظيف وتطهير . 14

خزانات مياه الشرب 

يجب أن تكون جميع الكيماويات المستخدمة مسجلة ومعتمدة بالجهات المعنية بالدولة ويحظر استخدام أو تخزين أو عرض أي كيماويات غير مسجلة أو معتمدة . 15

* These health requirements  for the facility operating in the field of cleaning and disinfecting drinking water tanks only

*According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to start in any activity related to public health except 

after obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

  * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location of the facility must be appropriate in terms of location and area, according to the volume of work and the absorptive capacity of the tools, 

equipment and chemicals used in the company’s processes

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The area of the commercial shop must be suitable for the size of the company’s operations according to the number of tools, equipment and storage 

capacity for chemicals, provided that it is not less than 25 square meters.

4. The building must be designed according to the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a permit 

or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

5. The site must be paved that is easily accessible and has an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of 

activity

6. The appointment of a full-time engineer must be provided for the professional of engineer under the company’s sponsorship, supervising the activity, in 

conformity with the requirements of Local Order No. 1 of 2015 and circulars issued by the Public Health Department, with a bachelor’s degree in one of 

the following fields: Agricultural Sciences - Faculties of Sciences - Public Health or similar to. To have within his studies scientific subjects in the field of 

dealing with chemicals

7. Approval of disinfection, cleaning and chemicals used for activity must be obtained through the website https://phe.am.gov.ae before requesting final 

approval for work

8. Provide the minimum number of tools and equipment used in cleaning operations, provided that they are appropriate to the work volume and the type 

of activity approved in accordance with the health requirements guide for the approval

9. A transport vehicle must be provided for the company that meets the health requirements approved in the guide below

10. All necessary occupational safety tools must be provided according to the activity and operations of the company and the type of chemicals used

11. A warehouse of chemicals, tools and equipment must be provided within the facility site that conforms to the health requirements approved in the 
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8121003
 خدمات مكافحة

آفات الصحة العامة

Public Health Pests 

Control Services

 يشمل المنشآت التي

 تقوم بخدمات مكافحة

 آفات الصحة العامة

 وخاصة الآفات الناقلة

 للأمراض مثل البعوض

 والذباب والقوارض في

 أماكن السكن والأماكن

.والمرافق العامة

جميع مناطق الإمارة

 يحظر 2015 لعام 01 بشأن تنظيم تداول مبيدات مكافحة آفات الصحة العامة والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2012 لعام 24وفق قرار الوزراء رقم  * 

ممارسة أي نشاط ذات صلة بتداول واستخدام مبيدات الصحة العامة وشركات المكافحة بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق 

الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة   * 

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون موقع منشأة المكافحة عبارة عن محلا تجاريا غير مجاور لأي أنشطة غذائية أو أنشطة قد تتأثر من أنشطة النشاط، ولا يسمح بترخيص شركات المكافحة . 1

داخل شقق أو وحدات سكنية

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع شركة المكافحة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

 متر مربع 25يجب أن تكون مساحة المحل التجاري مناسبة لحجم عمليات الشركة وفق عدد الأدوات والمعدات والطاقة التخزينية للمبيدات، على ألا تقل عن . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 1

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 2

 وللأمر المحلى 2012 لعام 27يجب توفير تعيين مهندس بدوام كامل علي مهنة مهندس بكفالة الشركة مشرف على النشاط مطابق لقانون وزارة التغير المناخي والبيئة رقم . 3

الدراسات – الصحة العامة - الهندسة الزراعية :  والخاصين بتنظيم أعمال مكافحة آفات الصحة العامة ويكون بدرجة البكالوريوس فى أحد المجالات التالية2011 لعام 1رقم 

)تخصص حشرات  (علوم الأحياء- البيئية 

يجب اجتياز المهندس لاختبارات تقييم إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل لضمان كفاءته لتنفيذ عمليات المكافحة وفق القوانين واللوائح المعتمدة . 4

  قبل طلب الموافقة النهائية للعمل https://phe.am.gov.aeيجب الحصول على اعتماد شركات المكافحة والمبيدات المستخدمة من خلال الموقع الإلكتروني . 5

توفير الحد الأدنى للأدوات والمعدات المستخدمة في عمليات المكافحة على أن تكون ملائمة ومناسبة لحجم العمل ونوع النشاط المعتمد وفق دليل المتطلبات الصحية لاعتماد . 6

شركات المكافحة

يجب توفير مركبة نقل للشركة مطابقة للمتطلبات الصحية المعتمدة بالدليل أدناه. 7

يجب توفير كافة أدوات السلامة المهنية اللازمة وفق نشاط وعمليات الشركة ونوع المبيدات المستخدمة . 8

يجب توفير مستودع مبيدات صحة عامة مطابق للمتطلبات الصحية المعتمدة بالدليل أدناه . 9

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . توفير كافة مستلزمات النشاط ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 10

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 11

يجب أن يكون العاملون في المنشأة حاصلون على تعليم مناسب على الأقل شهادة ثانوية وإجادة للغة العربية أو الإنجليزية ودورات تدريبية مناسبة بأعمال المكافحة للشركة . 12

* According to Ministerial Resolution No. 24 of 2012 regulating the circulation of pesticides for controlling public health pests and public health local 

order in Ajman No. 01 of 2015 prohibiting  start any activities related to use of public health pesticides and control companies in the emirate except after 

obtaining an official approval from the Health Department public, according to the procedures adopted in this regard

  * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location of the pest control company must be a commercial shop that is not adjacent to any food activities or activities that may be affected by the 

pest control activities , and it is not allowed to license the pest control companies inside apartments or housing units.

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the pest control company through a site consultation inspection service 

for the initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The area of the commercial shop must be suitable for the size of the company’s operations according to the number of tools, equipment and storage 

capacity for pesticides, provided that it is not less than 25 square meters.

1. The building must be designed according to the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a permit 

or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

2. The site must be paved that is easily accessible and has an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of 

activity

3. The appointment of a full-time engineer must be provided for the professional engineer under the company’s sponsorship, supervising the activity in 

accordance with the Law of the Ministry of Climate Change and Environment No. 27 of 2012 and Local Order No. 1 of 2011 concerning the organization 

of public health pest control work, with a bachelor’s degree in one of the following fields: Agricultural Engineering - Public Health - Environmental Studies - 

 Biology (specializing in insects)

4. The engineer must pass Public Health Department assessment tests before starting work to ensure his efficiency to implement pest control operations 

in accordance with approved laws and regulations

5. The approval of the control companies and the pesticides used must be obtained through the website https://phe.am.gov.ae before requesting the final 

approval to work

6. Provide the minimum number of tools and equipment used in the control operations, provided that they are appropriate to the work capacity and the 

type of activity approved in accordance with the health requirements guide for the approval of the pest control companies.

7. A transport vehicle must be provided for the company that meets the health requirements approved in the guide below
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8121004
 خدمات التنظيف

بالتطهير والتعقيم

Cleaning Services 

cleansing and 

sterilization

 يشمل المنشآت

 المتخصصة في القضاء

 على الملوثات من بكتريا

 وفيروسات من خلال

 تطهير وتعقيم البيئة

 والهواء الداخلي

 ،للمرافق مثل المنازل

 المكاتب، المدارس

 والمستشفيات، وأيضا

 لوسائل النقل مثل

 ،كبائن المركبات

 سيارات الإسعاف

 والطائرات، وتعتمد

 عملية التطهير على

 تقنية نشر المطهر في

 البيئة الداخلية بما

 يشبه الضباب ليعم

 كل أرجاء المكان وذلك

 خلافا للطرق التقليدية

 المعتمدة على المسح

 على الأسطح بالمواد

.الكيماوية وغيرها

جميع مناطق الإمارة

 

 يحظر ممارسة أي نشاط ذات صلة بالصحة العامة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم *

العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة   * 

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون موقع المنشأة  مناسب من حيث الموقع والمساحة وفق حجم العمل والطاقة الاستيعابية للأدوات والمعدات والكيماويات المستخدمة بأعمال الشركة . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

 متر مربع 25يجب أن تكون مساحة المحل التجاري مناسبة لحجم عمليات الشركة وفق عدد الأدوات والمعدات والطاقة التخزينية للكيماويات ، على ألا تقل عن . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 والتعاميم الصادرة عن إدارة 2015 لعام 1يجب توفير تعيين مهندس بدوام كامل علي مهنة مهندس بكفالة الشركة مشرف على النشاط مطابق لمتطلبات الأمر المحلى رقم . 6

الصحة العامة أو ما يماثلها على أن يكون ضمن دراسته مواد علمية - كليات العلوم - العلوم الزراعية : الصحة العامة ويكون بدرجة البكالوريوس فى أحد المجالات التالية

بمجال التعامل مع الكيماويات 

  قبل طلب الموافقة النهائية للعمل https://phe.am.gov.aeيجب الحصول على اعتماد التنظيف والكيماويات المستخدمة من خلال الموقع الإلكتروني . 7

توفير الحد الأدنى للأدوات والمعدات المستخدمة في عمليات التنظيف على أن تكون ملائمة ومناسبة لحجم العمل ونوع النشاط المعتمد وفق دليل المتطلبات الصحية . 8

للاعتماد

يجب توفير مركبة نقل للشركة مطابقة للمتطلبات الصحية المعتمدة بالدليل أدناه. 9

يجب توفير كافة أدوات السلامة المهنية اللازمة وفق نشاط وعمليات الشركة ونوع الكيماويات المستخدمة . 10

يجب توفير مستودع كيماويات وأدوات ومعدات داخل موقع المنشأة مطابق للمتطلبات الصحية المعتمدة بالدليل أدناه . 11

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . توفير كافة مستلزمات النشاط ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 12

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 13

يجب أن يكون العاملون في المنشأة حاصلون على تعليم مناسب على الأقل شهادة ثانوية وإجادة للغة العربية أو الإنجليزية ودورات تدريبية مناسبة بأعمال التطهير . 14

والتعقيم

يجب أن تكون جميع الكيماويات المستخدمة مسجلة ومعتمدة بالجهات المعنية بالدولة ويحظر استخدام أو تخزين أو عرض أي كيماويات غير مسجلة أو معتمدة . 15

*According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to start in any activity related to public health except 

after obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

  * The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location of the facility must be appropriate in terms of location and area, according to the volume of work and the absorptive capacity of the tools, 

equipment and chemicals used in the company’s processes

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The area of the commercial shop must be suitable for the size of the company’s operations according to the number of tools, equipment and storage 

capacity for chemicals, provided that it is not less than 25 square meters.

1. The building must be designed according to the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a permit 

or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

2. The site must be paved that is easily accessible and has an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of 

activity

3. The appointment of a full-time engineer must be provided for the professional of engineer under the company’s sponsorship, supervising the activity, in 

conformity with the requirements of Local Order No. 1 of 2015 and circulars issued by the Public Health Department, with a bachelor’s degree in one of 

the following fields: Agricultural Sciences - Faculties of Sciences - Public Health or similar to. To have within his studies scientific subjects in the field of 

dealing with chemicals

4. Approval of disinfection, cleaning and chemicals used for activity must be obtained through the website https://phe.am.gov.ae before requesting final 

approval for work

5. Provide the minimum number of tools and equipment used in cleaning operations, provided that they are appropriate to the work volume and the type 

of activity approved in accordance with the health requirements guide for the approval

7. A transport vehicle must be provided for the company that meets the health requirements approved in the guide below

8. All necessary occupational safety tools must be provided according to the activity and operations of the company and the type of chemicals used

9. A warehouse of chemicals, tools and equipment must be provided within the facility site that conforms to the health requirements approved in the guide 
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8292007
 إعداد وتعبئة

السلطات والمقبلات

Preparation and 

mobilization of the 

salat and Appetizers

 يشمل المنشأت أو

 المحلات المتخصصة

 التي تعمل في مجال

 تجهيز السلطات

 والمقبلات من

 الخضروات أو الفواكه

 سريعة التلف أو أي

 مكونات أخريحيث

 يشمل  النشاط

 تجهيزها واعدادها

 وتعبيئتها ويشمل هذا

 النشاط جميع أنواع

 السلطات والمقبلات

 مثل السلطات العربية

والمحلية والسلطات

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 100يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 100 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

100

8292011
 تعبئة سوائل

الاطعمة و المشروبات

Filling food and 

beverage liquids

 يشمل تعبئة السوائل

 الاطعمة و المشروبات

 مثل سائل الخل ، زيت

 الزيتون، مصبغات

 ومنكهات الطعام و

 الشراب الخ في قوارير

 او علب معدنية وتكون

جاهزة للبيع في الأسواق

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 100يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 100 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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Zooحديقة حيوانات9103001

 هي الحدائق المجهزة

 بتجهيزات خاصة لتربية

 وإعاشة الحيوانات

 الأليفة والوحشية

 مقابل جذب الناس

 لمشاهدتها مقابل رسوم

. من الزوار

 مناطق محددة بالإمارة

وفق المخطط الحضري

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم *  

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يجب لحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة من . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

 بشأن الرفق بالحيوان والقرارات الوزارية الخاصة بالحيوانات 2016 لعام 18يحب الالتزام بالقانون الاتحادي رقم . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب المتطلبات الصحية المحددة بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesللنشاط من خلال الرابط  

يجب توفير طبيب بيطري معتمد من الوزارة بالحديقة بشكل دائم  . 8

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

.يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة. 11

يجب حفظ الأدوية والمستحضرات وفق بيانات بطاقة ، يجب أن تكون جميع المستحضرات والأدوية البيطرية مسجلة ومعتمدة بالوزارة قبل عرضها أو تخزينها بالمنشأة . 13

التعريف المعتمدة 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any veterinary activity in the Emirate without 

obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. To obtain a prior approval from the Public Health Department on the site of the veterinary facility, through a site consultation inspection service, for the 

initial approval on the site and area, must be obtained from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. It is necessary to abide by Federal Law No. 18 of 2016 regarding animal welfare and ministerial decisions related to animals

4. The building must be designed according to the regulations and specifications approved by the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

7. Provide all activity requirements in accordance with the health requirements specified in the approved health requirements guide for veterinary 

activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. A veterinarian approved by the ministry must be provided in the garden on a permanent basis

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

11. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites.

13. All veterinary preparations and medicines must be registered and approved by the Ministry before displaying or storing them in the facility. Medicines 

and preparations must be kept according to the approved identification card data.

 * I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.
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Aqualife Aquariumحديقة أحياء مائية9103003

 هي الحدائق المجهزة

 بأحواض مائية ضخمة

 صممت لتضم العديد

 من الأسماك

 والحيوانات البحرية

 مثل الدلافين، أسود

 ،البحر، ثعالب البحر

 ،السلاحف البحرية

 ،البطاريق وغيرها

 وتشمل أنشطة

 الحديقة العروض

 الترفيهية التي تقوم بها

 الدلافين وأسود

 البحر، كما تتاح فيها

 الفرصة للمشاهدين

 الاقتراب من تلك

 الحيوانات ومعرفة

 المزيد عنها أو التقاط

.الصور معها

 مناطق محددة بالإمارة

وفق المخطط الحضري

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم *  

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يجب لحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة من . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

 بشأن الرفق بالحيوان والقرارات الوزارية الخاصة بالحيوانات 2016 لعام 18يحب الالتزام بالقانون الاتحادي رقم . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب المتطلبات الصحية المحددة بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesللنشاط من خلال الرابط  

يجب توفير طبيب بيطري معتمد من الوزارة بالحديقة بشكل دائم  . 8

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

.يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة. 11

يجب حفظ الأدوية والمستحضرات وفق بيانات بطاقة ، يجب أن تكون جميع المستحضرات والأدوية البيطرية مسجلة ومعتمدة بالوزارة قبل عرضها أو تخزينها بالمنشأة . 13

التعريف المعتمدة 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any veterinary activity in the Emirate without 

obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. To obtain a prior approval from the Public Health Department on the site of the veterinary facility, through a site consultation inspection service, for the 

initial approval on the site and area, must be obtained from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. It is necessary to abide by Federal Law No. 18 of 2016 regarding animal welfare and ministerial decisions related to animals

4. The building must be designed according to the regulations and specifications approved by the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

7. Provide all activity requirements in accordance with the health requirements specified in the approved health requirements guide for veterinary 

activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. A veterinarian approved by the ministry must be provided in the garden on a permanent basis

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

11. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites.

13. All veterinary preparations and medicines must be registered and approved by the Ministry before displaying or storing them in the facility. Medicines 

and preparations must be kept according to the approved identification card data.

 * I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.
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Birds Zooحديقة طيور9103004

 تشمل الحدائق المجهزة

 بتجهيزات خاصة لتربية

 وإعاشة الطيور بجميع

 سلالتها وأنواعها مقابل

 جذب الناس لمشاهدة

 مختلف تلك الطيور

.مقابل رسوم من الزوار

 مناطق محددة بالإمارة

وفق المخطط الحضري

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم *  

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يجب لحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة من . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

 بشأن الرفق بالحيوان والقرارات الوزارية الخاصة بالحيوانات 2016 لعام 18يحب الالتزام بالقانون الاتحادي رقم . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب المتطلبات الصحية المحددة بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesللنشاط من خلال الرابط  

يجب توفير طبيب بيطري معتمد من الوزارة بالحديقة بشكل دائم  . 8

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

.يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة. 11

يجب حفظ الأدوية والمستحضرات وفق بيانات بطاقة ، يجب أن تكون جميع المستحضرات والأدوية البيطرية مسجلة ومعتمدة بالوزارة قبل عرضها أو تخزينها بالمنشأة . 13

التعريف المعتمدة 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any veterinary activity in the Emirate without 

obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. To obtain a prior approval from the Public Health Department on the site of the veterinary facility, through a site consultation inspection service, for the 

initial approval on the site and area, must be obtained from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. It is necessary to abide by Federal Law No. 18 of 2016 regarding animal welfare and ministerial decisions related to animals

4. The building must be designed according to the regulations and specifications approved by the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

7. Provide all activity requirements in accordance with the health requirements specified in the approved health requirements guide for veterinary 

activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. A veterinarian approved by the ministry must be provided in the garden on a permanent basis

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

11. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites.

13. All veterinary preparations and medicines must be registered and approved by the Ministry before displaying or storing them in the facility. Medicines 

and preparations must be kept according to the approved identification card data.

 * I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.
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Body Building Clubنادي كمال أجسام9312008

 شمل الأندية الرياضية

 المعتمدة من الجهات

 الرسمية  أو المنشأة

 تحت رعايتها مثل

 مدارس التعليمية

 والتي تحتوي على

 تسهيلات لممارسة لعبة

 كمال الأجسام سواء

 خوض المنافسات

 المحلية أوالإقليمية أو

 الدولية سواء على

 مستوى الهواية أو

.الإحتراف

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط ذات صلة بالصحة العامة بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم *  

الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية للموقع 40يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والخدمات المقدمة بالنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

أو بيع المكملات الغذائية إلا فى حال توفر نشاط بيع المكملات الغذائية بالترخيص على أن تكون مسجلة ، يمنع إعطاء أي وصفات علاجية أو تغذوية ضمن فئة النشاط . 10

ومعتمدة بالدولة 

يجب أن تكون جميع الأدوات والمعدات الرياضية المستخدمة آمنة للاستخدام ولا تسبب أي ضرر للمستخدمين وتوفير جميع أدوات السلامة والوقاية بالمنشأة . 11

المطهرات وغيرها من المواد الاستهلاكية معتمدة ومسجلة بالدولة قبل تداولها أو استخدامها – المنظفات – مستحضرات التجميل )يجب أن تكون جميع المواد الاستهلاكية . 12

بالمنشأة 

يمنع مباشرة النشاط بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 13

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to engage in any activity related to public health in the 

Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity should not be less than 40 square meters according to the site's capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the services provided in the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all employees of the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. It is prohibited to give any medical or nutritional prescriptions within the activity category, or to sell nutritional supplements unless the activity of 

selling nutritional supplements is available with a license provided that they are registered and approved 

11. All sport tools and equipment used must be safe to use and not cause any harm to users, and all safety and prevention tools must be provided in the 

facility

12. All consumables (cosmetics - detergents - disinfectants and other consumables must be approved and registered in the state before being traded or 

used in the facility

13. It is prohibited to start the activity in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 
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9312011
 نادي لياقة بدنية

للرجال

Men Body Fitness 

Club

 يشمل المنشآت التي

 يقوم نشاطها على

   تقديم خدمات

 التدريب للرجال على

 الحركات الرياضية

 لإكتساب   اللياقة

 البدنية وتخفيف

أو ممارسة، الوزن  

 رياضات   معينة مثل

كما، التاي فو وغيرها  

   تحتوي هذه الأندية

 على حمامات السونا

 وحمامات البخار وما

.إليها

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط ذات صلة بالصحة العامة بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم *  

الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية للموقع 40يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والخدمات المقدمة بالنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

أو بيع المكملات الغذائية إلا فى حال توفر نشاط بيع المكملات الغذائية بالترخيص على أن تكون مسجلة ، يمنع إعطاء أي وصفات علاجية أو تغذوية ضمن فئة النشاط . 10

ومعتمدة بالدولة 

يجب أن تكون جميع الأدوات والمعدات الرياضية المستخدمة آمنة للاستخدام ولا تسبب أي ضرر للمستخدمين وتوفير جميع أدوات السلامة والوقاية بالمنشأة . 11

المطهرات وغيرها من المواد الاستهلاكية معتمدة ومسجلة بالدولة قبل تداولها أو استخدامها – المنظفات – مستحضرات التجميل )يجب أن تكون جميع المواد الاستهلاكية . 12

بالمنشأة 

يمنع مباشرة النشاط بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 13

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to engage in any activity related to public health in the 

Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity should not be less than 40 square meters according to the site's capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the services provided in the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all employees of the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. It is prohibited to give any medical or nutritional prescriptions within the activity category, or to sell nutritional supplements unless the activity of 

selling nutritional supplements is available with a license provided that they are registered and approved 

11. All sport tools and equipment used must be safe to use and not cause any harm to users, and all safety and prevention tools must be provided in the 

facility

12. All consumables (cosmetics - detergents - disinfectants and other consumables must be approved and registered in the state before being traded or 

used in the facility

13. It is prohibited to start the activity in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 
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9312012
 نادي لياقة بدنية

للنساء

Women Body Fitness 

Club

 يشمل المنشآت التي

 يقوم نشاطها على

   تقديم خدمات

 التدريب للنساء على

 الحركات الرياضية

 لإكتساب   اللياقة

 البدنية وتخفيف

أو ممارسة، الوزن  

 رياضات   معينة مثل

كما، التاي فو وغيرها  

   تحتوي هذه الأندية

 على حمامات السونا

 وحمامات البخار وما

.إليها

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط ذات صلة بالصحة العامة بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم *  

الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية للموقع 40يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والخدمات المقدمة بالنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

أو بيع المكملات الغذائية إلا فى حال توفر نشاط بيع المكملات الغذائية بالترخيص على أن تكون مسجلة ، يمنع إعطاء أي وصفات علاجية أو تغذوية ضمن فئة النشاط . 10

ومعتمدة بالدولة 

يجب أن تكون جميع الأدوات والمعدات الرياضية المستخدمة آمنة للاستخدام ولا تسبب أي ضرر للمستخدمين وتوفير جميع أدوات السلامة والوقاية بالمنشأة . 11

المطهرات وغيرها من المواد الاستهلاكية معتمدة ومسجلة بالدولة قبل تداولها أو استخدامها – المنظفات – مستحضرات التجميل )يجب أن تكون جميع المواد الاستهلاكية . 12

بالمنشأة 

يمنع مباشرة النشاط بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 13

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to engage in any activity related to public health in the 

Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity should not be less than 40 square meters according to the site's capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the services provided in the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all employees of the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. It is prohibited to give any medical or nutritional prescriptions within the activity category, or to sell nutritional supplements unless the activity of 

selling nutritional supplements is available with a license provided that they are registered and approved 

11. All sport tools and equipment used must be safe to use and not cause any harm to users, and all safety and prevention tools must be provided in the 

facility

12. All consumables (cosmetics - detergents - disinfectants and other consumables must be approved and registered in the state before being traded or 

used in the facility

13. It is prohibited to start the activity in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 
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Clothes Ironingكي الملابس9601001

 المنشآت المتخصصة في

 كي الملابس بالطرق

 اليدوية البسيطة

 باستخدام طاولة كي

 ،وآلة الكي الكهربائية

 وتعتمد بشكل أساس ي

 ،على مهارة العامل

 وتوفير مكان لاستلام

 وتسليم جميع أنواع

الملابس التي يتم كويها

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط ذات صلة بالصحة العامة بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم *  

الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية للموقع 20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 6

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  7

معتمدة من الدائرة   - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 8

فى حال استلام ملابس للغسيل خارج المنشأة يجب حفظها فى حاويات مناسبة والتعامل مع مغاسل آلية معتمدة وتوفير المستندات التي تثبت ذلك . 9

يمنع مباشرة النشاط بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to engage in any activity related to public health in the 

Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity should not be less than 20 square meters according to the site's capacity

6. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

7. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

8. Providing professional health cards for all employees of the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

9. In the event that clothes are received for washing outside the facility, they must be kept in suitable containers, deal with approved automatic laundries, 

and provide documents that prove that.

10. It is prohibited to start the activity in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

  I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.
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Clothes Washingغسيل الملابس9601002

 المنشآت المتخصصة في

 غسيل الملابس سواء

 كان النشاط جزء من

 أنشطة المحل أو كان

 ،قائما بصفة أساسية

 ويشمل غسيل الملابس

 الداخلية والخارجية

 والدشاديش وجميع

 أنواع الملابس، ولا

 يشمل هذا النشاط

 صباغة الملابس وتغيير

.لونها

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط ذات صلة بالصحة العامة بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم *  

الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية للموقع 100يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والخدمات المقدمة بالنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

المطهرات وغيرها من المواد الاستهلاكية معتمدة ومسجلة بالدولة قبل تداولها أو استخدامها – المنظفات – مستحضرات التجميل )يجب أن تكون جميع المواد الاستهلاكية . 10

بالمنشأة 

يمنع مباشرة النشاط بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 11

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to engage in any activity related to public health in the 

Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity should not be less than 100 square meters according to the site's capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the services provided in the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all employees of the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. All consumables (cosmetics - detergents - disinfectants and other consumables must be approved and registered in the state before being traded or 

used in the facility

11. It is prohibited to start the activity in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

  I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.
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9601003
 تنظيف الستائر

والمفارش والبطانيات

Curtains, Sheets and 

Blankets Cleaning

 المنشآت المتخصصة في

 تنظيف وغسيل

 الستائر والمفارش

 والبطانيات وأي أنواع

 أخري من المنسوجات

 التي تستخدم في

 الفرش المنزلي، ويتم

 ممارسة هذا النشاط

 سواء بإضافة أنشطة

 ،غسيل الملابس وكيها

.أو بشكل منفصل

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط ذات صلة بالصحة العامة بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم *  

الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية للموقع 100يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والخدمات المقدمة بالنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

المطهرات وغيرها من المواد الاستهلاكية معتمدة ومسجلة بالدولة قبل تداولها أو استخدامها – المنظفات – مستحضرات التجميل )يجب أن تكون جميع المواد الاستهلاكية . 10

بالمنشأة 

يمنع مباشرة النشاط بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 11

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to engage in any activity related to public health in the 

Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity should not be less than 100 square meters according to the site's capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the services provided in the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all employees of the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. All consumables (cosmetics - detergents - disinfectants and other consumables must be approved and registered in the state before being traded or 

used in the facility

11. It is prohibited to start the activity in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

  I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.
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9601004
 غسل السجاد

وتنظيفه

Carpets Washing and 

Cleaning

 المنشآت المتخصصة في

 غسيل وتنظيف جميع

 أنواع السجاد، سواء

 المستخدم في تغطية

أو (الموكيت)الأرضيات   

 القطع المنفصلة التي

 تستخدم للديكور

 والزينة والمصنوعة

 آليا، أو أنواع السجاد

 الشرقي المشغول

 يدويا، ويشمل هذا

 النشاط على الغسيل

 والتنظيف بالطرق

 العادية التقليدية

 باستخدام الشامبو

 ومساحيق الصابون

 المختلفة، أو بالطرق

 الآلية، بواسطة مكائن

 وآلات متخصصة

.لغسيل السجاد

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط ذات صلة بالصحة العامة بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم *  

الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية للموقع 100يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والخدمات المقدمة بالنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

المطهرات وغيرها من المواد الاستهلاكية معتمدة ومسجلة بالدولة قبل تداولها أو استخدامها – المنظفات – مستحضرات التجميل )يجب أن تكون جميع المواد الاستهلاكية . 10

بالمنشأة 

يمنع مباشرة النشاط بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 11

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to engage in any activity related to public health in the 

Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity should not be less than 100 square meters according to the site's capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the services provided in the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all employees of the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. All consumables (cosmetics - detergents - disinfectants and other consumables must be approved and registered in the state before being traded or 

used in the facility

11. It is prohibited to start the activity in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

  I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.
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9601005

 التنظيف بالبخار

 للملابس والسجاد

والمفارش المنزلية

Clothes, Curtains, 

Sheets, Blankets and 

Carpets Dry Cleaning 

(Steam)

 المنشآت المتخصصة في

 خدمات غسيل الملابس

 وتنظيفها وكيها آليا

 باستخدام الآلات

 ،والمعدات البخارية

 كما يشمل خدمات

 التنظيف الجاف

 Dry ) المعروف باسم

Clean) ويشمل ذلك 

 غسل المفارش المنزلية

 وتنظيفها كالستائر

 والبطانيات والبياضات

.والسجاد وغيرها

المناطق الصناعية

 يحظر ممارسة أي نشاط ذات صلة بالصحة العامة بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم *  

الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية للموقع 100يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والخدمات المقدمة بالنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

المطهرات وغيرها من المواد الاستهلاكية معتمدة ومسجلة بالدولة قبل تداولها أو استخدامها – المنظفات – مستحضرات التجميل )يجب أن تكون جميع المواد الاستهلاكية . 10

بالمنشأة 

يمنع مباشرة النشاط بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 11

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to engage in any activity related to public health in the 

Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity should not be less than 100 square meters according to the site's capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the services provided in the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all employees of the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. All consumables (cosmetics - detergents - disinfectants and other consumables must be approved and registered in the state before being traded or 

used in the facility

11. It is prohibited to start the activity in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

  I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.
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Confidential - سرية



9602101

 قص وتصفيف

 الشعر والحلاقة

للرجال

Men Hairdressing, 

Trimming and Styling

 المنشآت المتخصصة في

 قص وتصفيف الشعر

 ،والحلاقة للرجال

 ويشمل النشاط على

 عملية تهذيب وحلق

 ،الشعر واللحية

 وكذلك غسيل الشعر

 بالأنواع المختلفة من

 الشامبو، مع تجفيفه

 بالهواء الساخن، وفرد

 الشعر من التجاعيد

 بالأنواع المختلفة من

 الكريمات، مع إعداد

 الصبغات والحناء

 لتغير لون الشعر

.حسب طلب المتعامل

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط ذات صلة بالصحة العامة بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم *  

الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية للموقع 20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والخدمات المقدمة بالنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب العاملين بمجال منشأت الصحة العامة إلزامي لجميع المنشأت قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

المطهرات وغيرها من المواد الاستهلاكية معتمدة ومسجلة بالدولة قبل تداولها أو استخدامها – المنظفات – مستحضرات التجميل )يجب أن تكون جميع المواد الاستهلاكية . 11

بالمنشأة 

يمنع مباشرة النشاط بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to engage in any activity related to public health in the 

Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity should not be less than 20 square meters according to the site's capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the services provided in the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all employees of the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Training the workers in  public health facilities is mandatory for all facilities before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All consumables (cosmetics - detergents - disinfectants and other consumables must be approved and registered in the state before being traded or 

used in the facility

12. It is prohibited to start the activity in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

  I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 
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9602201

 قص وتصفيف

 الشعر والحلاقة

للنساء

Women 

Hairdressing, 

Trimming and Styling

 المنشآت المتخصصة في

 قص وتصفيف الشعر

 ،والحلاقة للنساء

 ويشمل النشاط عملية

 تهذيب وحلق وتصفيف

 للشعر وغسيله

 بالأنواع المختلفة من

 الشامبو، مع تجفيفه

 بالهواء الساخن، وفرد

 الشعر من التجاعيد

 بالأنواع المختلفة من

 الكريمات، مع إعداد

 الصبغات لتغير لون

 الشعر بناء على طلب

 المتعاملة، ولا يشمل

 هذا النشاط بيع

 الأنواع المختلفة من

 الشامبو أو أدوات

، المكياج

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط ذات صلة بالصحة العامة بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم *  

الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية للموقع 20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والخدمات المقدمة بالنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب العاملين بمجال منشأت الصحة العامة إلزامي لجميع المنشأت قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

المطهرات وغيرها من المواد الاستهلاكية معتمدة ومسجلة بالدولة قبل تداولها أو استخدامها – المنظفات – مستحضرات التجميل )يجب أن تكون جميع المواد الاستهلاكية . 11

بالمنشأة 

يمنع مباشرة النشاط بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to engage in any activity related to public health in the 

Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity should not be less than 20 square meters according to the site's capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the services provided in the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all employees of the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Training the workers in  public health facilities is mandatory for all facilities before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All consumables (cosmetics - detergents - disinfectants and other consumables must be approved and registered in the state before being traded or 

used in the facility

12. It is prohibited to start the activity in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

  I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 
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Henna Pigmentingنقش الحناء9602202

 المنشآت التي تمارس

 النقش والرسم بالحناء

 ،على بشرة السيدات

 باستخدام حناء

 طبيعية مطابقة

 للشروط والمعايير

 وبدون أي أضافات

.صناعية

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط ذات صلة بالصحة العامة بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم *  

الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية للموقع 20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والخدمات المقدمة بالنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب العاملين بمجال منشأت الصحة العامة إلزامي لجميع المنشأت قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

المطهرات وغيرها من المواد الاستهلاكية معتمدة ومسجلة بالدولة قبل تداولها أو استخدامها – المنظفات – مستحضرات التجميل )يجب أن تكون جميع المواد الاستهلاكية . 11

بالمنشأة 

يمنع مباشرة النشاط بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to engage in any activity related to public health in the 

Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity should not be less than 20 square meters according to the site's capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the services provided in the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all employees of the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Training the workers in  public health facilities is mandatory for all facilities before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All consumables (cosmetics - detergents - disinfectants and other consumables must be approved and registered in the state before being traded or 

used in the facility

12. It is prohibited to start the activity in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

  I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 
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9602901

 قص وتصفيف

 الشعر والحلاقة

للأطفال

Children 

Hairdressing, 

Trimming and Styling

 المنشآت المتخصصة في

 قص وتصفيف الشعر

 ،والحلاقة للأطفال

 وتهذيب وحلق

 ،وتصفيف الشعر

 وغسيله بالأنواع

 المختلفة من الشامبو

 مع تجفيفه بالهواء

 الساخن، ولا يشمل

 هذا النشاط بيع

 مستحضرات التجميل

 أو الشامبو والصابون

.وخلافه

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط ذات صلة بالصحة العامة بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم *  

الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية للموقع 20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والخدمات المقدمة بالنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب العاملين بمجال منشأت الصحة العامة إلزامي لجميع المنشأت قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

المطهرات وغيرها من المواد الاستهلاكية معتمدة ومسجلة بالدولة قبل تداولها أو استخدامها – المنظفات – مستحضرات التجميل )يجب أن تكون جميع المواد الاستهلاكية . 11

بالمنشأة 

يمنع مباشرة النشاط بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to engage in any activity related to public health in the 

Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity should not be less than 20 square meters according to the site's capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the services provided in the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all employees of the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Training the workers in  public health facilities is mandatory for all facilities before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All consumables (cosmetics - detergents - disinfectants and other consumables must be approved and registered in the state before being traded or 

used in the facility

12. It is prohibited to start the activity in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

  I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 
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9602902
 صالون متنقل

للحلاقة

Mobile Salon for 

Hairdressing and 

Trimming

 الحافلات المجهزة

 بمعدات وأدوات

 الحلاقة، ليتم الوصول

 إلى المتعاملين في مقر

 ،سكنهم أو عند الطلب

 أو التمركز في المواقع

.المصرح لها

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط ذات صلة بالصحة العامة بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم *  

الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية للموقع 20يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والخدمات المقدمة بالنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب العاملين بمجال منشأت الصحة العامة إلزامي لجميع المنشأت قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

المطهرات وغيرها من المواد الاستهلاكية معتمدة ومسجلة بالدولة قبل تداولها أو استخدامها – المنظفات – مستحضرات التجميل )يجب أن تكون جميع المواد الاستهلاكية . 11

بالمنشأة 

يمنع مباشرة النشاط بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to engage in any activity related to public health in the 

Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity should not be less than 20 square meters according to the site's capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the services provided in the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all employees of the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Training the workers in  public health facilities is mandatory for all facilities before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All consumables (cosmetics - detergents - disinfectants and other consumables must be approved and registered in the state before being traded or 

used in the facility

12. It is prohibited to start the activity in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

  I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 
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9602904
 صالون حلاقة

للحيوانات الأليفة

Pets Hairdressing 

Salon

 هي المنشآت التجارية

 أو المراكز المتخصصة

 في قص وتصفيف

 الشعر للحيوانات

 الأليفة للقطط

 والكلاب والأنواع

 الأخرى التي يتم تربيتها

 بالمنازل ويشمل ذلك

 تنظيفها باستخدام

 مستحضرات معينة

 من الشامبو المخصص

 لذلك كما يشمل هذا

 النشاط تقليم الأظافر

 وتنظيف الأطراف

 وحمايتها من الجفاف

 ،والتشقق للحيوانات

 ولا يشمل تقديم

 العناية الطبية أو

 العلاج أو بيع الأدوية

 البيطرية أو

 المستحضرات الطبية

.البيطرية

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم  * 

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة من . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

يجب توفير مساحة كافية بالموقع وفق عدد الحيوانات المستهدفة والمرافق المطلوبة بمواقع التربية . 5

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب متطلبات النشاط بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 6

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesخلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  7

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 8

يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة . 9

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any veterinary activity in the Emirate except 

after obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the website of the veterinary facility through a site consultation inspection service 

for the initial approval on the site and space from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed according to the regulations and specifications approved by the department

4. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. Adequate space must be provided in the site according to the number of target animals and the facilities required in the breeding sites

6. Provide all requirements of the activity according to the requirements of the activity in the approved guide to health requirements for veterinary 

activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

7. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

8. It is forbidden to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

9. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites

* I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.
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9609001
 مركز تجميل وعناية

شخصية للنساء

Women Personal 

Care and Beauty

 المنشآت التي تقدم

 خدمات التجميل

 والعناية الشخصية

 للنساء، في مركز شامل

قص وتصفيف)يقدم   

 الشعر والحلاقة

 للنساء، وقص وتقليم

 الأظافر للنساء، وإزالة

 الشعر وتنظيف

 ،البشرة للنساء

 والتزيين بمستحضرات

 ،التجميل للنساء

 ،ونقش الحناء للنساء

 ،وحمام شرقي للنساء

 (ونادي صحي للنساء

 على أن يتم ممارسة

 جميع هذه الأنشطة

 التجارية مع بعضها

.البعض داخل المركز

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط ذات صلة بالصحة العامة بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم *  

الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية للموقع 60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والخدمات المقدمة بالنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب العاملين بمجال منشأت الصحة العامة إلزامي لجميع المنشأت قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

المطهرات وغيرها من المواد الاستهلاكية معتمدة ومسجلة بالدولة قبل تداولها أو استخدامها – المنظفات – مستحضرات التجميل )يجب أن تكون جميع المواد الاستهلاكية . 11

بالمنشأة 

يمنع مباشرة النشاط بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to engage in any activity related to public health in the 

Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity should not be less than 60 square meters according to the site's capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the services provided in the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all employees of the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Training the workers in  public health facilities is mandatory for all facilities before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All consumables (cosmetics - detergents - disinfectants and other consumables must be approved and registered in the state before being traded or 

used in the facility

12. It is prohibited to start the activity in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

  I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 
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Women Oriental Bathحمام شرقي للنساء9609002

 يشمل المحلات أو

 المراكز التي تقوم

 بإعداد حمامات

 متخصصة للسيدات

 على الطريقة الشرقية

 أو العربية، لتنظيف

 الجسم باستخدام

 مستحضرات تنفرد بها

 الطريقة المتبعة

 والمتعلقة بنوع الحمام

 مثل الحمام المغربي

.والتركي

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط ذات صلة بالصحة العامة بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم *  

الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية للموقع 40يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والخدمات المقدمة بالنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب العاملين بمجال منشأت الصحة العامة إلزامي لجميع المنشأت قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

المطهرات وغيرها من المواد الاستهلاكية معتمدة ومسجلة بالدولة قبل تداولها أو استخدامها – المنظفات – مستحضرات التجميل )يجب أن تكون جميع المواد الاستهلاكية . 11

بالمنشأة 

يمنع مباشرة النشاط بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to engage in any activity related to public health in the 

Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity should not be less than 40 square meters according to the site's capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the services provided in the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all employees of the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Training the workers in  public health facilities is mandatory for all facilities before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All consumables (cosmetics - detergents - disinfectants and other consumables must be approved and registered in the state before being traded or 

used in the facility

12. It is prohibited to start the activity in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

  I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 
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Women Health Clubنادي صحي نسائي9609004

 المنشآت المتخصصة في

 أنشطة رفع اللياقة

 البدنية للنساء، من

 خلال توفير الأنشطة

 ،المائية للنساء مثل

 ،مغاطس الجاكوزي

 وبرك السباحة

 وحمامات البخار

 والساونا، وممارسة

 أنشطة التمارين

 الرياضية المختلفة

 المعروفة باسم

(Aerobics).

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط ذات صلة بالصحة العامة بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم *  

الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية للموقع 40يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والخدمات المقدمة بالنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب العاملين بمجال منشأت الصحة العامة إلزامي لجميع المنشأت قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

المطهرات وغيرها من المواد الاستهلاكية معتمدة ومسجلة بالدولة قبل تداولها أو استخدامها – المنظفات – مستحضرات التجميل )يجب أن تكون جميع المواد الاستهلاكية . 11

بالمنشأة 

يمنع مباشرة النشاط بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to engage in any activity related to public health in the 

Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity should not be less than 40 square meters according to the site's capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the services provided in the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all employees of the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Training the workers in  public health facilities is mandatory for all facilities before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All consumables (cosmetics - detergents - disinfectants and other consumables must be approved and registered in the state before being traded or 

used in the facility

12. It is prohibited to start the activity in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

  I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 
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9609005
 مركز تجميل وعناية

شخصية للرجال

Men Personal Care 

and Beauty

 المنشآت التي تقوم

 بتقديم خدمات

 التجميل والعناية

 الشخصية للرجال في

 مركز شامل يقدم

 قص وتصفيف)

 الشعر والحلاقة

 للرجال، وقص وتقليم

 الأظافر للرجال، وإزالة

 الشعر وتنظيف

 البشرة للرجال، وحمام

 شرقي للرجال، ونادي

على أن (صحي للرجال  

 يتم ممارسة جميع هذه

 الأنشطة التجارية مع

 بعضها البعض داخل

.المركز

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط ذات صلة بالصحة العامة بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم *  

الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية للموقع 60يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والخدمات المقدمة بالنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب العاملين بمجال منشأت الصحة العامة إلزامي لجميع المنشأت قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

المطهرات وغيرها من المواد الاستهلاكية معتمدة ومسجلة بالدولة قبل تداولها أو استخدامها – المنظفات – مستحضرات التجميل )يجب أن تكون جميع المواد الاستهلاكية . 11

بالمنشأة 

يمنع مباشرة النشاط بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to engage in any activity related to public health in the 

Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity should not be less than 60 square meters according to the site's capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the services provided in the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all employees of the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Training the workers in  public health facilities is mandatory for all facilities before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All consumables (cosmetics - detergents - disinfectants and other consumables must be approved and registered in the state before being traded or 

used in the facility

12. It is prohibited to start the activity in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

  I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 
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Confidential - سرية



Men Oriental Bathحمام شرقي للرجال9609007

 المنشآت التي تقوم

 بإعداد حمامات

 متخصصة للرجال على

 الطريقة الشرقية

 والعربية، والغرض منها

 تنظيف الجسم

 بالطرق المتبعة بكل

 حمام، مع استخدام

 مستحضرات خاصة

 بنوع الحمام، مثل

 ،الحمام المغربي والتركي

.والشرقي

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط ذات صلة بالصحة العامة بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم *  

الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية للموقع 40يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والخدمات المقدمة بالنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب العاملين بمجال منشأت الصحة العامة إلزامي لجميع المنشأت قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

المطهرات وغيرها من المواد الاستهلاكية معتمدة ومسجلة بالدولة قبل تداولها أو استخدامها – المنظفات – مستحضرات التجميل )يجب أن تكون جميع المواد الاستهلاكية . 11

بالمنشأة 

يمنع مباشرة النشاط بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to engage in any activity related to public health in the 

Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity should not be less than 40 square meters according to the site's capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the services provided in the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all employees of the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Training the workers in  public health facilities is mandatory for all facilities before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All consumables (cosmetics - detergents - disinfectants and other consumables must be approved and registered in the state before being traded or 

used in the facility

12. It is prohibited to start the activity in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

  I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 
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Men Health Clubنادي صحي رجالي9609008

 المنشآت المتخصصة في

 أنشطة رفع اللياقة

 البدنية للرجال، من

 خلال توفير الأنشطة

 المائية الصحية للرجال

 مثل، مغاطس

 الجاكوزي، وبرك

 السباحة وحمامات

 ،البخار والساونا

 وممارسة أنشطة

 التمارين الرياضية

 المختلفة المعروفة

.(Aerobics) باسم

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط ذات صلة بالصحة العامة بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم *  

الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية للموقع 40يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والخدمات المقدمة بالنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب العاملين بمجال منشأت الصحة العامة إلزامي لجميع المنشأت قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

المطهرات وغيرها من المواد الاستهلاكية معتمدة ومسجلة بالدولة قبل تداولها أو استخدامها – المنظفات – مستحضرات التجميل )يجب أن تكون جميع المواد الاستهلاكية . 11

بالمنشأة 

يمنع مباشرة النشاط بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to engage in any activity related to public health in the 

Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity should not be less than 40 square meters according to the site's capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the services provided in the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all employees of the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Training the workers in  public health facilities is mandatory for all facilities before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All consumables (cosmetics - detergents - disinfectants and other consumables must be approved and registered in the state before being traded or 

used in the facility

12. It is prohibited to start the activity in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

  I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 
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9609009
 مركز تدليك

واسترخاء للرجال

Men Relaxation and 

Massage Centre

 منشآت صحية

 متخصصة في تقديم

 خدمات العناية

 البدنية والتدليك

 للرجال، من خلال

 تدليك الجسم

لأغراض (المساج)  

 ،الاسترخاء البدني

 وأنواع التدليك

 المختلفة باستخدام

 الأعواد الخشبية

 ،المخصصة للتدليك

 والزيوت المخصصة

 للمساج، والحص ى

 الساخن الذي

 يستخدم لغرض

 التدليك، ولا يشمل

 هذا النشاط تقديم

 معالجة طبية أو

 الحجامة، ويشترط أن

 يكون العاملين بالمركز

.من الرجال

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط ذات صلة بالصحة العامة بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم *  

الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

علي ،  متر مربع 200يجب أن يكون الموقع عبارة عن محل تجاري أرض ي فقط ولا يسمح بالترخيص بالشقق أو الفلل السكنية ويجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

 متر مربع ولا تحتوي على دورات مياه أو غرف استحمام  14ألا تقل غرفة التدليك عن 

 بشأن الاشتراطات التنظيمية لمراكز التدليك والاسترخاء الصادر عن دائرة التنمية الاقتصادية 2019 لعام 28يجب الالتزام بقرار . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والخدمات المقدمة بالنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 8

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 10

تدريب العاملين بمجال منشأت الصحة العامة إلزامي لجميع المنشأت قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 11

المطهرات وغيرها من المواد الاستهلاكية معتمدة ومسجلة بالدولة قبل تداولها أو استخدامها – المنظفات – مستحضرات التجميل )يجب أن تكون جميع المواد الاستهلاكية . 12

بالمنشأة 

يمنع مباشرة النشاط بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 13

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to engage in any activity related to public health in the 

Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible temple with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The site must be a ground-based commercial shop only. It does not allow licensing of apartments or residential villas. The area allocated for the activity 

must not be less than 200 square meters , provided that the massage room is not less than 14 square meters and does not contain toilets or rooms. Bath

6. Decision 28 of 2019 regarding the regulatory requirements for massage and relaxation centers issued by the Department of Economic Development 

must be adhered to

7. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the services provided in the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Providing professional health cards for all employees of the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

11. Training workers of public health facilities is mandatory for all facilities before starting the activity by companies approved by the Ajman Public Health 

Program

12. All consumables (cosmetics - detergents - disinfectants and other consumables must be approved and registered in the state before being traded or 

used in the facility
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9609010
 ايواء الحيوانات

الأليفة وتربيتها

Pets Accommodating 

and Bringing up

 هي المنشآت التي تقدم

 خدمات إيواء

 الحيوانات الأليفة

 والطيور الخاصة

 بالغير مقابل أجر، كما

 يشمل العناية بها

.وتدريبها وتربيتها

المناطق الزراعية

 يحظر ممارسة أي نشاط بيطري بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم *  

وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

يجب لحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة البيطرية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة من . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

 بشأن الرفق بالحيوان والقرارات الوزارية الخاصة بالحيوانات 2016 لعام 18يحب الالتزام بالقانون الاتحادي رقم . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية . توفير كافة مستلزمات النشاط بموجب المتطلبات الصحية المحددة بدليل الاشتراطات الصحية للأنشطة البيطرية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesللنشاط من خلال الرابط  

يجب توفير طبيب بيطري معتمد من الوزارة بالحديقة بشكل دائم  . 8

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

يمنع مباشرة العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 10

.يجب ألا يسبب النشاط أي إزعاج أو ضرر صحي أو بيئي للمواقع المجاورة. 11

يجب حفظ الأدوية والمستحضرات وفق بيانات بطاقة ، يجب أن تكون جميع المستحضرات والأدوية البيطرية مسجلة ومعتمدة بالوزارة قبل عرضها أو تخزينها بالمنشأة . 13

التعريف المعتمدة 

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب  * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to practice any veterinary activity in the Emirate without 

obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. To obtain a prior approval from the Public Health Department on the site of the veterinary facility, through a site consultation inspection service, for the 

initial approval on the site and area, must be obtained from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. It is necessary to abide by Federal Law No. 18 of 2016 regarding animal welfare and ministerial decisions related to animals

4. The building must be designed according to the regulations and specifications approved by the department

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

7. Provide all activity requirements in accordance with the health requirements specified in the approved health requirements guide for veterinary 

activities. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. A veterinarian approved by the ministry must be provided in the garden on a permanent basis

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. It is prohibited to start working in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

11. The activity shall not cause any disturbance or health or environmental damage to the neighboring sites.

13. All veterinary preparations and medicines must be registered and approved by the Ministry before displaying or storing them in the facility. Medicines 

and preparations must be kept according to the approved identification card data.

 * I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 

responsibilities and procedures by the Municipality and Planning Department in the event that I violate them directly or indirectly.
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9609013
 مركز تدليك

وإسترخاء نسائي

Women Massage 

and Relaxation 

Centre

 المنشآت التي تقدم

 خدمات العناية

 البدنية والتدليك

 للنساء، ويشمل هذا

 النشاط تدليك الجسم

لأغراض (المساج)  

 ،الاسترخاء البدني

 وأنواع التدليك

 المختلفة باستخدام

 الأعواد الخشبية

 ،المخصصة للتدليك

 والزيوت المخصصة

 للمساج، والحص ى

 الساخن الذي

 يستخدم لغرض

 التدليك، ولا يشمل

 هذا النشاط تقديم

 معالجة طبية أو

 الحجامة، ويشترط أن

 يكون العاملين بالمركز

.من النساء

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط ذات صلة بالصحة العامة بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم *  

الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

علي ،  متر مربع 200يجب أن يكون الموقع عبارة عن محل تجاري أرض ي فقط ولا يسمح بالترخيص بالشقق أو الفلل السكنية ويجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

 متر مربع ولا تحتوي على دورات مياه أو غرف استحمام  14ألا تقل غرفة التدليك عن 

 بشأن الاشتراطات التنظيمية لمراكز التدليك والاسترخاء الصادر عن دائرة التنمية الاقتصادية 2019 لعام 28يجب الالتزام بقرار . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والخدمات المقدمة بالنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 8

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 10

تدريب العاملين بمجال منشأت الصحة العامة إلزامي لجميع المنشأت قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 11

المطهرات وغيرها من المواد الاستهلاكية معتمدة ومسجلة بالدولة قبل تداولها أو استخدامها – المنظفات – مستحضرات التجميل )يجب أن تكون جميع المواد الاستهلاكية . 12

بالمنشأة 

يمنع مباشرة النشاط بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 13

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to engage in any activity related to public health in the 

Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible temple with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The site must be a ground-based commercial shop only. It does not allow licensing of apartments or residential villas. The area allocated for the activity 

must not be less than 200 square meters , provided that the massage room is not less than 14 square meters and does not contain toilets or rooms. Bath

6. Decision 28 of 2019 regarding the regulatory requirements for massage and relaxation centers issued by the Department of Economic Development 

must be adhered to

7. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the services provided in the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Providing professional health cards for all employees of the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

11. Training workers of public health facilities is mandatory for all facilities before starting the activity by companies approved by the Ajman Public Health 

Program

12. All consumables (cosmetics - detergents - disinfectants and other consumables must be approved and registered in the state before being traded or 

used in the facility
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Confidential - سرية



Kitchen Centerمركز المطابخ6810010

 هو عبارة عن مجمع

 يضم العديد من

 المساحات التي يتم

 إعدادها وتأثيثها

 وتأجيرها للغير

 لاستخدامها كمطابخ

 لإعداد الوجبات

الغذائية والمشروبات

جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط غذائي 2015 لعام 01 ولائحته التنفيذية والأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم 2015 لعام 10وفق للقانون الاتحادي لسلامة الغذاء رقم * 

بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من  (يجب الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع مصنع الأغذية من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeإدارة الصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون الموقع بالمناطق الصناعية المعتمدة بالإمارة فقط . 3

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 4

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 5

 متر مربع وفقا للطاقة الإنتاجية وعدد المنتجات المستهدفة وحجم خطوط الإنتاج المستخدمة 200يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 6

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والمنتجات النهائية للنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 7

 الخاصة UAE.S GSO 21 :1984توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفقا للمواصفة الإماراتية رقم . 8

ويمكنك الحصول على المتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  . باشتراطات مصانع الأغذية والعاملين بها ودليل الاشتراطات الصحية المعتمد

https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  9

تطبيق نظام الهاسب إلزامي لمنشأت التصنيع الغذائي لإدارة سلامة الغذاء في المنشأة وفقا لمتطلبات برنامج عجمان للصحة العامة. 10

توفير مسؤول سلامة غذاء مؤهل ومعتمد من الدائرة بالمنشأة للتحكم في المخاطر الغذائية . 11

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين في الغذاء بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 12

تدريب سلامة الغذاء لمتداولي الغذاء إلزامي لجميع المنشأت الغذائية قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 13

اعتماد وتسجيل جميع المنتجات الغذائية من إدارة الصحة العامة قبل البدء بالتسويق. 14

يمنع مباشرة الإنتاج أو العمل بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 15

جميع مركبات نقل الغذاء يجب أن تكون معتمدة من إدارة الصحة العامة قبل مباشرة العمل بنقل وتداول الغذاء . 16

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص / أقر أنا مقدم الطلب   * 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

*  According to the Federal Food Safety Law No. 10 of 2015 and its executive regulations and the local order for public health in Ajman No. 01 of 2015 it is 

prohibited to start any food activity in the Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the 

approved procedures 

*  Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it not comply these health requirements 

according to the Pre approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The location should be away from environmental pollutants and high environmental risk industrial activities 

2. Pre-approval must be obtained from the Public Health Department on the site of the food factory through a site consultation inspection service for the 

initial approval of the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae 

3. The site must be located in the approved industrial zones in the Emirate only

4. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department 

5. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sewerage system services suitable for the type of 

activity

6. The required area for the activity should be minimum 200 square meters according to the production capacity, the number of targeted products and the 

size of the production lines used

7. Providing an internal detailed plan (Layout) for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list 

of the tools and equipment used and the list of final products of the activity.

8. Provide all activity requirements in accordance with the approved layout by the Public Health Department and the health activity requirements in 

accordance with the UAE standard No. UAE.S GSO 21:1984 regarding the requirements of food factories, their employees, and the approved health 

requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link https://www.am.gov.ae/ar/files/ 

9. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with an approved pest control company in the Public Health 

Department

10. Implementation of the HACCP system is mandatory for food processing facilities to manage and control food safety in the facility in accordance with 

the requirements of the Ajman Public Health Program

11. Providing a qualified food safety official approved by the department in the facility to control food risks

12. Providing professional health cards for all food workers in the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department
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جميع مناطق الإمارة

 يحظر ممارسة أي نشاط ذات صلة بالصحة العامة بالإمارة إلا بعد الحصول على موافقة رسمية من إدارة 2015 لعام 01وفق الأمر المحلي للصحة العامة بإمارة عجمان رقم *  

الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة في ذلك 

يحق لإدارة الصحة العامة وقف نشاط، طلب إلغاء أو مخالفة المنشأة في حال مخالفتها لتلك المتطلبات الصحية بموجب الموافقة الفورية للتراخيص الاقتصادية مع دائرة *  

التنمية الاقتصادية 

يجب أن يكون الموقع بعيد عن الملوثات البيئية والأنشطة الصناعية ذات الخطورة البيئية العالية . 1

من إدارة  (يمكن الحصول على موافقة مسبقة من إدارة الصحة العامة على موقع المنشأة من خلال خدمة تفتيش استشارة موقع للموافقة المبدئية على الموقع والمساحة . 2

 https://phe.am.gov.aeالصحة العامة بالموقع الإلكتروني  

يجب أن يكون المبني مصمم وفق اللوائح والمواصفات المعتمدة بالدائرة وفى حال وجود ميزانين يجب توفير تصريح أو شهادة إنجاز من إدارة المباني بالدائرة . 3

يجب أن يكون الموقع معبد يسهل الوصول إليه وتتوفر فيه مصدر مياه شرب مناسب، مصدر كهربائي وخدمات صرف صحي مناسبة لنوع النشاط. 4

 متر مربع وفقا للطاقة الاستيعابية للموقع 40يجب ألا تقل المساحة المخصصة للنشاط عن . 5

.تقديم قائمة بالأدوات والمعدات المستخدمة والخدمات المقدمة بالنشاط/ توفير مخطط تفصيلي داخلي لمستلزمات النشاط من الشركات المعتمدة بإدارة الصحة العامة . 6

ويمكنك الحصول على . توفير كافة مستلزمات النشاط وفقا المخطط المعتمد من إدارة الصحة العامة ومتطلبات النشاط الصحية وفق دليل الاشتراطات الصحية المعتمد. 7

/ https://www.am.gov.ae/ar/filesالمتطلبات الصحية للنشاط من خلال الرابط  

توفير برنامج مكافحة آفات صحة عامة فعال بالمنشأة بالتعاقد مع شركة مكافحة معتمدة بإدارة الصحة العامة .  8

معتمدة من الدائرة - توفير بطاقات صحية مهنية لجميع العاملين بالمنشأة من مستشفى عجمان التخصص ي . 9

تدريب العاملين بمجال منشأت الصحة العامة إلزامي لجميع المنشأت قبل مباشرة النشاط من قبل الشركات المعتمدة ببرنامج عجمان للصحة العامة . 10

المطهرات وغيرها من المواد الاستهلاكية معتمدة ومسجلة بالدولة قبل تداولها أو استخدامها – المنظفات – مستحضرات التجميل )يجب أن تكون جميع المواد الاستهلاكية . 11

بالمنشأة 

يمنع مباشرة النشاط بالمنشأة إلا بعد الحصول على الموافقة النهائية لمزاولة النشاط من إدارة الصحة العامة وفق الإجراءات المعتمدة . 12

الشريك بموافقتي على كافة المتطلبات الصحية المدرجة أعلاه وأتحمل كافة المسؤوليات والإجراءات الإدارية من قبل دائرة البلدية / صاحب الترخيص /   أقر أنا مقدم الطلب 

والتخطيط في حال مخالفتي لها بشكل مباشر أو غير مباشر

* According to the local public health order in the Emirate of Ajman No. 01 of 2015 it is prohibited to engage in any activity related to public health in the 

Emirate without obtaining an official approval from the Public Health Department in accordance with the approved procedures in that

* The Public Health Department has the right to stop an activity, request cancellation or violation of the facility in case it violates these health 

requirements, according to the immediate approval of economic licenses with the Department of Economic Development

1. The site should be away from environmental pollutants and industrial activities of high environmental risk

2. Pre-approval can be obtained from the Public Health Department on the facility’s website through a site consultation inspection service for initial 

approval on the site and area) from the Public Health Department at the website https://phe.am.gov.ae

3. The building must be designed in accordance with the regulations and specifications approved by the department, and in the case of two mezzanines, a 

permit or certificate of completion must be provided from the buildings department in the department

4. The site must be an accessible and paved with an adequate source of drinking water, electricity and sanitation services suitable for the type of activity

5. The area allocated for the activity should not be less than 40 square meters according to the site's capacity

6. Providing an internal detailed plan for the activity requirements from companies approved by the Public Health Department / providing a list of the 

tools and equipment used and the services provided in the activity.

7. Provide all activity requirements in accordance with the scheme approved by the Public Health Department and the health requirements of the activity 

in accordance with the approved health requirements guide. You can obtain the health requirements for the activity through the link 

https://www.am.gov.ae/ar/files/

8. Providing an effective public health pest control program in the facility by contracting with a pest control company approved by the Public Health 

Department

9. Providing professional health cards for all employees of the facility from Ajman Specialized Hospital - approved by the department

10. Training the workers in  public health facilities is mandatory for all facilities before starting the activity by companies approved by the Ajman Public 

Health Program

11. All consumables (cosmetics - detergents - disinfectants and other consumables must be approved and registered in the state before being traded or 

used in the facility

12. It is prohibited to start the activity in the facility until after obtaining the final approval to practice the activity from the Public Health Department in 

accordance with the approved procedures

  I, the applicant/license holder/partner, acknowledge my acceptance of all the health requirements listed above, and I bear all administrative 
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